MULTILINGUAL PRODUCT MANUAL

WHISKEY
MAKING KIT

Wood & botanical infusion guide

WHISKEY

IRISH COFFEE * CITRUS TINCTURE

SK+CZ+HU+*RO+<PL+SI*HR*BG+*GR

Infuse. Blend. Enjoy.
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Slovencina

Suprava na ochutenie whiskey

Whiskey Making Kit sluzi na ochutenie
hotového alkoholu drevenymi Stiepkami a
rastlinnymi prisadami. Postup zaCina bielou,
nezretou whiskey; nejde o destilaciu.

Drevené Stiepky

American Sweetheart
Jemna sladkost a zaoblena chut. Odporuéana
kombinacia: Citrus Tincture.

Dark Chocolate

Intenzivne prazené Stiepky s vyraznymi
korenistymi tonmi. Odporu¢ana kombinacia:
Irish Coffee.

Zmesi na lihovanie
Irish Coffee

Kakaoveé drviny, kavové zrna arabiky a Skorica.

OrieSkové, jemne horké a hrejivé korenisté
tony.

Citrus Tincture

Citrénova kbra, pomaran¢ova kéra a zazvor.
Vyrazna citrusova chut’ so sviezim, hrejivym
zaverom.

Co si pripravit’
Bielu, nezretu whiskey, €istu uzatvaratelnu
flasu, lievik, sitko alebo filter a etiketu.

Pouzivajte Stiepky zo supravy uréené na
[uhovanie alkoholu.

DOLEZITE: Predloha neuvadza objem
whiskey na davku. Pred pripravou ho overte
na obale alebo u dodavatela. Zachované
davkovanie: 1/3 jedného vrecka Stiepok a
1/2 jedného vrecka vybranej zmesi.
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Priprava krok za krokom

1. Do flaSe nasypte 1/3 jedného vrecka
vybranych Stiepok. Prilejte bielu, nezretu
whiskey v overenom objeme a uzavrite.

2. Nechaijte lthovat najmenej 4 tyzdne. Cim
dihSie luhovanie trva, tym vyraznejSia bude
chut.

3. Stiepky odfiltrujte pomocou lievika a sitka
alebo filtra.

4. Pridajte 1/2 jedného vrecka vybranej zmesi
korenin. Pre vyraznejSiu chut ich mozete
vopred podrvit.

5. Zmes nechajte 1 tyzden v chladnicke.

6. Rastlinné prisady odfiltrujte a ffaSu oznacte
etiketou.

7. Ochutenu whiskey podavaijte v koktaile
podla vlastného vyberu.

Koktailové recepty

Irish Coffee

45 ml whiskey ochutenej zmesou Irish Coffee °
120 ml kavy ¢ 2 ¢ajové lyzicky hnedého cukru ¢
30 ml smotany na Slahanie, zlahka vySlahanej

Do tepelne odolného pohara nasypte cukor.
Pridajte kavu a whiskey a miesajte, kym sa
cukor rozpusti. Navrch pridajte smotanu. Uz
nemieSajte a pite cez vrstvu smotany.

Whiskey Ginger Ale

45 ml whiskey ochutenej zmesou Citrus
Tincture « 150 ml ginger ale « 30 ml citrénovej
stavy * 1 mesiacik limetky ¢ fad

Vo vysokom pohari s ladom jemne premieSajte
whiskey, citrénovu Stavu a ginger ale. Ozdobte
mesiaCikom limetky.

Poznamka k predlohe: zoznam prisad
uvadza 30 ml citrénovej Stavy, postup Stavu
z 1/2 limetky. Tento navod pouziva udaj zo
zoznamu prisad.

Len pre dospelych. Alkohol konzumujte
zodpovedne.



Cestina
Sada k ochuceni whiskey

Whiskey Making Kit slouzi k ochuceni hotového
alkoholu dfevénymi $tépkami a rostlinnymi
pfisadami. Postup zacina bilou, nezralou
whiskey; nejde o destilaci.

Drevéné stépky
American Sweetheart

Jemna sladkost a zakulacena chut.
Doporu¢ena kombinace: Citrus Tincture.

Dark Chocolate

Intenzivné prazené $té€pky s vyraznymi
korenitymi tony. Doporu€ena kombinace: Irish
Coffee.

Smeési k louhovani

Irish Coffee

Kakaoveé drté, kavova zrna arabiky a skofice.
Ofiskové, lehce hofké a hfejivé kofenité tony.
Citrus Tincture

Citronova kura, pomerancova kura a zazvor.
Vyrazna citrusova chut se svézim, hfejivym
zavérem.

Co si pripravit

Bilou, nezralou whiskey, Cistou uzaviratelnou
lahev, trychtyf, sitko nebo filtr a etiketu.

Pouzivejte Stépky ze sady urCené k louhovani
alkoholu.

DULEZITE: Piedloha neuvadi objem
whiskey na davku. Pfed pfipravou jej ovéfte
na obalu nebo u dodavatele. Zachované
davkovani: 1/3 jednoho sacku stépek a 1/2
jednoho sacku vybrané smési.
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Priprava krok za krokem

1. Do lahve nasypte 1/3 jednoho sacku
vybranych Stépek. Pfilijte bilou, nezralou
whiskey v ovéfeném objemu a uzavrete.

2. Nechte louhovat nejméné 4 tydny. Cim delsi
louhovani, tim vyraznéjsi chut.

3. Stépky odfiltrujte pomoci trychtyfe a sitka
nebo filtru.

4. Pfidejte 1/2 jednoho sacku vybrané smési
korfeni. Pro vyrazngjsi chut je muzete
predem podrtit.

5. Smés nechte 1 tyden v lednici.

6. Rostlinné pfisady odfiltrujte a lahev oznacte
etiketou.

7. Ochucenou whiskey podavejte v koktejlu
podle vlastniho vybéru.

Koktejlové recepty

Irish Coffee

45 ml whiskey ochucené smési Irish Coffee
120 ml kavy « 2 Cajové Izicky hnédého cukru °
30 ml smetany ke Slehani, lehce vyslehané

Do Zaruvzdorné sklenice nasypte cukr. Pfidejte
kavu a whiskey a michejte, dokud se cukr
nerozpusti. Navrch pfidejte smetanu. Jiz
nemichejte a pijte pfes vrstvu smetany.

Whiskey Ginger Ale

45 ml whiskey ochucené smési Citrus Tincture ¢
150 ml ginger ale « 30 ml citronové stavy « 1
klinek limetky « led

Ve vysoke sklenici s ledem jemné promichejte
whiskey, citronovou Stavu a ginger ale. Ozdobte
klinkem limetky.

Poznamka k pfedloze: seznam pfisad uvadi
30 ml citronové §tavy, postup stavu z 1/2
limetky. Tento navod pouziva udaj ze
seznamu pfisad.

Pouze pro dospélé. Alkohol konzumuijte
zodpovédné.



Magyar
Készlet whiskey izesitéséhez

A Whiskey Making Kit kész alkohol izesitésére
szolgal faforgaccsal és névényi 6sszetevikkel.
Az eljaras fehér, érleletlen whiskey-vel indul;
nem leparlasrol van szo.

Faforgacsok

American Sweetheart
Finom édesség és lagy iz. Ajanlott parositas:
Citrus Tincture.

Dark Chocolate
Er6sen porkolt faforgacs, intenziv fliszeres
jegyekkel. Ajanlott parositas: Irish Coffee.

Aztatokeverékek

Irish Coffee
Kakadbabtoret, arabica kavébab és fahéj. Dios,
enyhén keserl és meleg, flszeres jegyek.

Citrus Tincture
Citromhéj, narancshéj és gyombér. Intenziv
citrusos iz, friss, meleg lecsengéssel.

El6készités
Fehér, érleletlen whiskey, tiszta, zarhaté palack,

tolcsér, szlr6 és cimke szukséges. A készlet
alkoholos aztatasra szant faforgacsat hasznalja.

FONTOS: Az eredeti utmutaté nem adja
meg az egy adaghoz szikséges whiskey
térfogatat. Ezt a csomagolason vagy a
forgalmazonal ellendrizze. Az adagolas: egy
tasak faforgacs 1/3-a és egy tasak
valasztott keverék 1/2-e.
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Elkészités lépésrol Iépésre

1. Toltse a valasztott faforgacs egy tasakjanak
1/3-4t a palackba. Ontse hozza az
ellen6rzott mennyiségl fehér, érleletlen
whiskey-t, és zarja le.

2. Aztassa legalabb 4 hétig. Minél tovabb azik,
annal intenzivebb lesz az ize.

3. Tolcsér és szlird segitségével szlirje ki a
faforgacsot.

4. Adja hozza a valasztott fliszerkeverék egy
tasakjanak 1/2-ét. Intenzivebb izhez
el6zetesen torje Ossze a flszereket.

5. Tartsa a keveréket 1 hétig h(itészekrényben.

6. Szlrje ki a nOvényi 6sszetevOket, és
cimkézze fel a palackot.

7. Az izesitett whiskey-t hasznalja a valasztott
koktelhoz.

Koktélreceptek
Irish Coffee

45 ml Irish Coffee keverékkel izesitett whiskey °
120 ml kavé « 2 teaskanal barna cukor « 30 ml
enyhén felvert habtejszin

Tegye a cukrot héalloé poharba. Adja hozza a
kavét és a whiskey-t, majd keverje a cukor
feloldodasaig. Tegye a tetejére a tejszint.
Ezutan ne keverje; a tejszinrétegen keresztil
kortyolja.

Whiskey Ginger Ale

45 ml Citrus Tincture keverékkel izesitett
whiskey ¢ 150 ml ginger ale « 30 ml citromlé « 1
lime-gerezd -« jég

Magas, jéggel toltott poharban dvatosan keverje
Ossze a whiskey-t, a citromlevet és a ginger
ale-t. Diszitse lime-gerezddel.

Megjegyzés: az eredeti hozzavalok kdzott
30 ml citromlé szerepel, az elkészitésnél
viszont 1/2 lime leve. Ez az utmutaté a
hozzavaldk listajat koveti.

Csak felnétteknek. Fogyasszon alkoholt
felel6ésséggel.



Romana

Set pentru aromatizarea whiskey-ului

Whiskey Making Kit aromatizeaza alcoolul gata
preparat cu aschii de lemn si ingrediente
vegetale. Procedeul incepe cu whiskey alb,
nematurat; nu implica distilare.

Aschiile de lemn

American Sweetheart
Dulceata delicata si gust rotund. Asociere
recomandata: Citrus Tincture.

Dark Chocolate

Aschii intens prajite, cu note puternice de
condimente. Asociere recomandata: Irish
Coffee.

Amestecurile pentru macerare

Irish Coffee

Bucati de boabe de cacao, boabe de cafea
arabica si scortisoara. Note de nuci, usor amare
si calde, condimentate.

Citrus Tincture

Coaja de lamaie, coaja de portocala si ghimbir.
Gust intens de citrice, cu un final proaspat si
cald.

Ce trebuie pregatit

Whiskey alb, nematurat, o sticla curata cu
capac, o palnie, o sita sau un filtru si o eticheta.
Folositi aschiile din set destinate macerarii in
alcool.

IMPORTANT: Instructiunile originale nu
precizeaza volumul de whiskey pentru o
portie. Verificati-l pe ambalaj sau la furnizor.
Dozajul pastrat: 1/3 dintr-un plic de aschii Si
1/2 dintr-un plic de amestec ales.
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Preparare pas cu pas

1. Puneti in sticla 1/3 dintr-un plic de aschii la
alegere. Adaugati volumul verificat de
whiskey alb, nematurat, si inchideti.

2. Lasati la macerat cel putin 4 saptamani. Cu
cat macerarea dureaza mai mult, cu atat
gustul devine mai intens.

3. Filtrati aschiile cu ajutorul palniei si al sitei
sau filtrului.

4. Adaugati 1/2 dintr-un plic de amestec de
condimente ales. Pentru un gust mai intens,
zdrobiti condimentele in prealabil.

5. Tineti amestecul la frigider 1 saptamana.

6. Filtrati ingredientele vegetale si etichetati
sticla.

7. Folositi whiskey-ul aromatizat in cocktailul
preferat.

Retete de cocktailuri

Irish Coffee

45 ml whiskey aromatizat cu Irish Coffee * 120
ml cafea « 2 lingurite zahar brun « 30 ml
smantana pentru frisca, batuta usor

Puneti zaharul intr-un pahar termorezistent.
Adaugati cafeaua si whiskey-ul si amestecati
pana se dizolva zaharul. Puneti deasupra frisca.
Nu mai amestecati; beti prin stratul de frisca.

Whiskey Ginger Ale

45 ml whiskey aromatizat cu Citrus Tincture «
150 ml ginger ale * 30 ml suc de lamaie « 1 felie
de lime « gheata

Intr-un pahar inalt cu gheata, amestecati usor
whiskey-ul, sucul de lamaéie si ginger ale.
Decorati cu felia de lime.

Nota: lista originalda mentioneaza 30 ml suc
de lamaie, dar metoda indica sucul de la 1/2
lime. Acest ghid urmeaza lista
ingredientelor.

Numai pentru adulti. Consumati alcool in mod
responsabil.



Polski

Zestaw do aromatyzowania whiskey

Whiskey Making Kit stuzy do aromatyzowania
gotowego alkoholu zrebkami drewna i
skfadnikami roslinnymi. Punktem wyjscia jest
biata, niestarzona whiskey; nie jest to
destylacja.

Zrebki drewna

American Sweetheart
Delikatna stodycz i tagodny smak. Zalecane
potgczenie: Citrus Tincture.

Dark Chocolate
Mocno prazone zrebki z intensywnymi nutami

korzennymi. Zalecane potgczenie: Irish Coffee.

Mieszanki do maceracji

Irish Coffee

Kruszone ziarna kakao, ziarna kawy arabica i
cynamon. Nuty orzechowe, lekko gorzkie i
ciepte, korzenne.

Citrus Tincture

Skoérka cytryny, skdrka pomaranczy i imbir.
Wyrazisty cytrusowy smak ze swiezym,
rozgrzewajgcym finiszem.

Co przygotowaé

Biatg, niestarzong whiskey, czystg zamykang
butelke, lejek, sitko lub filtr i etykiete. Uzywaj
zrebkow z zestawu przeznaczonych do
macerowania w alkoholu.

WAZNE: Oryginat nie podaje objetosci
whiskey na partie. Przed przygotowaniem
sprawdz jg na opakowaniu lub u dostawcy.
Zachowane proporcje: 1/3 jednej saszetki
zrebkow i 1/2 jednej saszetki wybrane;j
mieszanki.
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Przygotowanie krok po kroku

1. Wsyp do butelki 1/3 jednej saszetki
wybranych zrebkéw. Wlej biatg, niestarzong
whiskey w sprawdzonej objetosci i zamknij.

2. Pozostaw na co najmniej 4 tygodnie. Im
dluzsza maceracja, tym intensywniejszy
smak.

3. Odfiltruj zrebki przy uzyciu lejka i sitka lub
filtra.

4. Dodaj 1/2 jednej saszetki wybrane;j
mieszanki przypraw. Aby uzyskac
mocniejszy smak, wczesniej je rozgniec.

5. Wstaw mieszanke do lodéwki na 1 tydzien.

6. Odfiltruj sktadniki roslinne i naklej etykiete na
butelke.

7. Uzyj aromatyzowanej whiskey w wybranym
koktajlu.

Przepisy na koktajle

Irish Coffee

45 ml whiskey aromatyzowanej mieszankg Irish
Coffee » 120 ml kawy « 2 tyzeczki brgzowego
cukru * 30 ml lekko ubitej Smietanki kremowki

Wsyp cukier do zaroodpornej szklanki. Dodaj
kawe i whiskey, mieszajgc do rozpuszczenia
cukru. Na wierzch natéz $mietanke. Juz nie
mieszaj; pij przez warstwe smietanki.

Whiskey Ginger Ale

45 ml whiskey aromatyzowanej mieszankag
Citrus Tincture « 150 ml ginger ale * 30 ml soku
z cytryny * 1 czgstka limonki  16d

W wysokiej szklance z lodem delikatnie
wymieszaj whiskey, sok z cytryny i ginger ale.
Udekoruj czgstkg limonki.

Uwaga: oryginalna lista podaje 30 ml soku z
cytryny, a opis przygotowania sok z 1/2
limonki. Ten poradnik stosuje ilo$¢ z listy
skfadnikow.

Tylko dla dorostych. Pij alkohol odpowiedzialnie.



Slovenscina

Komplet za aromatiziranje viskija

Whiskey Making Kit je namenjen aromatiziranju
Ze pripravljenega alkohola z lesnimi sekanci in
rastlinskimi sestavinami. Postopek se za¢ne z
belim, nestaranim viskijem; ne gre za
destilacijo.

Lesni sekanci

American Sweetheart
Nezna sladkost in zaokrozen okus. Priporo¢ena
kombinacija: Citrus Tincture.

Dark Chocolate
Moc&no prazeni sekanci z izrazitimi zaCimbnimi
notami. PriporoCena kombinacija: Irish Coffee.

MesSanice za namakanje

Irish Coffee

Drobljena kakavova zrna, kavna zrna arabike in
cimet. Ore8kaste, rahlo grenke in tople
zaCimbne note.

Citrus Tincture

Limonina lupina, pomaranc¢na lupina in ingver.
Izrazit okus citrusov s svezZim, toplim
zaklju¢kom.

Kaj pripraviti

Beli, nestarani viski, Cisto steklenico z
zamaskom, lijak, cedilo ali filter in etiketo.
Uporabite sekance iz kompleta, namenjene
namakanju v alkoholu.

POMEMBNO: Izvirnik ne navaja koli€ine
viskija za eno pripravo. Pred zaCetkom jo
preverite na embalaZzi ali pri dobavitelju.
Ohranjen odmerek: 1/3 ene vrecCke
sekancev in 1/2 ene vrecke izbrane
mesanice.
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Priprava po korakih

1. V steklenico stresite 1/3 ene vrecke izbranih
sekancev. Dodajte preverjeno koli¢ino
belega, nestaranega viskija in zaprite.

2. Pustite namakati vsaj 4 tedne. DaljSe
namakanje pomeni intenzivnejsi okus.

3. Sekance odstranite z lijakom in cedilom ali
filtrom.

4. Dodajte 1/2 ene vrecCke izbrane zaCimbne
mesSanice. Za izrazitejSi okus zaimbe prej
zdrobite.

5. MeSanico hranite 1 teden v hladilniku.

6. Filtrirajte rastlinske sestavine in steklenico
oznacite z etiketo.

7. Aromatizirani viski uporabite v koktajlu po
svoji izbiri.

Recepti za koktajle
Irish Coffee

45 ml viskija, aromatiziranega z mes$anico Irish
Coffee » 120 ml kave * 2 €ajni ZliCki rjavega
sladkorja * 30 ml rahlo stepene sladke smetane

V toplotno odporen kozarec stresite sladkor.
Dodajte kavo in viski ter meSaijte, dokler se
sladkor ne raztopi. Na vrh dodajte smetano. Ne
meSaijte vec; pijte skozi plast smetane.

Whiskey Ginger Ale

45 ml viskija, aromatiziranega z meSanico
Citrus Tincture « 150 ml ginger ale * 30 ml
limoninega soka 1 krhelj limete « led

V visokem kozarcu z ledom nezno zmeSajte
viski, limonin sok in ginger ale. Okrasite s
krhljem limete.

Opomba: izvirni seznam navaja 30 ml
limoninega soka, postopek pa sok 1/2
limete. Ta navodila sledijo seznamu
sestavin.

Samo za odrasle. Alkohol uzivajte odgovorno.



Hrvatski

Komplet za aromatiziranje viskija

Whiskey Making Kit sluzi za aromatiziranje
gotovog alkohola drvenim sjeCkama i biljnim
sastojcima. Postupak pocinje bijelim,
neodlezanim viskijem; nije rijeC o destilaciji.

Drvene sjecke

American Sweetheart
Njezna slatkoéa i zaokruzen okus. Preporucena
kombinacija: Citrus Tincture.

Dark Chocolate
Intenzivno przene sjeCke s izrazenim zacinskim
notama. Preporu¢ena kombinacija: Irish Coffee.

MjesSavine za namakanje

Irish Coffee
Komadic¢i zrna kakaa, zrna kave arabike i cimet.
OraSaste, blago gorke i tople zacinske note.

Citrus Tincture

Limunova korica, narandina korica i dumbir.
Izrazen okus citrusa sa svjezim, toplim
zavrsetkom.

Sto pripremiti

Bijeli, neodlezani viski, Cistu bocu s Cepom,
lijevak, cjedilo ili filtar i etiketu. Koristite sjeCke iz
kompleta namijenjene namakanju u alkoholu.

VAZNO: Izvornik ne navodi koli¢inu viskija
za jednu pripremu. Prije poCetka provjerite
je na ambalazi ili kod dobavlja¢a. Zadrzano
doziranje: 1/3 jedne vrecice sjeckii 1/2
jedne vrecice odabrane mjeSavine.
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Priprema korak po korak

1. U bocu uspite 1/3 jedne vrecice odabranih
sjecki. Ulijte provjerenu koli€inu bijelog,
neodlezanog viskija i zatvorite.

2. Ostavite da se namace najmanje 4 tjedna.
Dulje namakanje daje intenzivniji okus.

3. Filtrirajte sjeCke pomocu lijevka i cjedila ili
filtra.

4. Dodajte 1/2 jedne vrecice odabrane
zacCinske mjeSavine. Za izrazeniji okus
zadine prethodno zdrobite.

5. MjeSavinu drzite 1 tjedan u hladnjaku.

6. Filtrirajte biljne sastojke i oznacite bocu
etiketom.

7. Aromatizirani viski upotrijebite u koktelu po
vlastitom izboru.

Recepti za koktele

Irish Coffee

45 ml viskija aromatiziranog mjeSavinom Irish
Coffee » 120 ml kave * 2 ¢ajne ZliCice smedeg
Secera * 30 ml lagano tu€enog vrhnja za Slag

U ¢asu otpornu na toplinu uspite Secer. Dodajte
kavu i viski te mijeSajte dok se Secer ne otopi.
Na vrh dodajte vrhnje. Nemojte viSe mijesati;
pijte kroz sloj vrhnja.

Whiskey Ginger Ale

45 ml viskija aromatiziranog mjeSavinom Citrus
Tincture « 150 ml ginger alea « 30 ml limunova
soka * 1 kriSka limete * led

U visokoj €asi s ledom lagano pomijeSajte viski,
limunov sok i ginger ale. Ukrasite kriSkom
limete.

Napomena: izvorni popis navodi 30 ml
limunova soka, a postupak sok 1/2 limete.
Ove upute slijede popis sastojaka.

Samo za odrasle. Alkohol konzumirajte
odgovorno.



Bbnrapcku

KomnnekT 3a apomMaTtunsnpaHe Ha yUcku

Whiskey Making Kit apomaTtunsupa rotos
arikoxon ¢ AbpPBECHU CTbProTUHN N pacTUTENHU
cbcTaBku. [pouechbT 3anoysa ¢ 650,
HeoTnexXarno yMcKu; He BKINoYBa AecTunauus.

ObpBeCHU CTbLProTUHU

American Sweetheart
[enunkaTHa crnagocT U MeK BKyC.
MpenopbuntenHa kombuHauus: Citrus Tincture.

Dark Chocolate

CwunHo npeneYyeHn CTbProTUHU C HACUTEHN
NMUKaHTHWU HOTKK. MpenopbunTenHa
kombuHauus: Irish Coffee.

CmMecu 3a HaKkucBaHe

Irish Coffee

HaTtpolueHun kakaoBu 3bpHa, kKade Ha 3bpHa
apabuka 1 kaHena. aKoBu, NIEKO rOPYMBU U
TOMMNW MUKAHTHU HOTKM.

Citrus Tincture

JInmoHoBa kopa, nopTokanosa kopa u
DXKNUHOKNUN. M3paseH UMTpycoB BKYC CbC
CBEX, TOMbJ1 3aBbPLLEK.

KakBo goa nogrorBure

Bano, HeoTnexano yucku, yncta byTtunka c
Kanadka, pyHu4, uegka unm ountbp 1 eTUKeT.
M3nonaseanTte CTbProTUHUTE OT KOMMJIEKTA,
npeaHasHadYeHn 3a HaKNMCBaHEe B ankoxorn.

BAXXHO: OpurnHansT He nocoyBa obema
YUCKK 3a egHa go3sa. [NpoeepeTe ro Ha
onakoBKaTa unu Npu goctaBynka npeam
npurotesHe. 3anaseHa gosnposka: 1/3 ot
€[HO NakeTye CTbProTUHU n 1/2 oT egHo
nakeTtye n3dbpaHa cmec.

WHISKEY MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

an/IFOTBFIHe CTbIKa No CTbhlKa

1. Cunete B 6yTunkaTa 1/3 OT e4HO nakeTye
n3bpaHu cTbprotnHu. [lobasete
NpOBEPEHOTO KONMYecTBO 650,
HeoTnexano yucku n satesoperTe.

2. OctaBeTe ga ce Hakucea Ham-marnko 4
ceamuun. KonkoTo no-Abnro npecTosisa,
TOIKOBA NO-HACUTEH € BKYCbT.

3. duntpupanTte CTbProTUHUTE C PYHUS U
ueaka nnm pmnTbp.

4. [o6GaeTe 1/2 oT eAHO nakeTye n3bpaHa
cMec OT nognpaeku. 3a NO-HACUTEH BKYC '
HaTpolwleTe npeaBapuTenHo.

5. OcTtaBeTe cMmecTa B XfaaunHuk 3a 1
cegMuua.

6. dunTtpupanTe pacTUTENHUTE CbCTaBKN U
nocrtaeseTe eTUKeT Ha ByTunkara.

7. W3nons3eanTte apomMaTnanpaHoTo yUCKU B
KOKTernn no nsbop.

PeuenTtun 3a KOKTEUNU

Irish Coffee

45 ml yuckn, apomaTtuaupaHo c Irish Coffee
120 ml kadpe * 2 YaeHn NBXKUYKKN KadsiBa 3axap
* 30 ml neko pa3buta cmeTaHa 3a pa3bvBaHe

CuneTte 3axapTa B TONfI0yCcTONYMBa Yalla.
[obGaBeTe kaeTo n yucknto n pasdbpkante 4o
pasTBapsiHe Ha 3axapTa. OTrope cnoxerte
cMmeTaHaTa. He pa3bbpkBanTe noeye; nunte
npes crnosi cmeTaHa.

Whiskey Ginger Ale

45 ml ynckun, apomatuanpato c Citrus Tincture «
150 ml pxnHopKMdunosa rasupaHa HanuTka
(ginger ale) * 30 ml nMMoOHOB cok * 1 pe3eH
navm ° neq

BbB BrCOKa Yalla ¢ nea BHUMATENHO cMeceTe
YUCKUTO, JIMMOHOBMUS COK U ginger ale. YkpaceTe
C peseHa nanm.

Benexka: opurMHanHmMsaT CNMcbK NocoYBa
30 ml NnMMOHOB COK, a MEeToabT - COK OT 1/2
nanm. ToBa pbKOBOACTBO CrneaBa Crnucbka
CbC CbCTaBKM.

Camo 3a Bb3pacTHU. KoHCcymMupanTe ankoxon
OTrOBOPHO.



EAANVIKA

2 €T APWHATICPOU OUIoKI

To Whiskey Making Kit apwparicel £€Toiuo
OAKOOA pe pokavidia EUAoU Kal QUTIKA
ouoTaTikd. H diadikaoia EeKIVA uE AEUKO, N
TTOAQIWPEVO oUioKI- Oev TTEPIAAUBAVEI
atmoéoTagn.

Pokavidia §uAou

American Sweetheart
‘Hma yAukuTnTa KOl a1TaAf yeuon.
Mpotevépevog ouvduaouodg: Citrus Tincture.

Dark Chocolate

‘Evrova kapoupdiouéva pokavidia ue duvaTég
TKAVTIKEG VOTEG. [1pOoTEIVOUEVOG OUVOUATOG:
Irish Coffee.

Meiypata ekxUAiong

Irish Coffee

OPUUMOTIONEVOI KOKKOI KOKAO, KOKKOI KA®E
arabica kai kavéAa. NOTEG Enpwv KapTTwy,
eAa@PIA TTIKPAdA Kal CeOTA apwuaTa
MTTaXAPIKWV.

Citrus Tincture

dAouda Agpoviou, @AoUda TTOPTOKAAIOU KAl
1CiviCep. 'EvTovn yeuon €0TTEPIOOEIDWV UE
QPEoKIA, CEOTH ETTIVEUOT.

T1 0a xpelaoTeite

A€EUKO, un TTaAaIwpPEVO OUioKI, KaBapd
MTTOUKAAI JE TTWHA, XWwVi, coupwThpl N QIATPO
Kal ETIKETA. XPNOIUOTIOINOTE TA POKAVIdIA TOU

OET TTOU TTPO0PIfovTal yIa EKXUAION O€ AAKOOA.

2HMANTIKO: To rpwTtdTUTrO deV OpilEl
OYKO ouiokl ava TTapTida. EmReRaiwoTe TOV
OTn CUOKeUaaoia f ue Tov TTpopnBeuTr. H
doooloyia diatnpeital: 1/3 evog pakéAou
POKaVIOIWV Kal 1/2 evog @akEAOU
ETTIAEYUEVOU UEIYUATOG.

WHISKEY MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

Mapaokeun BARpa TTPOG B

1. BdATe 010 ptroUKaAl 1/3 evog @akéAou e Ta
emAeyuéva pokavidia. MNpooBEéaTe Tnv
emBeRAIWPEVN TTOCOTNTA AEUKOU, Un
TTOAQIWPEVOU OUIOKI KAl KAEIOTE.

2. AgprioTe va eKXUANIOTEI yia TOUAGXIOTOV 4
€Bdouadeg. Ooo TEPICOOTEPO DIAPKEI, TOCO
EVTOVOTEPN YiveTaAl N YEUON.

3. DIATpdpeTe TO pokavidia PE TO XwvVi Kal TO
OoUpPWTAPI | YIATPO.

4. MpocobéoTe 1/2 evog @akéEAou aTro 1o
ETTIAEYUEVO Peiypa pTTaxapikwy. MNa
EVTOVOTEPN YEUOT), BPUUMATIOTE TA €K TWV
TTPOTEPWV.

5. AQAoTe TO JeEiyPNa oTo Wuyeio yia 1
eBooudda.

6. DIATPAPETE TA QUTIKA CUCTATIKA KOl
TOTTOBETAOTE ETIKETA OTO UTTOUKAAI.

7. XpnOIYOTIOINOTE TO APWHATIOUEVO OUICKI O€
KOKTEIA TNG €TTIAOYAG GO,

2UVTAYEG KOKTEIA

Irish Coffee

45 ml ouioki apwpaTiopévo pe Irish Coffee « 120
ml Ka@é * 2 koutaAdkia kaoTtavA {axapn ¢ 30 ml
KpEUa YAAOKTOG IO oavTlyi, EAa@pa XTUTTnUéVN

BaAte Tn axapn o€ BepuoavOeKTIKO TTOTAPL.
MpooBEaTe KaPE Kol OUIOKI KOl AVAKATEWTE
MEXPI va dlaAubei n axapn. BaAte atrd mmavw
TNV KPEPA. Mnv avakaTéWeTe Eava- TTIEiTE Eoa
aTrd TN OTPWON KPEPAG.

Whiskey Ginger Ale

45 ml ouvioki apwuaTiopévo e Citrus Tincture ¢
150 ml ginger ale * 30 ml xuud Agpoviou « 1
@ETA AQIW © TTAYO

2& YNAS TTOTrPI hE TTAYO avapeiETe atraAd To
OUiOKI, TOV XUMO Agpoviou Kal To ginger ale.
FopvipeTe e TN QETA AdI.

2nUEiWON: 0 APXIKOG KATAAOYOG avaPEPEl
30 ml xuud Agpoviou, evw n uEBodog xuuod
atrd 1/2 Aaiy. Autdg 0 0dnyog akoAoubBei
TOV KOTAAOYO CUCTATIKWV.

Moévo yia eviAikeg. KatavaAwveTe aAKOOA
utTeUBuva.



