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PINEAPPLE BLISS » SPICED APPLE

Infusion guide & cocktail recipes



Slovencina

Suprava na ochucovanie rumu

Suprava sluzi na lUhovanie drevenych
Stiepok, ovocia a korenin v hotovom
rume. Nejde o fermentaciu ani destilaciu.

Zmesi a ich chut’

American Sweetheart

Drevené Stiepky dodavaju jemnu sladkost' a
bohatSiu chut. Pouzivaju sa na uvodné
luhovanie pri variante Spiced Apple.

Cukrova zmes

Surovy trstinovy cukor s
dymovo-karamelovymi tonmi, limetkovy
prasok a osviezujuca mata. Zmes je urCena
do koktailov.

Pineapple Bliss

Citronova kora, ananas a kokos vytvaraju
sladko-kyslu tropicku chut' s jemnymi
orechovymi tonmi. Odporuc¢any zaklad: biely,
nezrejuci rum.

Spiced Apple

Jablko, Skorica a zazvor vytvaraju ovocnu,
teplu a jemne korenistu chut. Odporucany
zaklad: hnedy, zrejuci rum; postup nizsie

zacina bielym rumom a drevenymi Stiepkami.

Co si pripravit

Rum, Cistu uzatvaratefnu flasu, lievik, sitko
alebo filter a etiketu. Na koktaily aj odmerku,
lyZiCku, Sejker alebo nadobu na mieSanie,
vysoky pohar a lad.

DOLEZITE: Fotografie neuvadzaju
objem rumu na jednu davku. Davkovanie
1/3 Stiepok a 1/2 vrecka preto nemozno
prepocitat’ na konkrétny objem. Pred
pripravou overte mnozstvo rumu na
baleni alebo u vyrobcu.
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Postup luhovania

1. Vyberte si zmes Pineapple Bliss alebo
Spiced Apple.

2. Do flade nalejte biely rum. Pri Pineapple
Bliss vynechajte kroky 3-5 a pokracujte
krokom 6.

3. Pri Spiced Apple pridajte 1/3 drevenych
Stiepok zo supravy.

4. Nechajte luhovat 1-2 tyzdne.

5. Drevené Stiepky odfiltrujte pomocou
lievika a sitka.

6. Pridajte 1/2 jedného vrecka vybranej
koreninovej zmesi. Pre vyraznejSiu chut
moZzete koreniny vopred podrvit'.

7. Zmes nechaijte jeden tyzden v chladnicke.

8. Rastlinné prisady odfiltrujte a ffasu
oznacte etiketou.

9. Ochuteny rum pouZite do zvoleného
koktailu.

Koktailové recepty

Pineapple Rum

60 ml rumu Pineapple Bliss; 45 mi
ananasovej Stavy; 1 €ajova lyziCka cukrove;j
zmesi; 1 mesiacik limetky rozpoleny na dve
Casti; 6 velkych listkov maty; lad.

Rum, Stavu a cukrovu zmes nalejte do
Sejkra. VytlaCte jednu polovicu mesiacika
limetky a pretrepte. Podavajte vo vysokom
pohari s ladom. Ozdobte matou a druhou
polovicou mesiacCika.

Spiced Apple Ginger

45 ml rumu Spiced Apple; 45 ml jablkovej
Stavy; 45 ml ginger ale; 1/2 mesiacika
limetky; lad.

V malej nadobe zmieSajte rum, jablkovu

stavu a ginger ale. Podavajte vo vysokom
pohari s ladom a ozdobte limetkou.

Len pre dospelych. Alkohol konzumuijte
zodpovedne.



Cestina

Sada na ochucovani rumu

Sada slouzi k louhovani difevénych
Stépkul, ovoce a kofeni v hotovém rumu.
Nejde o fermentaci ani destilaci.

Smeési a jejich chut’

American Sweetheart

Drevéné Stépky dodavaji jemnou sladkost a
bohatsi chut. Pouzivaji se pro uvodni
louhovani varianty Spiced Apple.

Cukrova smés

Surovy titinovy cukr s koufové-karamelovymi
tony, limetkovy prasek a osvézujici mata.
Smés je urCena do koktejlu.

Pineapple Bliss

Citronova klira, ananas a kokos tvofri
sladkokyselou tropickou chut’ s jemnymi
ofiSkovymi tony. Doporuceny zaklad: bily,
nezrajici rum.

Spiced Apple

Jablko, skofice a zazvor vytvareji ovocnou,
hfejivou a jemné kofenénou chut.
Doporuceny zaklad: hnédy, vyzraly rum;
postup nize zacina bilym rumem a
difevénymi Stépky.

Co si pripravit

Rum, Cistou uzaviratelnou lahev, trychtyf,
sitko nebo filtr a etiketu. Na koktejly také

odmérku, 1ziCku, Sejkr nebo michaci nadobu,
vysokou sklenici a led.

DULEZITE: Fotografie neuvadéji objem
rumu na jednu davku. Davkovani 1/3
Stépkl a 1/2 sacku proto nelze prepoditat
na konkrétni objem. Pfed pfipravou
ovérte mnozstvi rumu na obalu nebo u
vyrobce.
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Postup louhovani

1. Vyberte smés Pineapple Bliss nebo
Spiced Apple.

2. Do lahve nalijte bily rum. Pro Pineapple
Bliss vynechte kroky 3-5 a pokracujte
krokem 6.

3. Pro Spiced Apple pridejte 1/3 dfevénych
Stépkl ze sady.

4. Nechte louhovat 1-2 tydny.

5. Drevéné Stépky odfiltrujte pomoci
trychtyfe a sitka.

6. Pridejte 1/2 jednoho sacku vybrané smési
kofeni. Pro vyraznéjsi chut muzete koreni
pfedem podrtit.

7. Smés nechte jeden tyden v lednici.

8. Rostlinné pfisady odfiltrujte a lahev
oznacte etiketou.

9. Ochuceny rum pouzijte do vybraného
koktejlu.

Koktejlové recepty

Pineapple Rum

60 ml rumu Pineapple Bliss; 45 mi
ananasoveé stavy; 1 Cajova Izicka cukrove
smeési; 1 mésicek limetky rozplleny na dvé
¢asti; 6 velkych listki maty; led.

Rum, stavu a cukrovou smés nalijte do
Sejkru. Vymackejte jednu polovinu mésicku
limetky a protfepejte. Podavejte ve vysoké
sklenici s ledem. Ozdobte matou a druhou
polovinou mésicku.

Spiced Apple Ginger

45 ml rumu Spiced Apple; 45 ml jablecné
stavy; 45 ml ginger ale; 1/2 mésicku limetky;
led.

V malé nadobé smichejte rum, jable¢nou
stavu a ginger ale. Podavejte ve vysoké
sklenici s ledem a ozdobte limetkou.

Pouze pro dospélé. Alkohol konzumujte
zodpovédné.



Magyar

Rumizesitd készlet

A készlettel faforgacsot, gyumalcsot és
flszereket aztathat kész rumba. Az
eljaras nem erjesztés és nem leparlas.

Keverékek és izek

American Sweetheart

A faforgacs enyhe édességet és gazdagabb
izt ad. A Spiced Apple valtozat els6 aztatasi
szakaszahoz hasznalhato.

Cukorkeverék

Nyers nadcukor fustds-karamelles jegyekkel,
lime-por és frissité menta. A keverék
koktélokhoz valo.

Pineapple Bliss
A citromhéj, ananasz és kokusz
édes-savanyu, tropusi izt alkot, enyhén dids

jegyekkel. Ajanlott alap: fehér, érleletlen rum.

Spiced Apple

Az alma, fahéj és gyombér gyimolcsos,
meleg, enyhén fliszeres izt ad. Ajanlott alap:
barna, érlelt rum; az alabbi eljaras fehér
rummal és faforgaccsal indul.

Elokészités
Készitsen el6 rumot, tiszta, zarhato palackot,
tolcsért, szlrét és cimkét. A koktélokhoz

meérce, teaskanal, shaker vagy kever6edény,
magas pohar és jég is szukséges.

FONTOS: A fényképek nem adjak meg
az egy adaghoz szukséges rum
térfogatat. Az 1/3 rész faforgacs és 1/2
tasak keverék adagolasa ezeért nem
rendelhet6 meghatarozott térfogathoz. A
rum mennyiseégét ellenérizze a
csomagolason vagy a gyartonal.
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Az aztatas menete

1. Valassza a Pineapple Bliss vagy a Spiced
Apple keveréket.

2. Toltson fehér rumot a palackba.
Pineapple Bliss esetén hagyja ki a 3-5.
|épést, és folytassa a 6. |épéssel.

3. Spiced Apple esetén adja hozza a készlet
faforgacsanak 1/3 részét.

4. Hagyja azni 1-2 hétig.

o

Tolcseér és szlr6 segitségével szirje ki a
faforgacsot.

6. Adja hozza a valasztott fliszerkeverék egy
tasakjanak 1/2 részét. Erételjesebb izhez
el6zbleg torje dssze a fliszereket.

7. Tartsa a keveréket egy hétig
hatészekrényben.

8. Szlrje ki a nOvényi 0sszeteviket, és
cimkézze fel a palackot.

9. Az izesitett rumot hasznalja a valasztott
koktélhoz.

Koktélreceptek

Pineapple Rum

60 ml Pineapple Bliss rum; 45 ml ananaszlé;
1 teaskanal cukorkeverék; 1 lime-gerezd
kétfelé vagva; 6 nagy mentalevél; jég.

Ontse a rumot, az ananaszlevet és a
cukorkeveréket a shakerbe. Facsarja bele a
lime-gerezd egyik felét, majd razza 6ssze.
Jéggel toltott magas poharban talalja.
Diszitse mentaval és a gerezd masik felével.

Spiced Apple Ginger

45 ml Spiced Apple rum; 45 ml almalé; 45 ml
ginger ale; 1/2 lime-gerezd; jég.

Kis edényben keverje 0ssze a rumot, az
almalevet és a ginger ale-t. Jéggel toltott
magas poharban, lime-mal diszitve talalja.

Csak felnétteknek. Fogyasszon alkoholt
felel6sséggel.



Romana

Set pentru aromatizarea romului

Setul permite macerarea aschiilor de
lemn, fructelor si condimentelor in rom
deja produs. Procesul nu implica
fermentare sau distilare.

Amestecuri si arome

American Sweetheart

Aschiile de lemn ofera o dulceata delicata si
o0 aroma mai bogata. Se folosesc in etapa
initiala de macerare pentru Spiced Apple.

Amestecul de zahar

Zahar brut din trestie, cu note afumate de
caramel, pudra de lime si menta racoritoare.
Amestecul este destinat cocktailurilor.

Pineapple Bliss

Coaja de lamaie, ananasul si cocosul
creeaza o aroma tropicala dulce-acrisoara,
cu note fine de nuca. Baza recomandata:
rom alb, neinvechit.

Spiced Apple

Marul, scortisoara si ghimbirul ofera o aroma
fructata, calda si usor condimentata. Baza
recomandata: rom brun, invechit; metoda de
mai jos incepe cu rom alb si aschii de lemn.

Ce trebuie pregatit

Rom, o sticla curata cu inchidere, palnie, sita
sau filtru si eticheta. Pentru cocktailuri:
masura, lingurita, shaker sau vas de
amestecare, pahar Tnalt si gheata.

IMPORTANT: Fotografiile nu precizeaza
volumul de rom pentru o portie de
macerare. Dozele de 1/3 din aschii si 1/2
de plic nu pot fi raportate la un volum
exact. Verificati cantitatea de rom pe
ambalaj sau la producator inainte de
preparare.
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Etapele macerarii

1.
2.

Alegeti Pineapple Bliss sau Spiced Apple.
Turnati rom alb in sticla. Pentru Pineapple
Bliss omiteti pasii 3-5 si continuati cu
pasul 6.

Pentru Spiced Apple adaugati 1/3 din
aschiile de lemn ale setului.

Lasati la macerat 1-2 saptamani.

Filtrati aschiile cu ajutorul palniei si al
sitei.

Adaugati 1/2 dintr-un plic cu amestecul de

condimente ales. Pentru un gust mai
intens, zdrobiti condimentele in prealabil.

Pastrati amestecul o saptamana la
frigider.

Filtrati ingredientele vegetale si etichetati
sticla.

Folositi romul aromatizat in cocktailul
ales.

Retete de cocktailuri

Pineapple Rum

60 ml rom Pineapple Bliss; 45 ml suc de
ananas; 1 linguritad de amestec de zahar; 1
felie de lime in forma de pana, taiata in doua;
6 frunze mari de menta; gheata.

Turnati romul, sucul si amestecul de zahar in
shaker. Stoarceti una dintre jumatatile feliei
de lime si agitati. Serviti intr-un pahar inalt cu
gheata. Decorati cu menta si cealalta
jumatate de lime.

Spiced Apple Ginger

45 ml rom Spiced Apple; 45 ml suc de mere;
45 ml ginger ale; 1/2 felie de lime in forma de
pana; gheata.

Amestecati romul, sucul de mere si ginger
ale intr-un vas mic. Serviti intr-un pahar inalt
cu gheata si decorati cu lime.

Numai pentru adulti. Consumati alcool in
mod responsabil.



Polski

Zestaw do aromatyzowania rumu

Zestaw stuzy do macerowania zrebkow
drewna, owocow i przypraw w gotowym
rumie. Nie jest to fermentacja ani
destylacja.

Mieszanki i ich smak

American Sweetheart

Zrebki drewna nadajg delikatng stodycz i
bogatszy smak. Stosuje sie je na poczatku
maceracji wariantu Spiced Apple.

Mieszanka cukrowa

Surowy cukier trzcinowy o
dymno-karmelowych nutach, limonka w
proszku i orzezwiajgca mieta. Mieszanka jest
przeznaczona do koktajli.

Pineapple Bliss

Skorka cytryny, ananas i kokos tworzg
stodko-kwasny, tropikalny smak z
delikatnymi orzechowymi nutami. Zalecana
baza: biaty, niestarzony rum.

Spiced Apple

Jabtko, cynamon i imbir nadajg owocowy,
ciepty i lekko korzenny smak. Zalecana
baza: brgzowy, starzony rum; ponizsza
metoda zaczyna sie od biatego rumu i
zrebkow drewna.

Co przygotowac

Rum, czystg zamykang butelke, lejek, sitko
lub filtr i etykiete. Do koktajli takze miarke,
tyzeczke, shaker lub naczynie do mieszania,
wysokg szklanke i 16d.

WAZNE: Zdjecia nie podajg objetosci
rumu na jedng partie. llosci 1/3 zrebkow i
1/2 saszetki nie mozna wiec odnies¢ do
konkretnej objetosci. Przed
przygotowaniem sprawdz ilos¢ rumu na
opakowaniu lub u producenta.
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Sposob macerowania

1. Wybierz mieszanke Pineapple Bliss lub
Spiced Apple.

2. Wilej biaty rum do butelki. Dla Pineapple
Bliss pomin kroki 3-5 i przejdz do kroku 6.

3. Dla Spiced Apple dodaj 1/3 zrebkow
drewna z zestawu.

4. Pozostaw do maceracji na 1-2 tygodnie.
5. Odfiltruj zrebki za pomocag lejka i sitka.

6. Dodaj 1/2 jednej saszetki wybranej
mieszanki przypraw. Aby uzyskac¢
intensywniejszy smak, wczesniej rozgnie¢
przyprawy.

7. Przechowuj mieszanke przez tydzien w
lodéwce.

8. Odfiltruj sktadniki roslinne i naklej etykiete
na butelke.

9. Uzyj aromatyzowanego rumu w
wybranym koktajlu.

Przepisy na koktajle

Pineapple Rum

60 ml rumu Pineapple Bliss; 45 ml soku
ananasowego; 1 tyzeczka mieszanki
cukrowej; 1 czgstka limonki przekrojona na
pot; 6 duzych lisci miety; 16d.

Wilej rum, sok i mieszanke cukrowg do
shakera. Wycisnij potowe czgstki limonki i
wstrzgs$nij. Podawaj w wysokiej szklance z
lodem. Udekoruj mietg i drugg potowg
czastki.

Spiced Apple Ginger

45 ml rumu Spiced Apple; 45 ml soku
jabtkowego; 45 ml ginger ale; 1/2 czgstki
limonki; lod.

W matym naczyniu wymieszaj rum, sok
jabtkowy i ginger ale. Podawaj w wysokiej
szklance z lodem, udekorowane limonka.

Tylko dla dorostych. Pij alkohol
odpowiedzialnie.



Slovenscina

Komplet za aromatiziranje ruma

Komplet je namenjen namakanju lesnih
sekanceyv, sadja in zaCimb v ze
izdelanem rumu. Ne gre za fermentacijo
ali destilacijo.

Mesanice in okusi

American Sweetheart

Lesni sekanci dodajo nezno sladkobo in
bogatejSi okus. Uporabljajo se za zaCetno
namakanje pri razliCici Spiced Apple.

Sladkorna mesanica

Surovi trsni sladkor z dimno-karamelnimi
notami, limeta v prahu in osvezilna meta.
MesSanica je namenjena koktajlom.

Pineapple Bliss

Limonina lupina, ananas in kokos ustvarijo
sladko-kisel tropski okus z neznimi
oresSkastimi notami. PriporoCena osnova:
beli, nestarani rum.

Spiced Apple

Jabolko, cimet in ingver ustvarijo saden,
topel in rahlo zacinjen okus. PriporoCena
osnova: rjavi, starani rum; spodnji postopek
se zacCne z belim rumom in lesnimi sekanci.

Kaj pripraviti

Rum, Cisto steklenico z zamaskom, lijak,
cedilo ali filter in etiketo. Za koktajle Se
merico, €ajno Zlicko, Sejker ali posodo za
mes$anje, visok kozarec in led.

POMEMBNO: Fotografije ne navajajo
prostornine ruma za eno pripravo. Koli€in
1/3 sekancev in 1/2 vreCke zato ni
mogoce povezati z dolo€eno prostornino.
Pred pripravo preverite koli¢ino ruma na
embalazi ali pri proizvajalcu.
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Postopek namakanja

1. lzberite meSanico Pineapple Bliss ali
Spiced Apple.

2. V steklenico nalijte beli rum. Za Pineapple
Bliss izpustite korake 3-5 in nadaljujte s
korakom 6.

3. Za Spiced Apple dodajte 1/3 lesnih
sekancev iz kompleta.

4. Pustite namakati 1-2 tedna.

5. Sekance odstranite s filtriranjem skozi
lijak in cedilo.

6. Dodajte 1/2 ene vreCke izbrane zaCimbne
mesSanice. Za izrazitejSi okus zacimbe
prej zdrobite.

7. MeSanico hranite en teden v hladilniku.

8. Odstranite rastlinske sestavine s
filtriranjem in oznacite steklenico z etiketo.

9. Aromatizirani rum uporabite v izbranem
koktajlu.

Recepti za koktajle

Pineapple Rum

60 ml ruma Pineapple Bliss; 45 mi
ananasovega soka; 1 Cajna zlicka sladkorne
mesanice; 1 krhelj limete, prerezan na pol; 6
velikih listov mete; led.

V Sejker nalijte rum, sok in sladkorno
mesSanico. Iztisnite polovico krhlja limete in
pretresite. Postrezite v visokem kozarcu z
ledom. Okrasite z meto in drugo polovico
krhlja.

Spiced Apple Ginger

45 ml ruma Spiced Apple; 45 ml jabolénega
soka; 45 ml ginger ale; 1/2 krhlja limete; led.

V manjSi posodi zmesSajte rum, jabolCni sok
in ginger ale. Postrezite v visokem kozarcu z
ledom in okrasite z limeto.

Samo za odrasle. Alkohol uzivajte
odgovorno.



Hrvatski

Komplet za aromatiziranje ruma

Komplet sluzi za namakanje drvenih
strugotina, voca i zac€ina u gotovom
rumu. Ne radi se o fermentaciji ni
destilaciji.

MjesSavine i okusi

American Sweetheart

Drvene strugotine daju blagu slatkocu i
bogatiji okus. Koriste se za pocetno
namakanje u varijanti Spiced Apple.
Seéerna mjesavina

Sirovi Secer od trske s dimnim i karamelnim
notama, limeta u prahu i osvjeZavajuca
metvica. MjeSavina je namijenjena koktelima.

Pineapple Bliss

Limunova korica, ananas i kokos stvaraju
slatko-kiseli tropski okus s blagim oraSastim
notama. PreporuCena baza: bijeli, neodlezani
rum.

Spiced Apple

Jabuka, cimet i dumbir daju vocni, topli i
blago zacinjeni okus. Preporu¢ena baza:
smedi, odlezani rum; postupak u nastavku
pocinje bijelim rumom i drvenim
strugotinama.

Sto pripremiti

Rum, Cistu bocu s ¢epom, lijevak, cjedilo ili
filtar i etiketu. Za koktele i mjericu, €ajnu
Zli€icu, shaker ili posudu za mije$anje, visoku
Casu i led.

VAZNO: Fotografije ne navode volumen
ruma za jednu pripremu. Koli¢ine 1/3
strugotina i 1/2 vrecice stoga se ne mogu
povezati s odredenim volumenom. Prije
pripreme provjerite koliCinu ruma na
pakiranju ili kod proizvodaca.
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Postupak namakanja

1. Odaberite mjeSavinu Pineapple Bliss ili
Spiced Apple.

2. Ulijte bijeli rum u bocu. Za Pineapple Bliss
preskocite korake 3-5 i prijedite na korak
6.

3. Za Spiced Apple dodajte 1/3 drvenih
strugotina iz kompleta.

4. Ostavite da se namace 1-2 tjedna.

5. Filtrirajte strugotine pomocu lijevka i
cjedila.

6. Dodajte 1/2 jedne vrecice odabrane
mjeSavine zacina. Za intenzivniji okus
prethodno usitnite zacCine.

7. Drzite mjeSavinu jedan tjedan u
hladnjaku.

8. Filtrirajte biljne sastojke i oznacite bocu
etiketom.

9. Aromatizirani rum upotrijebite u
odabranom koktelu.

Recepti za koktele

Pineapple Rum

60 ml ruma Pineapple Bliss; 45 ml soka od
ananasa; 1 Cajna ZliCica Secerne mjesavine;
1 kriSka limete prerezana na pola; 6 velikih
listova metvice; led.

Ulijte rum, sok i Se¢ernu mjesavinu u shaker.
Iscijedite polovicu kriSke limete i protresite.
Posluzite u visokoj ¢asi s ledom. Ukrasite
metvicom i drugom polovicom krisSke.

Spiced Apple Ginger

45 ml ruma Spiced Apple; 45 ml soka od
jabuke; 45 ml ginger alea; 1/2 kriSke limete;
led.

U maloj posudi pomijeSajte rum, sok od
jabuke i ginger ale. PosluZzite u visokoj ¢asi s
ledom i ukrasite limetom.

Samo za odrasle. Alkohol konzumirajte
odgovorno.



Bbnrapcku

KomnnekT 3a apomaTtuampaHe Ha pom

KomnnekTsbT € npeaHasHayveH 3a
HaKMCBaHe Ha ObPBECEH YUnc, NroaoBse
1 NoAnpaBku B roToB poM. ToBa He e
depmeHTaLmsa Unn gectunaums.

Cmecu n BkycoBe

American Sweetheart

[dbpBECHMAT YnnC NpyaaBa HeXxHa cnagocT
n no-6orat Bkyc. /13nonsea ce 3a HayanHoTo
HakuceaHe npu BapuaHTta Spiced Apple.

3axapHa cmec

CypoBa TpbCTMKOBaA 3axap C ONyLUEHN
KapaMeneHn HOTKK, Nanm Ha npax u
ocBexaBalla meHTa. CmecTa e
npegHasHa4yeHa 3a KOKTeWnnu.

Pineapple Bliss

JInmoHoBa Kopa, aHaHac 1 KOKOC cb3aaBar
cnagKko-Kncen Tponmn4eckn BKYC C HEXHU
SAKOBM HOTKM. [penopbunTenHa ocHoea:
0sn, HeoTnexan pom.

Spiced Apple

Abbnka, kKaHena u pKUHOKNun cb3gasat
nnogoB, TOMbI U NIEKO NMUKAHTEH BKYC.
MpenopbyMTEnHa OCHOBA: KadsB, oTnexan
POM; ONNCAHUAT NO-A40MYy METOoZ 3ano4sa C
651 pom 1 AbpBECEH YUMC.

KakBo pa noarorBute

Powm, uncta 6ytunka c kanadka, yHus,
ueaka unm dunTbp U eTUKeT. 3a KoKTennuTe
CbLLIO MeEpPUTENHA Yalla, YaeHa NMbXKu4dka,
LUENKBP UK CbA 3a CMecBaHe, BUCOKa Yalua
n nen.

BAXHO: CHuMKMTE He nocoyBaTt obema
poM 3a egHa gosa. Konnvectearta 1/3 ot
ymnca un 1/2 naket4ye He moraT ga 6bvaaTr
OTHECEHU KbM TOYeH obewm. Npean
NpUroTBAHE NPOBEPETE KONMNYECTBOTO
pPOM Ha onakoBKaTa unu nNpu
npons3soguTens.

RUM MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

HauynH Ha HakKucBaHe

1. N3bepeTte cmecTa Pineapple Bliss unu
Spiced Apple.

2. Hanente 6sn pom B ByTtunkara. 3a
Pineapple Bliss nponycHeTe cTbnku 3-5 1
npoabimkeTe CbC CTbIKa 6.

3. 3a Spiced Apple nobasete 1/3 ot
AbPBECHMSA YNNC B KOMMMEKTA.

4. OcTtaBeTe ga ce HakucBa 1-2 cegMmuum.

5. duntpupante ObpBECHUS YUMNC C PYHUSA
n ueka.

6. [lobaBeTe 1/2 oT egHO nakeT4ye OT
n3bpaHarta cmec nognpasku. 3a No-cunex
BKYC NpeaBapuUTesiHO M cYyKamnTe.

7. OcTaBeTe cMmecTa 3a egHa cegmuua B
XNnaguriHUK.

8. dunTtpupante pacTUTENHUTE CbCTaBKN U
nocraBeTe eTuKeT Ha ByTunkara.

9. ManonsBante apoMaTnsMpaHns pom B
n3bpaHnst KOKTeWnn.

PeuenTu 3a KokTennu

Pineapple Rum

60 ml pom Pineapple Bliss; 45 ml cok ot
aHaHac; 1 YaeHa nNbXxuyka 3axapHa cmec; 1
pes3eH nanm, paspsasaH Ha ase; 6 ronemm
nucTa MeHTa; neg.

Hanente poma, coka 1 3axapHaTa CMecC B
Lenkbp. N3cTnckante nonosmHaTa peseH
nanm n pasknatete. CepBupanTe BbLB
BMCOKa Yalla ¢ nepj. YkpaceTe ¢ MeHTa U
apyrarta nonosuHa OT pe3eHa.

Spiced Apple Ginger

45 ml pom Spiced Apple; 45 ml a6B1KOB COK;
45 ml ginger ale; 1/2 pe3eH nanm; nep.

CwmeceTe poma, A6brKOBMSA COK 1 ginger ale
B Manbk cbA. CepBupanTe BbB BYCOKa Yalla
C nep v ykpaceTte C fanm.

Camo 3a Bb3pacTHu. KoHcymupante
arikoxomn OTrOBOPHO.



EAANVIKA

2T APWHATIOUOU POUMIOU

To o€t TpoopileTal yia EKXUAION
pokavidiwv EUAoU, @POUTWV Kal
MTTOXAPIKWY OE ETOIMO poUul. Agv
TTPOKEITAI YIa UPwOonN A atroéoTagn.

Meiypata Kal yeuoe€ig

American Sweetheart

Ta pokavidia EUAou TTpoadidouv aTTaAn
yAukUTNTO Kl TTAOUCIOTEPN YEUON.
XpNOIUOTTOIOUVTal OTO APXIKO OTAdIO
€KXUAIONG yia To Spiced Apple.

Meiypa axapng

AkatépyaoTn ¢axapn atmro (axapOKAAAUO e
KATTVIOTEG VOTEG KApaNEAAGS, AdI o€ oKOvn
Kal OPOCIOTIKA péEVTA. TO Peiypa TTpoopieTal
yIQ KOKTEIA.

Pineapple Bliss

®Aouda Aspoviou, avavag Kal kapuda
dnuIoupyouv YAUKOEIVN TPOTTIKA yeuon e
aTraAéG VOTEG ENpwv KapTTwv. MpoTeivopevn
Baon: Aeukd, un TTOACIWPEVO POUUL.

Spiced Apple

MnAo, kavéAa kal TCiviZep divouv @pouTwon,
CeoTn KAl EAAQPWG TTIKAVTIKN YEUOT.
MpoTteivépevn Baon: KaoTavo, TTAAAIWPEVO
pouul. H mapakdtw péBodOog EekIva e AEUKO
pouuI Kal pokavidia UAou.

Ti 6a xpelaoTeiTe

Pouul, kaBapd puTToukdAl TTou KAEIVEL, XWVi,
OoUpPWTAPI ) QIATPO Kal €TIKETA. [a Ta
KOKTEIA: peCoupa, KOUTAAGKI, OEIKEP 1) DoXEIO
avapeigng, YnAo roTipl Kai TTayo.

>HMANTIKO: O1 pwToypagieg dev
aAva@EéPOUV TNV TTOOOTATA POUMIoU avd
TTapackeur. O1 d6o¢€ig 1/3 Twv
pokavidiwv Kal 1/2 eakEAou dev
QAVTIOTOIXOUV CUVETTWG OE OUYKEKPIUEVO
Oyko. EAEyETe TNV TTOCOTNTA OTN
OUOKEUQOia 1 YJE TOV KATAOKEUQOTH TTPIV
GEKIVAOETE.

RUM MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

Aladikaoia ekXUAIONGg

1. EmAEETE TO peiypa Pineapple Bliss n)
Spiced Apple.

2. PigTe AeukS poupI 0TO PTTOUKAAL TNa 1o
Pineapple Bliss rapaAciyTe Ta Bripata
3-5 Kal ouvexioTe oTo BApa 6.

3. lNa 10 Spiced Apple TTpocBéaTe 10 1/3
TWV POKAVIOIWV GUAOU TOU OET.

4. ApnoTe va ekxUAioTei yia 1-2 eBOONADEG.

5. QIATPAPETE TO poKaAVIdIO PE XWVi Kal
OOUPWTNHPI.

6. MNMpocbéoTe 10 1/2 evOS PaKEAOU TOU
ETMAEYPEVOU pEYUATOG PTTaXapIKWV. [MNa
EVTOVOTEPN YEUON, OTTACTE TTPWTA TA
MTTaxXapIKA.

7. AloTNPROTE TO PEIYPA OTO WUYEIO yIa dia
eBoopada.

8. DIATPAPETE TA QUTIKA CUCTATIKA KAl
TOTTOBETAOCTE ETIKETA OTO YTTOUKAAL

9. XpNOIYOTIOINOTE TO APWHATIOUEVO POUUI
OTO KOKTEIA TNG ETTIAOYAG OAG.

2UVTOYEG KOKTEIA

Pineapple Rum

60 ml pouui Pineapple Bliss; 45 ml xuuog
avavd; 1 koutaAdki peiypa ¢axapng; 1 oerva
AGIY Koupévn oTa dU0; 6 peydAa QUAAa
MEVTAG; TTAYOG.

Pig¢Te TO pouyl, TOV XUMO Kal TO PEIYHO
Caxapng OTo OEIKEP. ZTUYTE TO PICO KOUUATI
AdIY Kal avoKIVAOTE. ZepPipeTe o€ YNAS
TTOTAPI PJE TTAYO. [apVipeTe PE HEVTA KAl TO
GAAO HICO KOPPATI Adip.

Spiced Apple Ginger

45 ml pouul Spiced Apple; 45 ml xupog
MAAou; 45 mi ginger ale; 1/2 opriva Adiy;
TTAyoq.

AvapeigTe T0 poupl, Tov XUud PRAoU Kal To
ginger ale o€ PIkpO doxeio. ZepPipeTe O€
WNAS TTOTRAPI PE TTAYO KAl YOPVIPETE YE AQI.
Movo yia eviiAikeg. KatavaAwveTe aAKOOA
utTEUBUVAQ.



