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Slovencina

NAVOD NA POUZITIE

SUPRAVA NA UDENIE WHISKY

Suprava je uréena na aromatizovanie whisky, destilatov a koktailov dymom z drevenych
Stiepok a botanickych prisad.

DOLEZITE: Horak sa dodava bez butanu. Pred plnenim ho vypnite a uistite sa, ze sa
nepouziva.

Priprava horaka

1. Drite vypnuty horak hore dnom a najdite plniaci ventil na spodnej strane.

2. Koncovku butédnovej naplne pevne zatlacte do ventilu.

3. Plite priblizne 5-10 sekund.

4. Pred pouzitim nechajte horak niekolko mindt odstat.

5. Intenzitu plamefia nastavte oto&enim regulacného ventilu.

Ako udit’ napoj

1. Nalejte napoj do pohara a na pohar polozte dreveny komin. Dovnutra vlozte zvolené botanické
prisady a drevené Stiepky.

2. Zapalte horak a smerujte plameri do komina, kym prisady nezacnd tliet alebo horiet.

3. Ked zacgne stupat dym, rychlo nasadte veko, aby sa dym zachytil v pohari.

4, Nechajte dym pdsobit priblizne 1 mindtu. Potom veko odstrarite a napoj ochutnajte.

Napady na kombinacie

® Koriander + citrénova trava: svieze a bylinné
® Skorica + klinéeky: teplé a hrejivé

® Rozmarin + Cierne korenie: zemité a korenisté
® Jablon + pekan: orieSkové a jemne sladké

Barmanské tipy

® Na infuziu pouzite 1-2 polievkové lyzice botanickych prisad na 350 ml destilatu. Uzavretu flasu
ulozZte na chladné tmavé miesto a priebezne ochutnavajte; lhovanie moéze trvat niekolko hodin
az dni.

® Pred udenim mézete botanické prisady na 3-5 minut jemne namodit vo whisky.



Slovencina

Recepty

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED
Suroviny: 60 ml bourbonu; 1 kocka cukru; par kvapiek Angostura bitters; Ceresriové drevo;

pomaranc¢ova kora; l'ad.

Kocku cukru navlhcite bitters a rozdrvte. Pridajte bourbon a lad, premieSajte a prelejte do pohara.
Udte &ere$fovym drevom priblizne 30 sekind a ozdobte pomarangovou kérou.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Suroviny: 60 ml mezcalu; 30 ml limetkovej $tavy; 15 ml triple sec; 15 ml agavového sirupu; chai a
pekanové drevo; sol; limetka; lad.

Okraj pohara osolte. Suroviny pretrepte s ladom. Pohar naplrite dymom z chai a pekanového dreva,
dym zachytte, nalejte napoj a ozdobte limetkou.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Suroviny: 60 ml whisky; 30 ml citronovej $tavy; 30 ml javorového sirupu; javorové drevo; citrénova
kéra; lad.

Whisky, citrénovi §tavu a sirup pretrepte s ladom. Cisty pohar naplfite dymom z javorového dreva,
zakryte, potom dofi rychlo nalejte napoj a ozdobte citrénovou kérou.

Botanické prisady & Druhy dreva

Ruza - kvetinova a jemne sladka

Kardamom - sladko-korenisty, citron a mata
Chai - Skorica, kardamém, klinéeky a zazvor
Citrénova trava - svieza citrusova, zemita
Skorica - tepla, korenisté a sladkasta

RuZové korenie - ovocné s jemnym korenistym
ténom

Cere$ha - jemny ovocny dym
Hikora - silny, plny dym

Jablon - fahky, sladky a ovocny dym
Javor - sladky dym s karamelom
Pekan - bohaty orieSkovy dym

Prazeny dub - hiboky dym s vanilkou



Cestina

NAVOD K POUZITI

SADA NA UZENi WHISKY

Sada je uréena k aromatizovani whisky, destilatt a koktejld koufem z dfevénych $tépku a
botanickych pfisad.

DULEZITE: Hofak se dodava bez butanu. Pfed pInénim jej vypnéte a ujistéte se, ze se
nepouziva.

Priprava horaku

1. Drite vypnuty hofék dnem vzhuru a najdéte plnici ventil na spodni strané.
2. Koncovku butanové napiné pevné zatlacte do ventilu.

3. Plite priblizné 5-10 sekund.

4. Pred pouzitim nechte horak nékolik minut odstat.

5. Intenzitu plamene nastavte otogenim regula&niho ventilu.

Jak vyudit napoj

1. Nalijte napoj do sklenice a polozte na ni dievény komin. Dovnit viozte botanické pfisady a
drevéné Stépky.

2. Zapalte hofak a sméfujte plamen do komina, dokud pfisady neza¢nou doutnat nebo horet.

3. Jakmile zaéne proudit kouf, rychle nasadte viko, aby zUstal ve sklenici.

4. Nechte kouf pusobit asi 1 minutu. Poté viko sejméte a napoj ochutnejte.

Napady na kombinace

® Koriandr + citronova trava: svézi a bylinné
® Skofice + hfebicek: teplé a hrejivé

® Rozmaryn + €erny pepf: zemité a korenité
® Jablon + pekan: ofiSkové a jemné sladké

Barmanské tipy

® Kinfuzi pouzijte 1-2 1Zice pfisad na 350 ml destilatu. Uzavienou lahev uloZte na chladné tmavé
misto a pribézné ochutnavejte; louhovani maze trvat nékolik hodin az dnu.
® Pred uzenim muzete ptisady na 3-5 minut lehce namocit ve whisky.



Cestina

Recepty

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

Suroviny: 60 ml bourbonu; 1 kostka cukru; nékolik kapek Angostura bitters; tfeSfiové drevo;
pomeranc¢ova kura; led.

Kostku cukru navihéete bitters a rozdrtte. Pfidejte bourbon a led, promichejte a nalijte do sklenice.
Udte tfeSfiovym dievem asi 30 sekund a ozdobte pomerancovou kurou.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Suroviny: 60 ml mezcalu; 30 ml limetkové Stavy; 15 ml triple sec; 15 ml agavového sirupu; chai a
pekanové drevo; sul; limetka; led.

Okraj sklenice osolte. Suroviny protfepejte s ledem. Sklenici napliite koufem z chai a pekanového
dreva, kouf zachytte, nalijte napoj a ozdobte limetkou.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Suroviny: 60 ml whisky; 30 ml citronové Stavy; 30 ml javorového sirupu; javorové dfevo; citronova
kira; led.

Whisky, citronovou §tavu a sirup protiepejte s ledem. Cistou sklenici napliite koufem z javorového
dreva, zakryjte, poté rychle nalijte ndpoj a ozdobte citronovou kurou.

Botanické prisady & Druhy dreva

Rlze - kvétinova a jemné sladka

Kardamom - sladce kofenity, citron a mata

Chai - skofice, kardamom, hiebitek a zazvor

Citronova trava - svézi citrusova, zemita

Skofice - tepld, korenita a sladka

RUZovy pepf - ovocny s lehce pepiovou chuti

TreSen - jemny ovocny kouf

Hickory - silny, piny kouf

Jablon - lehky, sladky a ovocny kouf

Javor - sladky kouf s karamelem

Pekan - bohaty ofiskovy kouf

Prazeny dub - hluboky kouf s vanilkou



Magyar

HASZNALATI UTMUTATO

WHISKY FUSTOLO KESZLET

A készlet whisky, parlatok és koktélok faapritékbdl és névényi dsszetevékbél szarmazé fiisttel
torténd izesitésére szolgal.

FONTOS: A faklya butan nélkiil keriil szallitasra. Toltés el6tt kapcsolja ki, és gy6z6djon meg
arrol, hogy nincs hasznalatban.

A faklya elokészitése

Tartsa a kikapcsolt faklyat fejjel lefelé, és keresse meg alul a tolt6szelepet.
Nyomja a butanpalack fuvokajat szorosan a szelepbe.

Toltse korulbelil 5-10 masodpercig.

Hasznalat el6tt hagyja allni néhany percig.

A lang er6sségét a szabalyozdszeleppel allitsa be.

Az ital fiistolése

1. Ontse azitalt poharba, és helyezze ra a fa kéményt. Tegye bele a kivalasztott novényi
Osszetevoket és faapritékot.

2. Gyujtsa meg a faklyat, és iranyitsa a langot a kéménybe, amig az dsszetevok parazslani vagy
égni kezdenek.

3. Amint megindul a flst, gyorsan tegye fel a fedelet, hogy a fiist a poharban maradjon.

4, Hagyja a fiistot kortlbelll 1 percig hatni, majd vegye le a fedelet és kostolja meg az italt.

agrwdE

Parositasi otletek

¢ Koriander + citromf(: friss, gyégynévényes
® Fahéj + szegfliszeg: meleg, otthonos

® Rozmaring + fekete bors: féldes, fliszeres
® Almafa + pekandio: dids, enyhén édes

Bartender tippek

® Infuzidhoz 350 ml parlatonként 1-2 evékanal 6sszetevét hasznaljon. A lezart palackot hiivés,
sOtét helyen tartsa és idénként kostolja; a folyamat néhany 6ratél néhany napig tarthat.
® Fistolés elétt az 6sszetevdket 3-5 percre enyhén whiskybe aztathatja.



Magyar

Receptek

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

Hozzavalok: 60 ml bourbon; 1 kockacukor; néhany csepp Angostura bitters; cseresznyefa;
narancshéj; jég.

A cukrot nedvesitse meg bitters-szel és torje ssze. Adja hozza a bourbont és a jeget, keverje el.
Fistoélje cseresznyefaval kb. 30 masodpercig, majd diszitse narancshéjjal.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Hozzavalék: 60 ml mezcal; 30 ml limelé; 15 ml triple sec; 15 ml agavészirup; chai és pekanfa; so;
lime; jég.

S6zza a pohar peremét. Razza ssze az 0sszetevéket jéggel. Flstdlje a poharat chai-jal és
pekanfaval, zarja be a fustot, 6ntse bele az italt, majd diszitse lime-mal.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Hozzavalok: 60 ml whisky; 30 ml citromlé; 30 ml juharszirup; juharfa; citromhéj; jég.

Razza dssze a whiskyt, citromlevet és szirupot jéggel. Toltse meg a tiszta poharat juharfiisttel, fedje
le, majd gyorsan dntse bele az italt és diszitse citromhéjjal.

Novényi 6sszetevok & Fafajtak

Rozsa - virdgos, finoman édes Cseresznyefa - lagy, gylimolcsos fiist
Kardamom - édes-fliszeres, citromos és mentas Hikori - erés, testes flist

Chai - fahéj, kardamom, szegfliszeg, gydmbér Almafa - kénnyd, édes, gyimolcsos flst
Citromfii - friss citrusos, foldes Juharfa - édes fiist karamellel

Fahéj - meleg, fliszeres és édes Pekanfa - gazdag, diés flst

Rézsabors - gyiimélcsds, enyhén borsos Piritott tolgy - mély fust vaniliaval



Romana

MANUAL DE UTILIZARE

SET PENTRU AFUMAREA WHISKY-ULUI

Setul aromatizeaza whisky-ul, bauturile spirtoase si cocktailurile cu fum din aschii de lemn si
ingrediente botanice.

IMPORTANT: Arzatorul este livrat fara butan. Opriti-l inainte de umplere si asigurati-va ca
nu este utilizat.

Pregatirea arzatorului

Tineti arzatorul oprit cu capul in jos si localizati supapa de umplere de la baza.
Apasati ferm duza recipientului de butan in supapa.

Umpleti aproximativ 5-10 secunde.

Lasati arzatorul cateva minute fnainte de utilizare.

Reglati intensitatea flacarii rotind supapa de reglare.

agrwdE

Afumarea bauturii

1. Turnati bautura in pahar si asezati cosul din lemn deasupra. Adaugati ingredientele botanice si
aschiile alese.

2. Aprindeti arzatorul si directionati flacara in cos pana cand ingredientele incep sa mocneasca
sau sa arda.

3. cand fumul incepe sa curga, puneti rapid capacul pentru a-l retine in pahar.
4, Lasati fumul aproximativ 1 minut, apoi scoateti capacul si gustati bautura.

Idei de combinatii

® Coriandru + lemongrass: proaspat si vegetal
® Scortisoara + cuisoare: cald si confortabil

® Rozmarin + piper negru: pamantiu si picant
® Mar + pecan: gust de nuca, usor dulce

Sfaturi de barman

® Pentru infuzie folositi 1-2 linguri de ingrediente la 350 ml de bautura. Pastrati sticla inchisa la
rece si intuneric si gustati periodic; procesul poate dura de la cateva ore la cateva zile.
* Tnainte de afumare, ingredientele pot fi inmuiate usor in whisky timp de 3-5 minute.



Romana

Retete

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

Ingrediente: 60 ml bourbon; 1 cub de zahar; cateva picaturi Angostura bitters; lemn de cires; coaja
de portocala; gheata.

Umeziti zaharul cu bitters si zdrobiti-l. Addugati bourbon si gheatd, amestecati. Afumati cu cires
aproximativ 30 de secunde si decorati cu coaja de portocala.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Ingrediente: 60 ml mezcal; 30 ml suc de limet&; 15 ml triple sec; 15 ml sirop de agave; chai si lemn
de pecan; sare; limeta; gheata.

Sarati marginea paharului. Agitati ingredientele cu gheata. Afumati paharul cu chai si pecan,
capturati fumul, turnati bautura si decorati cu limeta.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Ingrediente: 60 ml whisky; 30 ml suc de lamaie; 30 ml sirop de artar; lemn de artar; coaja de lamaie;
gheata.

Agitati whisky-ul, sucul si siropul cu gheata. Umpleti paharul curat cu fum de artar, acoperiti, apoi
turnati rapid bautura si decorati cu coaja de lamaie.

Ingrediente botanice & Tipuri de lemn

Trandafir - floral, delicat dulce Cires - fum fin si fructat

Cardamom - dulce-picant, [damaie si menta Hickory - fum puternic si robust
Chai - scortisoara, cardamom, cuisoare, ghimbir Mar - fum usor, dulce si fructat
Lemongrass - citric proaspat, pamantiu Artar - fum dulce cu caramel
Scortisoara - calda, picanta si dulce Pecan - fum bogat de nuca

Piper roz - fructat, usor piperat Stejar prajit - fum profund cu vanilie



Polski

INSTRUKCJA OBSLUGI

ZESTAW DO WEDZENIA WHISKY

Zestaw stuzy do aromatyzowania whisky, alkoholi i koktajli dymem z drewna oraz sktadnikow
botanicznych.

WAZNE: Palnik jest dostarczany bez butanu. Przed napetnianiem wylacz go i upewnij sig, ze
nie jest uzywany.

Przygotowanie palnika

Trzymaj wytgczony palnik do géry dnem i znajdz zawér napetniania na spodzie.
Mocno wci$nij dysze pojemnika z butanem do zaworu.

Napetniaj przez okoto 5-10 sekund.

Przed uzyciem odczekaj kilka minut.

Ustaw intensywnos$¢ ptomienia zaworem regulacyjnym.

agrwdE

Wedzenie napoju

1. Wiej napdj do szklanki i potéz na niej drewniany komin. W16z wybrane sktadniki botaniczne i
zrebki.

2. Zapal palnik i skieruj ptomien do komina, az sktadniki zaczng sie zarzyc¢ lub palic.

3. Gdy pojawi sie dym, szybko zatéz pokrywke, aby zatrzymaé¢ go w szklance.

4. Pozostaw dym na okoto 1 minute. Zdejmij pokrywke i sprébuj napoju.

Pomysty na potaczenia

® Kolendra + trawa cytrynowa: $wieze i ziotowe
® Cynamon + gozdziki: ciepte i przytulne

® Rozmaryn + czarny pieprz: ziemiste i pikantne
® Jabton + pekan: orzechowe i lekko stodkie

Wskazoéwki barmanskie

® Do infuzji uzyj 1-2 tyzek sktadnikéw na 350 ml alkoholu. Zamknigtg butelke trzymaj w chtodnym i
ciemnym miejscu, prébujgc co pewien czas; proces moze trwaé od kilku godzin do kilku dni.
® Przed wedzeniem sktadniki mozna lekko namoczy¢ w whisky przez 3-5 minut.



Polski

Przepisy

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

Sktadniki: 60 ml bourbonu; 1 kostka cukru; kilka kropli Angostura bitters; drewno wisniowe; skoérka
pomaranczy; 16d.

Zwilz cukier bitters i rozgnie¢. Dodaj bourbon i 16d, wymieszaj. Wedz drewnem wisniowym okoto 30
sekund i udekoruj skérkg pomaranczy.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Sktadniki: 60 ml mezcalu; 30 ml soku z limonki; 15 ml triple sec; 15 ml syropu z agawy; chai i drewno
pekan; sol; limonka; 16d.

Posdl brzeg szklanki. Wstrzasnij sktadniki z lodem. Wypetnij szklankg dymem chai i pekanu,
zatrzymaj dym, wlej napdj i udekoruj limonka.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Sktadniki: 60 ml whisky; 30 ml soku z cytryny; 30 ml syropu klonowego; drewno klonowe; skérka
cytryny; lod.

Wstrzg$nij whisky, sok i syrop z lodem. Wypetnij czystg szklanke dymem klonowym, przykryj, szybko
wlej napdj i udekoruj skorka cytryny.

Sktadniki botaniczne & Rodzaje drewna

Roéza - kwiatowa, delikatnie stodka Wisénia - tagodny owocowy dym
Kardamon - stodko-korzenny, cytryna i mieta Hikora - mocny, petny dym

Chai - cynamon, kardamon, gozdziki, imbir Jabton - lekki, stodki, owocowy dym
Trawa cytrynowa - $wieza cytrusowa, ziemista Klon - stodki dym z karmelem
Cynamon - ciepty, korzenny i stodki Pekan - bogaty orzechowy dym

Pieprz r6zowy - owocowy, lekko pieprzny Prazony dab - gteboki dym z wanilig



Slovenscéina

NAVODILA ZA UPORABO

KOMPLET ZA DIMLJENJE VISKIJA

Komplet je namenjen aromatiziranju viskija, Zganih pija¢ in koktajlov z dimom lesnih sekancev
in botani€nih sestavin.

POMEMBNO: Gorilnik je dobavljen brez butana. Pred polnjenjem ga izklopite in se
prepricajte, da ni v uporabi.

Priprava gorilnika

Izklopljen gorilnik drzite obrnjen navzdol in pois¢ite polnilni ventil na dnu.
Sobo posode z butanom trdno pritisnite v ventil.

Polnite priblizno 5-10 sekund.

Pred uporabo pocakajte nekaj minut.

Jakost plamena nastavite z regulacijskim ventilom.

agrwdE

Dimljenje pijace

1. Pijago nalijte v kozarec in nanj postavite lesen dimnik. Dodajte izbrane botaniéne sestavine in
lesne sekance.

2. Prizgite gorilnik in plamen usmerite v dimnik, dokler sestavine ne za¢nejo tleti ali goreti.

3. Kose pojavi dim, hitro namestite pokrov, da ga zadrzite v kozarcu.

4. Dim pustite delovati priblizno 1 minuto. Nato odstranite pokrov in poskusite pijaco.

Ideje za kombinacije

® Koriander + limonska trava: sveze in zeliS¢no
® Cimet + nageljnove Zbice: toplo in prijetno

® Rozmarin + ¢rni poper: zemeljsko in pikantno
® Jablana + pekan: oreskasto in rahlo sladko

Barmanovi nasveti

® Zainfuzijo uporabite 1-2 Zlici sestavin na 350 ml zgane pijace. Zaprto steklenico hranite na
hladnem in temnem ter ob€asno okusajte; postopek lahko traja od nekaj ur do nekaj dni.
® Pred dimljenjem lahko sestavine 3-5 minut rahlo namocite v viski.



Slovenscéina

Recepti

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

Sestavine: 60 ml bourbona; 1 kocka sladkorja; nekaj kapljic Angostura bitters; ¢esnjev les;
pomaranéna lupina; led.

Sladkor navlazite z bitters in ga pretlacite. Dodajte bourbon in led ter premesajte. Dimite s ¢eSnjevim
lesom priblizno 30 sekund in okrasite s pomaranéno lupino.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Sestavine: 60 ml mezcala; 30 ml limetinega soka; 15 ml triple seca; 15 ml agavinega sirupa; chai in
pekanov les; sol; limeta; led.

Rob kozarca posolite. Sestavine pretresite z ledom. Kozarec napolnite z dimom chai in pekana, dim
zadrzite, nalijte pijaco in okrasite z limeto.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Sestavine: 60 ml viskija; 30 ml limoninega soka; 30 ml javorjevega sirupa; javorjev les; limonina
lupina; led.

Viski, sok in sirup pretresite z ledom. Cist kozarec napolnite z javorjevim dimom, pokrijte, nato hitro
nalijte pijaco in okrasite z limonino lupino.

Botani¢ne sestavine & Vrste lesa

Vrtnica - cvetli¢na, nezno sladka Cesnja - nezen sadni dim
Kardamom - sladko-pikanten, limona in meta Hikori - mo¢an, poln dim

Chai - cimet, kardamom, klin¢ki, ingver Jablana - lahek, sladek sadni dim
Limonska trava - sveza citrusna, zemeljska Javor - sladek dim s karamelo
Cimet - topel, pikanten in sladek Pekan - bogat oreskast dim
RozZnati poper - saden, rahlo poprov Prazen hrast - globok dim z vaniljo



Hrvatski

UPUTE ZA UPORABU

KOMPLET ZA DIMLJENJE WHISKEYJA

Komplet je namijenjen aromatiziranju whiskeyja, Zestokih pi¢a i koktela dimom drvenih
strugotina i botanickih sastojaka.

VAZNO: Plamenik se isporuéuje bez butana. Prije punjenja iskljuéite ga i provjerite da nije u
uporabi.

Priprema plamenika

Isklju€eni plamenik drzite naopako i pronadite ventil za punjenje na dnu.
Mlaznicu spremnika s butanom ¢&vrsto pritisnite u ventil.

Punite priblizno 5-10 sekundi.

Prije uporabe pri¢ekajte nekoliko minuta.

Jacinu plamena namjestite regulacijskim ventilom.

agrwdE

Dimljenje pic¢a

1. Ulijte pice u &asu i postavite drveni dimnjak na vrh. Dodajte botanicke sastojke i drvene
strugotine.

2. Upalite plamenik i usmjerite plamen u dimnjak dok sastojci ne po¢nu tinjati ili gorjeti.

3. Kaddim pocne teci, brzo stavite poklopac kako bi ostao u ¢asi.

4. Ostavite dim oko 1 minute, zatim uklonite poklopac i kuSajte pice.

Ideje za kombinacije

® Korijandar + limunska trava: svjeze i biljno
® Cimet + klin¢i¢: toplo i ugodno

® Ruzmarin + crni papar: zemljano i zacinjeno
® Jabuka + pekan: orasasto i blago slatko

Savjeti barmena

® Za infuziju upotrijebite 1-2 Zlice sastojaka na 350 ml pi¢a. Zatvorenu bocu €uvajte na hladnom i
tamnom te povremeno kusajte; postupak moze trajati od nekoliko sati do nekoliko dana.
® Prije dimljenja sastojke mozete 3-5 minuta lagano namociti u whiskeyju.



Hrvatski

Recepti

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

Sastojci: 60 ml bourbona; 1 kocka $ecera; nekoliko kapi Angostura bitters; drvo tre$nje; narancina
kora; led.

Navlazite Seéer bittersom i zgnjecite. Dodajte bourbon i led te promijesajte. Dimite drvom tre$nje oko
30 sekundi i ukrasite naran¢inom korom.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

Sastojci: 60 ml mezcala; 30 ml soka limete; 15 ml triple seca; 15 ml agavina sirupa; chai i drvo
pekana; sol; limeta; led.

Posolite rub ¢ase. Protresite sastojke s ledom. Napunite ¢aSu dimom chai i pekana, zadrzite dim,
ulijte pi¢e i ukrasite limetom.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

Sastojci: 60 ml whiskeyja; 30 ml limunova soka; 30 ml javorova sirupa; javorovo drvo; limunova kora;
led.

Protresite whiskey, sok i sirup s ledom. Napunite Cistu ¢asu dimom javora, pokrijte, zatim brzo ulijte
pic¢e i ukrasite limunovom korom.

Botanicki sastojci & Vrste drva

Ruza - cvjetna, njezno slatka TreSnja - blag voéni dim

Kardamom - slatko-zagcinski, limun i menta Hikori - snazan, pun dim

Chai - cimet, kardamom, klin¢i¢, dumbir Jabuka - lagan, sladak voéni dim
Limunska trava - svjeza citrusna, zemljana Javor - sladak dim s karamelom
Cimet - topao, zacinski i sladak Pekan - bogat oraSast dim

Ruzic¢asti papar - vo¢an, blago papren Tostirani hrast - dubok dim s vanilijom



Bbnrapcku

PBbKOBOACTBO 3A YINNOTPEBA

KOMMJIEKT 3A ONYLUBAHE HA YUCKU

KomnnektsT apomMaTtunsnpa yncku, CnMPTHU HANUTKU 1 KOKTENNN C AUM OT AbpBECEH 4Ynnc n
PacTUTEsNTHN CbCTaBKU.

BAXHO: NopenkaTta ce noctaBsa 6e3 6ytaH. U3knioueTe 51 npeaun NbiiHEHE U Ce yBepeTe, Ye
He ce u3nonsea.

MoaroTtoBKa Ha ropenkarta

OpbXTe nsknoyeHaTa ropenka obbpHaTa HaJosy U HaMepeTe BEHTUIA 3@ MbJIHEHE OTAONY.
MputncHeTe 3apaBo Ato3aTa Ha GyTaHoBKS hriakoH BbB BEHTUNA.

. MbnHeTe okomno 5-10 cekyHan.

. Mpeam ynotpeba nsyakanmte HAKOIKO MUHYTU.

. Perynupaiite cunarta Ha nnambka ¢ perynmpalyus BEHTU.

arwWNRE

OnywBaHe Ha HanuTKa

1. Haneiite HanuTkaTa B Yalla 1 NocTaBeTe AbPBEHUS KOMUH oTrope. [lo6aBeTe U3bpaHuTe
CbCTaBKV U bPBECEH YurC.

2. 3anareTe ropenkata 1 HacouyeTe NNambka B KOMUHA, JOKATO CbCTABKUTE 3ano4HaT Ja TesT
WK ropsT.

3. Korato ce nosiu aum, 6bp30 NocTaBeTe Kanaka, 3a ja ro 3aabpXxuTe B yallaTa.
4. Ocrasete avma okorno 1 MuHyTa, crnef ToBa MaxHeTe Kanaka v onuTanTe HanuTkara.

Upen 3a KoMOMHaUuu

® KopuaHabp + NMMOHOBa TpeBa: CBEXO U GUNKOBO
® KaHena + kapamdun: TONMO N YIOTHO

® Po3mapuH + YepeH nunep: 3eMHO W NMUKaHTHO

® AGbnka + nekaH: sAKOBO U NEeKo crnagko

SapMaHCKM CbBeTu

® 3a uHdy3msa nanonseante 1-2 cyneHn nbxuum cbetaBkn Ha 350 ml HanuTka. pbxTe
3aTBOpeHaTa byTunka Ha xnagHo U TbMHO M ONUTBAWTE NEPUOANYHO; NPOLIECHT MOXe Aa
NPOABITKM OT HAKONKO Yaca [0 HAKOMKO OHW.

® [lpeau onywwBaHe MOXeTe N1eKo Aa HaKUCHeTe CbCTaBKUTE B YWUCKM 3a 3-5 MUHYTH.



Bbnrapcku

PeuenTtun

CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED

CucraBku: 60 ml 6bp6bH; 1 kybue 3axap; HsIKOIKo kanku Angostura bitters; YepelLoBo AbPBO;
ropTokarosa kopa; neg.

HaBsnaxHeTe 3axapTa c bitters n s HamaukanTe. [lobaBeTe 6bPOBLH U Nea 1 pasbbpkaiTe.
OnyLuBaiTe ¢ YepPELLIOBO AbPBO Okono 30 CEKYHAU M yKpaceTe ¢ MopToKanoBa Kopa.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

CbcraBku: 60 ml meckan; 30 ml cok ot nanm; 15 ml triple sec; 15 ml cupon ot araBse; chai 1 nekaw;
con; navm; nega.

Moconete pbba Ha YawaTta. PasknarteTte cbCcTaBkuTe C Nnes. HanbnHete yawata ¢ gvm ot chai un
nekaH, 3agpbXTe AYMa, HanewTe HanuTKkaTa u ykpaceTe C naniMm.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

CucraBku: 60 ml yucku; 30 ml numoHoB cok; 30 ml KneHoB c1pon; KNEHOBO AbPBO; NMMMOHOBA KOpa;
nen.

Pa3sknaTteTe yuckuTo, coka u cupona ¢ nea. HanbnHeTe yncTta Yalla ¢ KNeHoB AWM, NOKpUiiTe, cneq
ToBa 6bP30 HanewTe HanuTkaTa 1 ykpaceTe ¢ NMMMOHOBA Kopa.

PactutenHun cbcraBkmn & BugoBe gobpBecuHa

Poasa - uBeTHa, HEeXHO cnajaka Yepelwua - Mek NnoAoB AMM
KappnamoH - cnaako-nukaHTeH, MMMOH U MeHTa XUKOpY - CUneH, NTbTEH AUM

Chai - kaHena, kapAaMoH, kapamdwun, AbBbnka - nek, cnagbk NAoaoB AUM
DKNHDKNUN

JlumoHoBa TpeBa - cBeXa LIMTPYCcoBa, 3eMHa KneH - cnagbk aum ¢ kapamen
KaHena - Tonna, nukaHTHa u cnagka MekaH - GoraTt siAKOB AWM

Po3oB nvnep - nnofos, neko nunepnvs MeyeH A6 - ABNOOK AMM C BaHUNIUS



EAANvIKa

OAHTIIEZ XPHZHZ

2ET KATNIZMATOZ OYIZKI

To O€T apWHATICEl OUIOKI, ATTOOTAYHATA KAl KOKTEIA JE KATTVO ATTO poKaVidIa Kail BoTavikd
OuUoTaTIKA.

ZHMANTIKO: O kauoTApPag TTOPEXETAI XWPig BOUTAVIO. ATTEVEPYOTTOINOTE TOV TIPIV ATTO TNV
mARPpwWOon Kal BeRaiwOeiTe OTI SeEV XpNOIPOTTOIEITAI.

MpoeToipacia KauoTAPO

1. KpartioTte Tov onaTtd kauathpa avammoda Kai eviotioTe Tn BaABida TARpwong oTo KATw
HE€POG.

2. Méote oTaBepd TO akpo@UOIo Tou doxeiou BouTtaviou atn BaABida.

3. [epioTe yia epitTou 5-10 SeuTePOAETITA.

4, Mepipévere Aiya AeTrTd TTpIv o1Td TN XPARON.

5. PuBuioTe TNV évtaon Tng ASyag pe Tn BaABida pubuiong.

Kdatmrviopa Tou TroTou
1. Pi¢re 1o TTOT6 GE TTOTAPI KA TOTIOOETAGTE £TTAVW TNV EUAIVN KapIvada. MpooBEaTe Ta BoTavikd
KaI Ta pokavidia TTou eTTAEEaTE.

2. AvAyTe TOV KAUOTAPA Kal KATEUBUVETE TN GASYQ OTNV KaPIvVada péxpl Ta UAIKG va apxioouv va
OIyOKaiVe ) va ava@Aéyovral.

3. MOAIG apyioel va péel 0 Katrvag, TOTTOBETACTE YPAYOPa TO KATTAKI VIO VO TOV TTAYIBEUOETE OTO
TTOTAPI.

4. A@AoTe Tov Katvo TrepitTou 1 AeTTé. ‘ETeita a@aipéoTe T0 KATTAKI KAl OOKINGOTE TO TTOTO.

16éeg ocuvduaopwyv

® KoAiavdpog + AepovOoxopTo: GPETKO Kal BoTavikéd
® KavéAa + yapigaAo: (eGTO KAl OIKEIO

®  AgvipoAiBavo + palpo TITTEPI: YIVO Kal TTIKAVTIKO
® MnAi& + Tekdv: ENPoKapTTaTo KAl EAAPPWG YAUKS

ZupBouAsg bartender

MNa éyxuon xpnoipotroinaTe 1-2 KouTaAi€g TNG couTrag UAIKWY avd 350 ml atrooTaypaTog.
AlaTnproTe TO KAEIOTO UTTOUKGAI € BPOCEPD, OKOTEIVO PEPOG Kal OOKIPACETE TTEPIODIKG: N
Siadikaoia PTTopEi va SIapKETEl ATTO WPEG £WG NUEPEG.

® [piv atrd To KATTVIOPA UTTOPEITE VO JOUNIGOETE EAA@PA Ta UAIKA O€ oUioKI yia 3-5 AETTTA.



EAANvIKa

y
2UVTOYEG
CHERRY SMOKEHOUSE OLD FASHIONED
YAik&: 60 ml bourbon; 1 kUBog {axapng; Aiyeg ataydveg Angostura bitters; EUAo kepaoidg; Aouda
TTOPTOKAAIOU; TTAYOG.
Bpégte Tn Cdyapn pe bitters kai AiwwaTe Tv. MpooBéoTe bourbon kai Tayo kai avakatéwTe. Karviote
Je KePao1d TTepiTrou 30 SeUTEPOAETTTA Kal YapVipETE uE PAOUDA TTOPTOKAAIOU.

TWILIGHT MYSTIC'S MEZCAL MARGARITA

YAikd: 60 ml mezcal; 30 ml xup6g Adiy; 15 ml triple sec; 15 ml o1pdm ayadng; chai kai Tekdv; aAdr;
Aduy; Tayog.

AAaTioTe TO X€iAog TOU TTOTNPIOU. AVOKIVAOTE Ta UAIKG PE TTdyo. MepioTe To TTOTAPI PE Katrvé atré chai
Kal TIEKAV, TTayISeUaTE TOV KATTVO, PIETE TO TTOTO Kal YOpVipeTe Pe Adip.

LUMBERJACK'S MAPLE WHISPER WHISKEY SOUR

YAika: 60 ml ouioki; 30 ml xupdg AepovioU; 30 ml o1pdTT o@evddpou; EUA0 apevddpou; pAouda
Agpoviou; TTayog.

AVOKIVAOTE OUIOKI, XUPO Kal O1pOTTI PE TTdyo. MepioTe kaBapd TToTAPI PE KATTVO opevaApou, KOAUWYTE,
pigTE Ypriyopa TO TTOTO Kal yapvipeTe pe AoUda Aepoviou.

Botavikd cuoTaTikd & Eidn §UAou

Tp1avTa@UAAO - avBIkG, atraAd YAUKS Kepaoid - amraAdg ¢pouTwdng KaTTvog

Kdpdapo - YAUKS-TTIKAVTIKO, Aepdvi Kal pévta Hickory - duvatdg, yepdTog KaTvog

Chai - kavéAa, kapdapo, yapipalo, T¢iviep MnAi& - eEAa@pUg YAUKOS @POoUTWdNG KATTVOG
NepoVOX0PTO - PPETKO ECTTEPIDOEIDEG, YAIVO ZPEVOANOG - YAUKOG KATTVOG PE KapapéAa
KavéAa - CeoTr, TTIKAVTIKN KAl YAUKIG Mekdv - TTAOUCI0G KATTVOG ENPWIV KAPTTWV

Pol iTrépl - PouTWdES, EAAPPWIG TTITTEPATO Kapoupdiopévn dpug - Babug Katrvog pe Bavikia



