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Slovencina

Suprava na pripravu horkého pomarancového
likéru

Italian Spritz Kit je ur€eny na domacu pripravu
dvoch flias horkého pomarancového likéru

[uhovanim rastlinnych prisad. Hotovy likér je
zakladom koktailov uvedenych nizsie.

Prisady zo supravy

Venetian Summer

Koren horca a susena pomarancova kéra.
Zmes spaja zemité a bylinné tony s vyraznou
citrusovou chutou.

Sunset Blossom

IbiStek dodava ¢erveno-oranzovu farbu a
jemnu kvetinovu chut.

Orange Sunburst

Susené platky pomaranca vlozte priamo do
napoja alebo nimi ozdobte okraj pohara.
Mbzete pouzit’ aj polovicu platku.

Na jednu davku likéru

» 1 celé vrecko zmesi Venetian Summer
* 50 g rafinovaného cukru

* 140 ml vodky

* 150 ml neperlivej vody

» 1-2 g Sunset Blossom, az po uvodnom
luhovani

Co si pripravit’
Cistu sklenenu flasu s uzaverom, prilozeny
lievik, sitko alebo filter, odmerku, vahu a

etiketu. Na podavanie aj pohar, fad, prosecco
a perliva vodu alebo sédu.

DOLEZITE: Z&klad luhuijte v chladnicke
najmenej 5 dni. Cim dlhsie sa luhuje, tym
bude horkejSi. Po pridani ibisteka
nasleduje este jedna noc v chladnicke.
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Priprava krok za krokom

1. Pomocou lievika nasypte do sklenenegj flase
celé vrecko Venetian Summer a 50 g cukru.

2. Prilejte 140 ml vodky a 150 ml neperlivej
vody.

3. Frasu uzavrite a pretrepavajte priblizne 30
sekund.

4. Nechajte najmenej 5 dni v chladniCke.
Potom ochutnajte a podla poZzadovanej
horkosti pripadne predizte lihovanie.

5. Po ukonceni uvodného luhovania pridajte
1-2 g Sunset Blossom. 1 g vytvori svetly
ruZzovo-oranzovy odtien, 2 g vyraznejSiu
Cerveno-oranzovu farbu.

6. Nechajte cez noc v chladnicke.

7. Rastlinné prisady odfiltrujte a ffaSu oznacte
etiketou.

Italian Spritz Aperitivo

2 diely likéru « 3 diely prosecca ¢ 1 diel
soédy

Do pohara s kockami ladu nalejte 2 diely
domaceho horkého pomarancového likéru, 3
diely prosecca a 1 diel perlivej vody alebo
s6dy. Ozdobte platkom pomaranca. Na vsetky
diely pouzite rovnaku odmerku.

Sezdénne varianty

Letny spritz

Zachovajte rovnaky pomer 2 : 3 : 1 a lad.
Ozdobte platkom vodového meldéna a
vetviCkou Cerstvej maty.

Zimny spritz

Zachovajte rovnaky pomer 2 : 3 : 1 a lad.
Ozdobte platkom Eerveného pomaranca a
tyCinkou Skorice. Aj tento variant sa podava
studeny.

Tip na podavanie

Podavaijte s bruschettou, syrmi, olivami,
tyCinkami grissini alebo pecivom taralli.

Len pre dospelych. Alkohol konzumuijte
zodpovedne.



Cestina

Sada na pfipravu horkého pomeranc¢ového
likéru

Italian Spritz Kit je ur€en k domaci pfipravée
dvou lahvi hofkého pomeran€ového likéru

louhovanim rostlinnych pfisad. Hotovy likér je
zakladem nize uvedenych koktejlu.

Prisady ze sady

Venetian Summer

Kofen hofce a suSena pomerancova kura.
Smeés spojuje zemité a bylinné tény s vyraznou
citrusovou chuti.

Sunset Blossom

IbiSek dodava ¢ervenooranzovou barvu a
jemnou kvétinovou chut.

Orange Sunburst

Susené platky pomerance vlozte pfimo do
napoje nebo jimi ozdobte okraj sklenice. Lze
pouzit i polovinu platku.

Na jednu davku likéru

* 1 cely sacek smési Venetian Summer
* 50 g rafinovaného cukru

* 140 ml vodky

* 150 ml neperlivé vody

» 1-2 g Sunset Blossom, az po uvodnim
louhovani

Co si pripravit
Cistou sklen&nou lahev s uzavérem, pfilozeny
trychtyf, sitko nebo filtr, odmérku, vahu a

etiketu. K podavani také sklenici, led, prosecco
a perlivou vodu nebo sodu.

DULEZITE: Zaklad louhujte v lednici
nejméné 5 dni. Cim déle se louhuje, tim
bude hof€i. Po pfidani ibisSku nasleduje
jesté jedna noc v lednici.
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Priprava krok za krokem

1. Pomoci trychtyfe nasypte do sklenéné
lahve cely sacek Venetian Summer a 50 g
cukru.

2. Prilijte 140 ml vodky a 150 ml neperlivé
vody.

3. Lahev uzavrete a protfepavejte pfiblizné 30
sekund.

4. Nechte nejméné 5 dni v lednici. Poté
ochutnejte a podle poZzadované horkosti
pfipadné prodluzZte louhovani.

5. Po ukonceni uvodniho louhovani pfidejte
1-2 g Sunset Blossom. 1 g vytvofi svétly
rizovooranzovy odstin, 2 g vyraznéjsi
cervenooranzovou barvu.

6. Nechte pfes noc v lednici.

7. Rostlinné pfisady odfiltrujte a lahev oznacte
etiketou.

Italian Spritz Aperitivo
2 dily likéru « 3 dily prosecca * 1 dil sody

Do sklenice s kostkami ledu nalijte 2 dily
domaciho horkého pomerancového likéru, 3
dily prosecca a 1 dil perlivé vody nebo sody.
Ozdobte platkem pomerance. Pro vSechny dily
pouzijte stejnou odmérku.

Sezonni varianty

Letni spritz

Zachovejte pomér 2 : 3 : 1 a led. Ozdobte
platkem vodniho melounu a snitkou Cerstvé
maty.

Zimni spritz

Zachovejte pomér 2 : 3 : 1 a led. Ozdobte

platkem Cerveného pomerance a ty€inkou
skofice. | tato varianta se podava studena.

Tip k podavani

Podavejte s bruschettou, syry, olivami,
tyCinkami grissini nebo pec€ivem taralli.

Pouze pro dospélé. Alkohol konzumujte
zodpovédné.



Magyar
Készlet keser( narancslikér készitéséhez

Az ltalian Spritz Kit két palack keser(
narancslikér otthoni elkészitésére szolgal,
noveényi 0sszetevok aztatasaval. A kész likor
az alabbi koktélok alapja.

A készlet osszetevoi

Venetian Summer

TarnicsgyoOkeér és szaritott narancshéj. A
keverék foldes, gyogyndvenyes jegyeket 6tvoz
élénk citrusos izzel.

Sunset Blossom
A hibiszkusz voroses-narancssarga szint és
finom viragos izt ad.

Orange Sunburst

A szaritott narancskarikakat tegye kozvetlendl
az italba, vagy diszitse vellk a pohar peremét.
Fél karikat is hasznalhat.

Egy adag likérhoz

* 1 teljes tasak Venetian Summer keverék
* 50 g finomitott cukor

* 140 ml vodka

* 150 ml szénsavmentes viz

* 1-2 g Sunset Blossom, csak az els6 aztatas
utan

El6készités

Tiszta, zarhatd Uvegpalack, a mellékelt tolcsér,

szlr6, mérce, mérleg és cimke szikséges.

Talalashoz készitsen el6 poharat, jeget,
proseccot és szénsavas vizet vagy szédat.

FONTOS: Az alapot legalabb 5 napig
aztassa hitészekrényben. Minél tovabb
azik, annal keserlbb lesz. A hibiszkusz
hozzdadasa utan még egy éjszakara tegye
hitébe.
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Elkészités lépésrol Iépésre

1. Atolcsérrel toltson egy teljes tasak
Venetian Summer keveréket és 50 g cukrot
az Uvegpalackba.

2. Ontsoén hozza 140 ml vodkat és 150 ml
szénsavmentes vizet.

3. Zarja le a palackot, és razza korulbelul 30
masodpercig.

4. Hagyja legalabb 5 napig a
hltészekrényben. Ezutan késtolja meg, és
a kivant keser(iség szerint szikség esetén
aztassa tovabb.

5. Az els6 aztatasi szakasz végén adjon
hozza 1-2 g Sunset Blossom keveréket. 1 g
halvany rézsaszines-narancssarga, 2 g
élénkebb voroses-narancssarga szint
eredményez.

6. Tegye egy éjszakara a hitészekrénybe.

7. Szlrje ki a ndvényi 0sszetevoket, és
cimkézze fel a palackot.

Italian Spritz Aperitivo

2 rész likdr « 3 rész prosecco * 1 rész
szoda

Jégkockakkal toltott poharban keverjen dssze
2 rész hazi keserl narancslikért, 3 rész
proseccot és 1 rész szénsavas vizet vagy
szodat. Diszitse narancskarikaval. Minden
részt ugyanazzal a mércével mérjen.

Szezonalis valtozatok

Nyari spritz

Tartsamega 2 :3:1aranyt és a jeget.
Diszitse egy szelet gorogdinnyével és friss
mentaaggal.

Téli spritz

Tartsamega 2 :3:1aranytés a jeget.
Diszitse vérnarancskarikaval és fahéjruddal.
Ezt a valtozatot is hidegen talalja.

Talalasi otlet

Kinaljon mellé bruschettat, sajtokat,
olajbogyét, grissinit vagy tarallit.

Csak felnétteknek. Fogyasszon alkoholt
felel6ésséggel.



Romana

Set pentru prepararea lichiorului de portocale
amare

Italian Spritz Kit este destinat prepararii acasa
a doua sticle de lichior de portocale amare,
prin macerarea ingredientelor vegetale.
Lichiorul obtinut este baza cocktailurilor de mai
jos.

Ingredientele setului

Venetian Summer

Radacina de gentiana si coaja uscata de
portocala. Amestecul combina note pamantii si
ierboase cu o aroma intensa de citrice.

Sunset Blossom
Hibiscusul confera o culoare rosu-portocalie si
o aroma florala delicata.

Orange Sunburst

Puneti feliile uscate de portocala direct in
bautura sau folositi-le pentru decorarea
marginii paharului. Puteti utiliza si o jumatate
de felie.

Pentru o portie de lichior

* 1 plic intreg de amestec Venetian Summer
* 50 g zahar rafinat

* 140 ml vodca

* 150 ml apa plata

« 1-2 g Sunset Blossom, numai dupa
macerarea initiala

Ce trebuie pregatit

O sticla curata cu capac, palnia inclusa, o sita
sau un filtru, o masura, un céntar si o eticheta.
Pentru servire: pahar, gheata, prosecco si apa
carbogazoasa sau sifon.

IMPORTANT: Macerati baza la frigider cel
putin 5 zile. Cu cat macereaza mai mult, cu
atat devine mai amara. Dupa adaugarea
hibiscusului, mai lasati o noapte la frigider.
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Preparare pas cu pas

1. Cu ajutorul pélniei, puneti in sticla un plic
intreg de Venetian Summer si 50 g zahar.

2. Adaugati 140 ml vodca si 150 ml apa plata.

3. Inchideti sticla si agitati aproximativ 30 de
secunde.

4. Lasati la frigider cel putin 5 zile. Apoi gustati
si, daca doriti 0 amareala mai intensa,
prelungiti macerarea.

5. Dupa macerarea initiala, adaugati 1-2 g
Sunset Blossom. 1 g confera o nuanta
deschisa roz-portocalie, iar 2 g o culoare
rosu-portocalie mai intensa.

6. Lasati la frigider peste noapte.

7. Filtrati ingredientele vegetale si etichetati
sticla.

Italian Spritz Aperitivo

2 parti lichior » 3 parti prosecco * 1 parte
sifon

Intr-un pahar cu cuburi de gheat&, combinati 2
parti lichior de portocale amare preparat
acasa, 3 parti prosecco si 1 parte apa
carbogazoasa sau sifon. Decorati cu o felie de
portocala. Folositi aceeasi masura pentru toate
partile.

Variante de sezon

Spritz de vara

Pastrati raportul 2 : 3 : 1 si gheata. Decorati cu
o felie de pepene verde si o crenguta de menta
proaspata.

Spritz de iarna

Pastrati raportul 2 : 3 : 1 si gheata. Decorati cu
o felie de portocala rosie si un baton de
scortisoara. Si aceasta varianta se serveste
rece.

Sugestie de servire

Serviti alaturi de bruschette, branzeturi,
masline, grissini sau taralli.

Numai pentru adulti. Consumati alcool in mod
responsabil.



Polski

Zestaw do przygotowania likieru z gorzkich
pomaranczy

Italian Spritz Kit stuzy do domowego
przygotowania dwdch butelek likieru z gorzkich
pomaranczy poprzez macerowanie sktadnikow
roslinnych. Gotowy likier jest bazg ponizszych
koktajli.

Sktadniki zestawu

Venetian Summer

Korzen goryczki i suszona skérka pomaranczy.
Mieszanka tgczy ziemiste i ziotowe nuty z
wyrazistym cytrusowym smakiem.

Sunset Blossom
Hibiskus nadaje czerwono-pomaranczowy
kolor i delikatny kwiatowy smak.

Orange Sunburst

Suszone plastry pomaranczy wt6z
bezposrednio do napoju lub udekoruj nimi
brzeg szklanki. Mozesz uzy¢ rowniez potowy
plastra.

Na jedna partie likieru

1 cafa saszetka mieszanki Venetian Summer
* 50 g cukru rafinowanego

* 140 ml woédki

+ 150 ml wody niegazowanej

» 1-2 g Sunset Blossom, dopiero po wstepnej
maceracji

Co przygotowaé

Czystg szklang butelke z zamknieciem,
dotgczony lejek, sitko lub filtr, miarke, wage i
etykiete. Do podania takze szklanke, 16d,
prosecco i wode gazowang lub sodowa.

WAZNE: Maceruj baze w lodéwce co
najmniej 5 dni. Im dtuzej trwa maceracja,
tym bardziej gorzki bedzie smak. Po
dodaniu hibiskusa pozostaw jeszcze na
noc w lodéwce.
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Przygotowanie krok po kroku

1. Za pomocg lejka wsyp do szklanej butelki
catg saszetke Venetian Summeri 50 g
cukru.

2. Wiej 140 ml wodki i 150 ml wody
niegazowane;.

3. Zamknij butelke i potrzgsaj przez okoto 30
sekund.

4. Pozostaw w lodowce na co najmniej 5 dni.
Nastepnie sprébuj i w razie potrzeby wydtuz
maceracje, aby uzyskac¢ pozgdang
goryczke.

5. Po wstepnej maceracji dodaj 1-2 g Sunset
Blossom. 1 g nada jasny
rézowo-pomaranczowy odcien, a 2 g
intensywniejszy czerwono-pomaranczowy
kolor.

6. Pozostaw na noc w loddéwce.

7. Odfiltruj sktadniki roslinne i naklej etykiete
na butelke.

Italian Spritz Aperitivo

2 czesci likieru « 3 czesci prosecco * 1
czes$¢ wody sodowej

W szklance z kostkami lodu potgcz 2 czesci
domowego likieru z gorzkich pomaranczy, 3
czesci prosecco i 1 czes¢ wody gazowanej lub
sodowej. Udekoruj plastrem pomaranczy.
Wszystkie czesci odmierzaj tg samg miarka.

Warianty sezonowe

Letni spritz
Zachowaj proporcje 2 : 3 : 1i16d. Udekoruj
kawatkiem arbuza i gatgzkg sSwiezej miety.

Zimowy spritz

Zachowaj proporcje 2 : 3 : 1il6d. Udekoruj
plastrem czerwonej pomaranczy i laskg
cynamonu. Ten wariant réwniez podawaj na
zimno.

Propozycja podania

Podawaj z bruschettg, serami, oliwkami,
paluszkami grissini lub taralli.

Tylko dla dorostych. Pij alkohol
odpowiedzialnie.



Slovenscina

Komplet za pripravo likerja iz grenkih
pomaranc¢

Italian Spritz Kit je namenjen domaci pripravi
dveh steklenic likerja iz grenkih pomaran¢ z

namakanjem rastlinskih sestavin. Pripravljen
liker je osnova spodnjih koktajlov.

Sestavine iz kompleta

Venetian Summer

Korenina encijana in posusena pomarancna
lupina. MeS8anica povezuje zemeljske in
zelis€ne note z izrazitim okusom citrusov.

Sunset Blossom
Hibiskus doda rdede-oranzZno barvo in nezen
cvetliéni okus.

Orange Sunburst

Posusene rezine pomarance poloZite
neposredno v pijaco ali z njimi okrasite rob
kozarca. Uporabite lahko tudi polovico rezine.

Za eno pripravo likerja

* 1 cela vreCka meSanice Venetian Summer
» 50 g rafiniranega sladkorja

* 140 ml vodke

* 150 ml negazirane vode

* 1-2 g Sunset Blossom, Sele po zatetnem
namakanju

Kaj pripraviti
Cisto steklenico z zamaskom, priloZeni lijak,
cedilo ali filter, merico, tehtnico in etiketo. Za

serviranje Se kozarec, led, prosecco in
gazirano vodo ali sodavico.

POMEMBNO: Osnovo namakaijte v
hladilniku najmanj 5 dni. DaljSe namakanje
pomeni bolj grenak okus. Po dodatku
hibiskusa sledi Se ena noc€ v hladilniku.
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Priprava po korakih

1. S pomocjo lijaka v steklenico stresite celo
vreCko Venetian Summer in 50 g sladkorja.

2. Prilijte 140 ml vodke in 150 ml negazirane
vode.

3. Steklenico zaprite in stresajte priblizno 30
sekund.

4. Pustite v hladilniku najmanj 5 dni. Nato
poskusite in po potrebi podaljSajte
namakanje do Zelene grenkobe.

5. Po zaCetnem namakanju dodajte 1-2 g
Sunset Blossom. 1 g ustvari svetel
roznato-oranzen odtenek, 2 g pa izrazitejSo
rdeCe-oranzno barvo.

6. Pustite ¢ez nod v hladilniku.

7. Odstranite rastlinske sestavine s filtriranjem
in steklenico oznacite z etiketo.

Italian Spritz Aperitivo

2 dela likerja * 3 deli prosecca * 1 del
sodavice

V kozarcu s kockami ledu zmesSaijte 2 dela
domacega likerja iz grenkih pomaranc, 3 dele
prosecca in 1 del gazirane vode ali sodavice.
Okrasite z rezino pomarance. Vse dele
odmerite z isto merico.

Sezonski razlicici

Poletni spritz
Ohranite razmerje 2 : 3 : 1 in led. Okrasite z
rezino lubenice in vejico sveZze mete.

Zimski spritz

Ohranite razmerje 2 : 3 : 1 in led. Okrasite z
rezino rdeCe pomarance in cimetovo palcko.
Tudi to razli€ico postrezite hladno.

Predlog za postrezbo

Postrezite z brusketami, siri, olivami, grisini ali
prigrizki taralli.

Samo za odrasle. Alkohol uzivajte odgovorno.



Hrvatski

Komplet za pripremu likera od gorke narance

Italian Spritz Kit namijenjen je kuénoj pripremi
dviju boca likera od gorke narance
namakanjem biljnih sastojaka. Gotovi liker
osnova je koktela navedenih u nastavku.

Sastojci iz kompleta

Venetian Summer

Korijen sréanika i susena narancina korica.
MjeSavina povezuje zemljane i biljne note s
izrazenim okusom citrusa.

Sunset Blossom

Hibiskus daje crveno-naran€astu boju i njeZzan
cvjetni okus.

Orange Sunburst

Su8ene kriSke narance stavite izravno u pice ili
njima ukrasite rub ¢ase. Mozete upotrijebiti i
polovicu kriske.

Za jednu pripremu likera

* 1 cijela vreCica mjeSavine Venetian Summer
* 50 g rafiniranog Secera

* 140 ml votke

* 150 ml negazirane vode

» 1-2 g Sunset Blossom, tek nakon poc¢etnog
namakanja

Sto pripremiti

Cistu staklenu bocu s &epom, priloZeni lijevak,
cjedilo ili filtar, mjericu, vagu i etiketu. Za
posluzivanje i ¢asu, led, prosecco te gaziranu
ili soda-vodu.

VAZNO: Bazu namadite u hladnjaku
najmanje 5 dana. Sto se dulje namace, bit
Ce gorca. Nakon dodavanja hibiskusa
ostavite jo$ jednu noc¢ u hladnjaku.
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Priprema korak po korak

1. Pomodu lijevka uspite u staklenu bocu
cijelu vrecicu Venetian Summer i 50 g
Secera.

2. Ulijte 140 ml votke i 150 ml negazirane
vode.

3. Zatvorite bocu i tresite priblizno 30 sekundi.

4. Ostavite u hladnjaku najmanje 5 dana.
Zatim kuSajte i prema zeljenoj gor€ini po
potrebi produljite namakanje.

5. Nakon pocCetnog namakanja dodajte 1-2 g
Sunset Blossom. 1 g daje svijetlu
ruziCasto-naran€astu nijansu, a2 g
izraZeniju crveno-narancastu boju.

6. Ostavite preko noci u hladnjaku.

7. Filtrirajte biljne sastojke i oznacite bocu
etiketom.

Italian Spritz Aperitivo

2 dijela likera ¢ 3 dijela prosecca ¢ 1 dio
soda-vode

U Casi s kockicama leda pomijeSajte 2 dijela
domaceg likera od gorke narance, 3 dijela
prosecca i 1 dio gazirane ili soda-vode.
Ukrasite kriSkom narance. Za sve dijelove
koristite istu mjericu.

Sezonske varijante

Ljetni spritz
Zadrzite omjer 2 : 3 : 1 i led. Ukrasite kriSkom
lubenice i gran€icom svjeze metvice.

Zimski spritz
Zadrzite omjer 2 : 3 : 1 i led. Ukrasite kriSkom

crvene narance i Stapi¢em cimeta. | ovu
varijantu posluzite hladnu.

Prijedlog za posluzivanje

Posluzite uz bruschette, sireve, masline,
grissine ili taralle.

Samo za odrasle. Alkohol konzumirajte
odgovorno.



Bbnrapcku

KoMnnekT 3a NpuroTBsiHe Ha NUKLOP OT
ropYMBM NopToKanmu

Italian Spritz Kit e npegHa3HayeH 3a goOMaLlHO
NpuUroTBAHE Ha ABe BYTUIKN NIMKbOP OT
ropYMBM NOPTOKANM Ype3 HaKMCBaHe Ha
pacTUTENHN CbCTaBkn. [OTOBUAT NUKbOP €
OCHOBAa 3a KOKTENnuTe no-gony.

CbCTaBKMU OT KOMMNJIEeKTa

Venetian Summer

KopeH OT TMHTSABA U1 cyLLeHa nopTokanosa
kopa. CmecTta cbyeTaBa 3€MHU U BGUNKOBU
HOTKM C U3Pa3eH LUUTPYCOB BKYC.

Sunset Blossom
X1OUCKYCHbT NpuaaBa YepBEHO-OpPaHXeB LBAT
N genukaTeH LUBeTeH BKYC.

Orange Sunburst

[MocTaBeTe CylleHNTe pe3eHn nopTokan
OVPEKTHO B HanuTKaTta UM ykpaceTe C TaX
pbba Ha YawaTta. Moxe ga nsnonssarte u
NMOJTIOBUH PE3EH.

3a egHa foo3a NUKbLoOp

* 1 usano naketye cmec Venetian Summer
* 50 g padmHunpaHa 3axap

* 140 ml Bogka

* 150 ml HerasupaHa Boga

* 1-2 g Sunset Blossom, cnep
MbPBOHAYANIHOTO HaKUCBaHe

KakBo oa noaroreute

UucTa cTbkneHa ByTunka ¢ kanayka,
npunoxeHarta oyHus, ueaka unm puntsp,
MepuTeneH Cb, Be3Ha 1 eTUKeT. 3a
cepBupaHe CbLLO Yalla, nen, NPoceko u
rasvpaHa soga unu copa.

BAXXHO: HakucanTte ocHoBaTta B
XNagurnHuk Harm-manko 5 gHn. Konkoto
No-Abro NpecTosiea, TONKOBa NO-ropyneBa
crtaBa. Cnep nobaesiHe Ha xnbuckyca
OCTaBeTe Olle eHa HoL, B XNTagUHUK.

ITALIAN SPRITZ « MULTILINGUAL MANUAL

anFOTBﬂHe CTbIMKa NO CTbIKa

1. C nomouwiTa Ha (pyHusiTa cuneTe B
CTbkneHaTta OyTurka Luano naketye
Venetian Summer u 50 g 3axap.

2. Nob6aesete 140 ml Bogka n 150 ml
HerasmpaHa Bojaa.

3. 3atBopeTe byTunkaTa v pasknallanTe
okosio 30 cekyHOM.

4. OcTaBeTe B xNaguITHUK Han-mManko 5 gHu.
Cnep ToBa onuTanTe v Npu Hy>Xaa
yObImKeTe HakKMCBaHETO [0 XenaHaTa
ropymBuMHa.

5. Cnep nbpBOHAYanNHOTO HAKNCBAHE
pobasete 1-2 g Sunset Blossom. 1 g gaBa
CBETb/1 PO30BO-OpPaHXEB OTTEHDBK, a 2 g
No-HaCUTEH YepBEHO-OPaHXEB LIBAT.

OcTaBeTe 3a efHa HOL, B XNagunHuK.

dunTtpupante pacTUTENHUTE CbCTaBKU U
nocrtaBeTe eTUKeT Ha ByTunkaTa.

Italian Spritz Aperitivo

2 4acTu NUKbOP * 3 YacTn NpPoceko * 1 yacT
coga

B vawa c kybyeTa neg cmeceTe 2 4acTtu
AOMalleH NMMKbOP OT ropyYnBM NopTokanu, 3
yacTu npoceko n 1 yacT rasupaHa Boga unm
coaa. YKpaceTe C pe3eH nopTokar.
M3nonseante egHa n cblla MsipKka 3a BCUYKKU
yacTtu.

Ce30HHM BapuaHTH

JleTeH cnpuy

3anaseTe cboTHoLWeHneTo 2 : 3 : 1 1 nepa.
YKpaceTe C pe3eH AVHS U CTPbK NpsicHa
MeHTAa.

3nmMeH cnpuy,

3anasete cboTHOWEHMETO 2 : 3 : 1 n nepa.
YKpaceTe ¢ pe3eH YepBEH NOPTOKan 1 npbyka
kaHena. To3un BapmnaHT CbLLO Ce cepBupa
CTYLEH.

MpepnoxeHue 3a cepBupaHe

MNoaHeceTe ¢ GPYCKETU, CUPEHA, MACTIVHW,
TPU3VHU UK Taparnu.

Camo 3a Bb3pacTHU. KOHCyMupanTe ankoxon
OTrOBOPHO.



EAANVIKAQ

2 €T TTAPACKEUNG AIKEP TTIKPOU TTOPTOKAAIOU

To ltalian Spritz Kit TrpoopiCeTal yia TNV
TTapaokeur] U0 UTTOUKOAILV AIKEP TTIKPOU
TTOPTOKAAIOU OTO OTTITI, JE EKXUAIOT QUTIKWV
ouoTaTikwy. To £ToIuo AIKEP aTToTeAEl TN BAon
TWV TTAPAKATW KOKTEIA.

JUOTATIKA TOU OET

Venetian Summer

PiCa yevTiavAg kal atro¢npauévn @Aouda
TTOPTOKAAIOU. TO peiyua ouvoudadel YAIVES Kal
BoTavikég vOTEG PE EvTovn yeuon
€O0TTEPIOOEIDWV.

Sunset Blossom

O 1Biokog TTpoadidel KOKKIVO-TTOPTOKAAI Xpwua
Kal AETTTA avOIKn yeuon.

Orange Sunburst

BAATE TIG atTOENPAUEVES QETEC TTOPTOKAAIOU
atreuBeiag 0TO TTOTO 1} IOKOOUAOTE YE AUTEG TO
XEIAOG TOu TTOTNPIOU. MTTOpPEITE VA
XPNOIUOTTOINCETE KAl WIOT) PETA.

MNa pia TrapTida AIkép

* 1 0AOkANpog @AakeAOG peiypatog Venetian
Summer

* 50 g pagivapiopévn (axapn

140 ml BoTKO

* 150 ml yn avBpakouxo vepd

» 1-2 g Sunset Blossom, YeTa TNV ApXIKN
EKXUAION

T1 Oa xpelaoTeiTe

KaBapd yudAIvo JTTOUKAAI JE TTWHA, TO XWVi
TOU O€T, cOUpWTAPI i YiATpO, peCoupa, Cuyapld
Kal €TIKETA. [1a To ogpBipiopa: TOTAPI, TTAYO,
prosecco Kal avpakouxo vepod 1 adda.

>HMANTIKO: AgrioTe Tn Bdon va
EKXUANIOTEI OTO WUYEIO yIa TOUAGXIOTOV 5
NUéPES. Ooo TTEPICTOTEPO DIAPKEI N
€KYXUAION, TOOO TTIO TTIKPN YiveTal. MeTa Tov
IBioko xpeldleTal akOPN pia vOxXTa 0TO
Yuyeio.

ITALIAN SPRITZ « MULTILINGUAL MANUAL

Mapaokeun BApa TTPOG BAMA

1. Mg 10 XWwvVi, BAATE OTO YUGAIVO UTTOUKAAI
évav oAOkAnpo @dakelo Venetian Summer
kal 50 g {axapn.

2. lMNpooBéote 140 ml BoTKa Kal 150 ml un
avBpakouxo vepPo.

3. KAgioTe TO UTTOUKGAI KOl QVAKIVACOTE YIQ
mrepitrou 30 deuTEPOAETTTA.

4. A@noTe OTO YUYEIO yia TOUAGxIoTOV 5
nuépes. ‘Etreita dokiudoTe Kai, av
XPEIAZeTal, TTOPATEIVETE TNV EKXUAION PEXPI
TNV €mMOUPNTA TIKPA&dA.

5. Metd TNV apxIkn €kxUAion TTpooBéoTe 1-2 g
Sunset Blossom. To 1 g divel atmaAn
POC-TTOPTOKOAI ATTOXPWON, EVW TA 2 g TTIO
EVTOVO KOKKIVO-TTOPTOKOAI XpWHa.

6. AQNAOTE OTO Yuyeio OAn Tn vuxTa.

7. OIATpApeTE TO QUTIKG CUCTATIKA KAl
TOTTOBETAOTE ETIKETA OTO YTTOUKAAI.

Italian Spritz Aperitivo

2 pépn NIkEp * 3 pépn prosecco * 1 uEPog
00da

2€ TTOTAPI ME TTAYAKIO AVOUEIETE 2 PépN
OTTITIKOU AIKEP TTIKPOU TTOPTOKOAIOU, 3 péPN
prosecco Kal 1 y€pog avlpakouxou vepou 1
0000G. apvipeTe Pe QETA TTOPTOKAAIOU.
XpnoiyotroinoTe Tnv idla peCoupa yia 6Aa Ta
Mepn.

Etroxikég rapaAAayég

KaAokaipivo spritz

AlatnpnoTe Tnv avaAoyia 2 : 3 : 1 kal Tov TTAyo.
apvipeTe pe @ETA KAPTTOUCIOU Kal KAODAKI
PPEOKIOG PEVTAG.

XeIpWVIATIKO spritz

AlatnpnoTte TNV avaloyia 2 : 3 : 1 kai Tov TTAyo0.
apvipeTe e PETA oaykouviou Kal EUAGKI
kavéAag. Kal auti n TapaAAayr oepPipetai
Kpua.

MpdéTaon oepBipicparog

2UVOOEYTE PE NTTPOUCKETEG, TUPIQ, EAIEG,
KpiToivia grissini rj taralli.

Movo yia evANIKEG. KaTtavaAwveTe aAKOOA
utTEUBUVAQ.



