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Slovencina

Suprava na pripravu ginu luhovanim

Gin Making Kit sluzi na ochutenie vodky
borievkami a rastlinnymi prisadami. |de o

[Ghovanie hotového alkoholu, nie o destilaciu.

Vyberte si ovocnu zmes Harvest Moon alebo
sviezu Sicilian Summer.

Zaklad chuti: borievky

Plody borievky obycajnej (Juniperus
communis) dodavaju napoju typicku zivicovu
a jemne horku chut. Pred luhovanim ich
podrvte.

Zmesi na luhovanie

Harvest Moon

IbiStek, pomarancova kora a klinCeky. Ibistek
prinasa ovocnu, mierne kyslu chut a
svetloruzovu farbu. Pomaran¢ dodava
citrusové tény a klin€eky hrejiva korenistu
arému.

Sicilian Summer

Citrénova kora, bazalka a mata. Citron
dodava vyraznu, jemne horkastu citrusovu
chut. Bazalka pridava bylinné tony s

naznakmi anizu a korenia, mata sviezi zaver.

Co si pripravit’

Vodku, €Cistu uzatvaratelnu sklenenu flasu,
pomécku na podrvenie borievok, lievik, sitko
alebo filter a etiketu. Pouzivajte rastlinné
prisady zo supravy urené na pripravu
napojov.

DOLEZITE: Predloha neuvadza objem
vodky na davku. Pred pripravou ho overte
na obale alebo u dodavatela. Davkovanie
z predlohy: 1/2 jedného vrecka borievok a
1/2 jedného vrecka vybranej zmesi.
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Priprava krok za krokom

1. Podrvte 1/2 jedného vrecka borievok a
nasypte ich do flase. Prilejte vodku v
overenom objeme a ffaSu uzavrite.

2. Vlozte do chladni¢ky a nechajte luhovat 1
tyzden.

3. Do toho istého nalevu pridajte 1/2 jedného
vrecka vybranej zmesi. Pre vyraznejSiu
chut mdzete koreniny vopred podrvit.

4. Nechajte dalSi 1 tyzden v chladnicke.

5. V8etky rastlinné prisady odfiltrujte a ffasu
oznacte etiketou.

6. Ochuteny gin pouzite do koktailu podla
vlastného vyberu.

Pocitajte spolu s 2 tyzdhami v chladnicke.
Borievky sa pred pridanim zmesi
nefiltruju; filtracia nasleduje az na konci.

Koktailové recepty

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml ginu Harvest Moon « 60 ml
pomarancovej Stavy ¢« 30 ml cukrového
sirupu, pripadne s ibistekom « 60 ml perlivej
vody * 1 mesiacCik pomaranca  fad

Vychladeny pohar naplrite fadom. Pridajte
gin, pomaranc¢ovu Stavu a sirup. Dolejte
perlivu vodu, jemne premieSajte a ozdobte
mesiaCikom pomaranca.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml ginu Sicilian Summer « 30 ml citrénovej
Stavy ¢ tonik na doliatie * 2 platky citrona * 5
listkov bazalky « lad

Vysoky pohar naplrnte ladom. Nalejte gin a
citrénovu Stavu. Dolejte tonikom a pridajte
platky citréna a listky bazalky.

Len pre dospelych. Alkohol konzumuijte
zodpovedne.



Cestina
Sada na pfipravu ginu louhovanim

Gin Making Kit slouzi k ochuceni vodky
jalovcem a rostlinnymi pfisadami. Jde o
louhovani hotového alkoholu, nikoli o
destilaci. Vyberte si ovochou smés Harvest
Moon nebo svézi Sicilian Summer.

Zaklad chuti: jalovec

Plody jalovce obecného (Juniperus
communis) dodavaji napoji typickou
pryskyfi¢nou a lehce horkou chut. Pred
louhovanim je podrtte.

Smeési k louhovani

Harvest Moon

IbiSek, pomerancova klira a hiebicek. IbiSek
pfinasi ovocnou, lehce kyselou chut a svétle
rizovou barvu. Pomeran¢ dodava citrusové
tony a hiebicek hfejivou kofenitou vani.

Sicilian Summer

Citronova klra, bazalka a mata. Citron
dodava vyraznou, lehce nahorklou citrusovou
chut. Bazalka pfidava bylinné tony s naznaky
anyzu a pepfe, mata svézi zaver.

Co si pripravit
Vodku, Cistou uzaviratelnou sklenénou lahev,
pomucku k drceni jalovce, trychtyf, sitko nebo

filtr a etiketu. Pouzivejte rostlinné pfisady ze
sady urcené K pripravé napoju.

DULEZITE: Pfedloha neuvadi objem
vodky na davku. Pfed pfipravou jej ovéite
na obalu nebo u dodavatele. Davkovani z
predlohy: 1/2 jednoho sacku jalovce a 1/2
jednoho sacku vybrané smési.
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Priprava krok za krokem

1. Podrtte 1/2 jednoho sacku jalovce a
nasypte jej do lahve. P¥ilijte vodku v
ovéfeném objemu a lahev uzavrete.

2. Vlozte do lednice a nechte louhovat 1
tyden.

3. Do téhoz nalevu pridejte 1/2 jednoho
sacku vybrané smési. Pro vyraznéjsi chut
muzete kofeni predem podrtit.

4. Nechte dalSi 1 tyden v lednici.

5. V8echny rostlinné pfisady odfiltrujte a
lahev oznacte etiketou.

6. Ochuceny gin pouZijte do koktejlu podle
vlastniho vybéru.

Pocitejte celkem se 2 tydny v lednici.
Jalovec se pred pfidanim smési nefiltruje;
filtrace nasleduje az na konci.

Koktejlové recepty

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml ginu Harvest Moon « 60 ml
pomerancoveé stavy 30 ml cukrového sirupu,
pfipadné s ibiSkem « 60 ml perlivé vody - 1
klinek pomerance - led

Vychlazenou sklenici naplnte ledem. Pridejte
gin, pomerancovou stavu a sirup. Dolijte
perlivou vodu, jemné promichejte a ozdobte
klinkem pomerance.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml ginu Sicilian Summer « 30 ml citronové
Stavy - tonik k doliti « 2 platky citronu « 5 listk(
bazalky * led

Vysokou sklenici naplite ledem. Nalijte gin a

citronovou stavu. Dolijte tonikem a pfidejte
platky citronu a listky bazalky.

Pouze pro dospélé. Alkohol konzumujte
zodpovédné.



Magyar
Készlet gin készitéséhez aztatassal

A Gin Making Kit vodka izesitésére szolgal
borékabogydval és novényi 6sszetevikkel.
Kész alkohol aztatasarol van sz6, nem
leparlasrél. Valassza a gyumdlcsos Harvest
Moon vagy a friss Sicilian Summer keveréket.

Az iz alapja: borékabogyé

A kbzdnséges bordka (Juniperus communis)
bogydi adjak az ital jellegzetes gyantas,
enyhén keserl izét. Aztatas el6tt torje 6ssze
Oket.

Aztatokeverékek

Harvest Moon

Hibiszkusz, narancshéj és szegfliszeg. A
hibiszkusz gyumolcsos, enyhén savanykas izt
és halvany rézsaszint ad. A narancs citrusos
jegyeket, a szegfliiszeg meleg, flszeres
aromat biztosit.

Sicilian Summer

Citromhéj, bazsalikom és menta. A citrom
intenziv, enyhén kesernyés citrusos izt ad. A
bazsalikom anizsos, borsos arnyalatu novényi
jegyekkel, a menta friss lecsengéssel egésziti
ki.

Eldkészités

Vodka, tiszta, zarhato Uvegpalack, eszkoz a
bogydk dsszetoréséhez, tolcsér, sz(ird és

cimke szukséges. A készlet italokhoz szant
novenyi 6sszetevdit hasznalja.

FONTOS: Az eredeti utmutaté nem adja
meg az egy adaghoz szukseges vodka
térfogatat. Ezt a csomagolason vagy a
forgalmazonal ellendrizze. Az adagolas:
egy tasak borékabogyd 1/2-e és egy
tasak valasztott keverék 1/2-e.
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Elkészités lépésrol Iépésre

1. Torje 0ssze egy tasak bordkabogyd 1/2-ét,
és tegye a palackba. Ontse hozzéa az
ellendrzott mennyiségl vodkat, majd zarja
le.

2. Tegye hltészekrénybe, és aztassa 1 hétig.

3. Ugyanahhoz az azalékhoz adja a
valasztott keverék egy tasakjanak 1/2-ét.
Intenzivebb izhez a fliszereket el6zetesen
Osszetorheti.

4. Hagyja tovabbi 1 hétig a hitészekrényben.

5. Szlirje ki az 6sszes ndvényi Osszetevét, és
cimkézze fel a palackot.

6. Az izesitett gint hasznalja a valasztott
koktélhoz.

Osszesen 2 hét hiitészekrényben torténd
aztatassal szamoljon. A bordkat a keverék
hozzaadasa el6tt nem kell kiszlrni; a
szlrés csak a végen torténik.

Koktélreceptek

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml Harvest Moon gin « 60 ml narancslé «
30 ml cukorszirup, igény szerint hibiszkusszal
* 60 ml szénsavas viz * 1 narancsgerezd ° jég

Toltson jeget egy lehiitott poharba. Adja
hozza a gint, a narancslevet és a szirupot.
Ontse hozza a szénsavas vizet, dvatosan
keverje meg, és diszitse narancsgerezddel.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml Sicilian Summer gin « 30 ml citromlé «
tonik a felontéshez « 2 citromkarika « 5
bazsalikomlevél ¢ jég

Toltsén jeget egy magas poharba. Ontse bele
a gint és a citromlevet. Toltse fel tonikkal,
majd adja hozza a citromkarikakat és a
bazsalikomleveleket.

Csak felnétteknek. Fogyasszon alkoholt
felel6ésséggel.



Romana

Set pentru prepararea ginului prin macerare

Gin Making Kit aromatizeaza vodca cu boabe
de ienupar si ingrediente vegetale. Este o
macerare in alcool gata preparat, nu o
distilare. Alegeti amestecul fructat Harvest
Moon sau proaspatul Sicilian Summer.

Baza gustului: ienuparul

Boabele de ienupar comun (Juniperus
communis) dau bauturii gustul caracteristic
rasinos si usor amar. Zdrobiti-le inainte de
macerare.

Amestecurile pentru macerare

Harvest Moon

Hibiscus, coaja de portocala si cuisoare.
Hibiscusul aduce un gust fructat, usor acrisor
si o culoare roz deschis. Portocala ofera note
citrice, iar cuisoarele o aroma calda,
condimentata.

Sicilian Summer

Coaja de lamaie, busuioc si menta. Lamaia
ofera un gust intens de citrice, usor amarui.
Busuiocul adauga note ierboase cu nuante de
anason si piper, iar menta un final proaspat.

Ce trebuie pregatit

Vodca, o sticla curata cu capac, un instrument
pentru zdrobirea boabelor, o palnie, o sita sau
un filtru si o eticheta. Folositi ingredientele
vegetale din set destinate bauturilor.

IMPORTANT: Instructiunile originale nu
precizeaza volumul de vodca pentru o
portie. Verificati-l pe ambalaj sau la
furnizor. Dozajul original: 1/2 dintr-un plic
de boabe de ienupar si 1/2 dintr-un plic de
amestec ales.

GIN MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

Preparare pas cu pas

1. Zdrobiti 1/2 dintr-un plic de boabe de
ienupar si puneti-le in sticla. Adaugati
volumul verificat de vodca si inchideti.

2. Puneti la frigider si lIasati la macerat 1
saptamana.

3. Adaugati in acelasi macerat 1/2 dintr-un
plic de amestec ales. Pentru 0 aroma mai

intensa, puteti zdrobi condimentele in
prealabil.

4. Lasati inca 1 saptamana la frigider.

5. Filtrati toate ingredientele vegetale si
etichetati sticla.

6. Folositi ginul aromatizat in cocktailul
preferat.

Rezervati in total 2 saptamani la frigider.
lenuparul nu se filtreaza inainte de
adaugarea amestecului; filtrarea se face
numai la final.

Retete de cocktailuri

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml gin Harvest Moon * 60 ml suc de
portocale « 30 ml sirop de zahar, optional cu
hibiscus * 60 ml apa carbogazoasa ¢ 1 felie de
portocala « gheata

Umpleti un pahar racit cu gheata. Adaugati
ginul, sucul de portocale si siropul. Turnati
apa carbogazoasa, amestecati usor si
decorati cu felia de portocala.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml gin Sicilian Summer ¢ 30 ml suc de
lamaie * apa tonica pentru completare « 2 felii
de lamaie « 5 frunze de busuioc * gheata

Umpleti un pahar inalt cu gheata. Turnati
ginul si sucul de lamaie. Completati cu apa
tonica si adaugati felile de Iamaie si frunzele
de busuioc.

Numai pentru adulti. Consumati alcool in mod
responsabil.



Polski

Zestaw do przygotowania ginu przez
maceracje

Gin Making Kit stuzy do aromatyzowania
wodki jagodami jatowca i sktadnikami
roslinnymi. To maceracja w gotowym
alkoholu, nie destylacja. Wybierz owocowg
mieszanke Harvest Moon lub swiezg Sicilian
Summer.

Podstawa smaku: jalowiec

Owoce jatowca pospolitego (Juniperus
communis) nadajg napojowi
charakterystyczny zywiczny i lekko gorzki
smak. Rozgniec je przed maceracjs.

Mieszanki do maceracji

Harvest Moon

Hibiskus, skérka pomaranczy i gozdziki.
Hibiskus zapewnia owocowy, lekko kwasny
smak i jasnorézowy kolor. Pomarancza
dodaje nut cytrusowych, a gozdziki cieptego,
korzennego aromatu.

Sicilian Summer

Skorka cytryny, bazylia i mieta. Cytryna daje
intensywny, lekko gorzkawy smak cytrusowy.
Bazylia wnosi nuty ziotowe z akcentami anyzu
i pieprzu, a mieta swiezy finisz.

Co przygotowaé

Woddke, czystg zamykang szklang butelke,
przyrzad do rozgniatania jatowca, lejek, sitko
lub filtr i etykiete. Uzywaj sktadnikow
roslinnych z zestawu przeznaczonych do
napojow.

WAZNE: Oryginat nie podaje objetosci
wodki na partie. Przed przygotowaniem
sprawdz jg na opakowaniu lub u
dostawcy. Oryginalne dozowanie: 1/2
jednej saszetki jatowca i 1/2 jednej
saszetki wybranej mieszanki.
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Przygotowanie krok po kroku

1. Rozgnie¢ 1/2 jednej saszetki jatowca i
wsyp do butelki. Wlej sprawdzong objetos¢
wodki i zamknij.

2. Wstaw do lodéwki i pozostaw do maceracii
na 1 tydzien.

3. Dodaj do tego samego nastawu 1/2 jednej
saszetki wybranej mieszanki. Dla
mocniejszego smaku mozesz wczesniej
rozgniesc przyprawy.

4. Pozostaw w lodéwce na kolejny 1 tydzieh.

5. Odfiltruj wszystkie sktadniki roslinne i
naklej etykiete na butelke.

6. Uzyj aromatyzowanego ginu w wybranym
koktajlu.

Przeznacz tgcznie 2 tygodnie na
maceracje w lodéwce. Nie filtruj jatowca
przed dodaniem mieszanki; filtracja
nastepuje dopiero na koncu.

Przepisy na koktajle

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml ginu Harvest Moon + 60 ml soku
pomaranczowego ¢ 30 ml syropu cukrowego,
opcjonalnie z hibiskusem « 60 ml wody
gazowanej * 1 czgstka pomaranczy e« 16d

Wypetnij schtodzong szklanke lodem. Dodaj
gin, sok pomaranczowy i syrop. Dolej wode
gazowang, delikatnie wymieszaj i udekoruj
czgstkg pomaranczy.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml ginu Sicilian Summer ¢ 30 ml soku z
cytryny ¢ tonik do uzupetnienia ¢ 2 plasterki
cytryny « 5 lisci bazylii « 16d

Wypetnij wysokg szklanke lodem. Wilej gin i
sok z cytryny. Uzupetnij tonikiem i dodaj
plasterki cytryny oraz liscie bazylii.

Tylko dla dorostych. Pij alkohol
odpowiedzialnie.



Slovenscina

Komplet za pripravo gina z namakanjem

Gin Making Kit je namenjen aromatiziranju
vodke z brinovimi jagodami in rastlinskimi
sestavinami. Gre za namakanje v ze
pripravljenem alkoholu, ne za destilacijo.
|zberite sadno meSanico Harvest Moon ali
svezo Sicilian Summer.

Osnova okusa: brinove jagode

Plodovi navadnega brina (Juniperus
communis) dajejo pijaci znacilen smolnat in
rahlo grenak okus. Pred namakanjem jih
zdrobite.

MesSanice za namakanje

Harvest Moon

Hibiskus, pomaranc¢na lupina in nageljnove
Zbice. Hibiskus doda saden, rahlo kisel okus
in svetlo roznato barvo. Pomaranc¢a prispeva
citrusne note, nageljnove Zbice pa toplo
zacimbno aromo.

Sicilian Summer

Limonina lupina, bazilika in meta. Limona daje
izrazit, rahlo grenak citrusni okus. Bazilika
doda zeliS€ne note s pridihom janeza in
popra, meta pa svez zakljucCek.

Kaj pripraviti

Vodko, Cisto steklenico z zamaskom,
pripomocek za drobljenje brinovih jagod, lijak,
cedilo ali filter in etiketo. Uporabite rastlinske
sestavine iz kompleta, namenjene pripravi
pijac.

POMEMBNO: Izvirnik ne navaja koli¢ine
vodke za eno pripravo. Pred zaCetkom jo
preverite na embalazi ali pri dobavitelju.
Izvirni odmerek: 1/2 ene vrecke brinovih
jagod in 1/2 ene vreCke izbrane meSanice.
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Priprava po korakih

1. Zdrobite 1/2 ene vrecke brinovih jagod in
jih stresite v steklenico. Dodajte preverjeno
koli¢ino vodke in zaprite.

2. Postavite v hladilnik in pustite namakati 1
teden.

3. Visti pripravek dodajte 1/2 ene vreCke
izbrane mesanice. Za izrazitejSi okus lahko
zaCimbe prej zdrobite.

4. Pustite Se 1 teden v hladilniku.

5. Filtrirajte vse rastlinske sestavine in
steklenico oznacite z etiketo.

6. Aromatizirani gin uporabite v koktajlu po
izbiri.

Predvidite skupaj 2 tedna v hladilniku.
Brinovih jagod pred dodajanjem meSanice
ne filtrirajte; filtriranje sledi Sele na koncu.

Recepti za koktajle

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml gina Harvest Moon « 60 ml
pomaranc¢nega soka ¢ 30 ml sladkornega
sirupa, po zelji s hibiskusom « 60 ml gazirane
vode ¢ 1 krhelj pomarance - led

Ohlajen kozarec napolnite z ledom. Dodajte
gin, pomarancni sok in sirup. Prilijte gazirano
vodo, nezno premesSajte in okrasite s krhljem
pomarance.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml gina Sicilian Summer * 30 ml
limoninega soka ¢ tonik za dolivanje ¢ 2 rezini
limone ¢ 5 listov bazilike « led

Visok kozarec napolnite z ledom. Nalijte gin in
limonin sok. Dolijte tonik ter dodajte rezini
limone in liste bazilike.

Samo za odrasle. Alkohol uzivajte odgovorno.



Hrvatski

Komplet za pripremu gina namakanjem

Gin Making Kit sluzi za aromatiziranje votke
bobicama borovice i biljnim sastojcima. RijeC
je 0 namakanju u gotovom alkoholu, a ne o
destilaciji. Odaberite voénu mjeSavinu
Harvest Moon ili svjeZu Sicilian Summer.

Osnova okusa: bobice borovice

Plodovi obi¢ne borovice (Juniperus
communis) daju pi¢u karakteristiCan smolast i
blago gorak okus. Zdrobite ih prije
namakanja.

MjeSavine za namakanje

Harvest Moon

Hibiskus, narancina korica i klin€i¢i. Hibiskus
daje vocni, blago kiselkast okus i
svijetloruzi€¢astu boju. Naran¢a dodaje
citrusne note, a klinCi¢i toplu zaCinsku aromu.

Sicilian Summer

Limunova korica, bosiljak i metvica. Limun
daje izrazen, blago gorkast citrusni okus.
Bosiljak dodaje biljne note s naznakama anisa
i papra, a metvica svjez zavrSetak.

Sto pripremiti

Votku, Cistu staklenu bocu s epom,
pomagalo za drobljenje bobica, lijevak, cjedilo
ili filtar i etiketu. Koristite biljne sastojke iz
kompleta namijenjene pripremi pica.

VAZNO: Izvornik ne navodi koli¢inu votke
za jednu pripremu. Prije poCetka provjerite
je na ambalazi ili kod dobavlja¢a. Izvorno
doziranje: 1/2 jedne vrecice bobica
borovice i 1/2 jedne vrecice odabrane
mjesavine.
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Priprema korak po korak

1. Zdrobite 1/2 jedne vrecice bobica borovice
i uspite ih u bocu. Dodajte provjerenu
koli€inu votke i zatvorite.

2. Stavite u hladnjak i ostavite da se namace
1 tjedan.

3. U isti pripravak dodajte 1/2 jedne vrecice
odabrane mjeSavine. Za izrazeniji okus
zacine mozete prethodno zdrobiti.

4. Ostavite joS 1 tjedan u hladnjaku.

5. Filtrirajte sve biljne sastojke i oznacite
bocu etiketom.

6. Aromatizirani gin upotrijebite u koktelu po
izboru.

Predvidite ukupno 2 tjedna u hladnjaku.
Bobice se ne filtriraju prije dodavanja
mjeSavine; filtriranje slijedi tek na kraju.

Recepti za koktele

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml gina Harvest Moon * 60 ml narancina
soka « 30 ml Secernog sirupa, po zZelji s
hibiskusom « 60 ml gazirane vode * 1 kriSka
narance  led

Ohladenu ¢asu napunite ledom. Dodajte gin,
narancin sok i sirup. Ulijte gaziranu vodu,
lagano promijeSajte i ukrasite kriSkom
narance.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml gina Sicilian Summer ¢ 30 ml limunova
soka ¢ tonik za dolijevanje * 2 kriSke limuna « 5
listova bosiljka « led

Visoku ¢asu napunite ledom. Ulijte gin i
limunov sok. Dolijte tonik pa dodajte kriske
limuna i listove bosiljka.

Samo za odrasle. Alkohol konzumirajte
odgovorno.



Bbnrapcku

KomnnekT 3a npuroTBAaHe Ha 0)KUH 4pe3
HakncBaHe

Gin Making Kit apomaTtunaupa Boaka ¢
NMoaoBe OT XBOWHA U PaCTUTENHN CbCTaBKM.
ToBa e HakMcBaHe B roTOB ankoxorsl, a He
pectunauus. M3bepete nnogoBaTa cMec
Harvest Moon unu ceexarta Sicilian Summer.

OcHoBa Ha BKyca: XxBoMHaTa

NMnopoBeTe Ha 0OMKHOBEHATa XBOMHA
(Juniperus communis) npugasaT xapakTepeH
CMOJIUCT 1 NIEKO ropymB BKyC. HaTpolueTe ru
npeau HakMcBaHe.

CMecu 3a HakucBaHe

Harvest Moon

Xubuckyc, nopTokanosa Kopa v kapamaus.
XubuckycbT gobassi NOAOB, NEKO Kucen
BKYC 1 CBETNOPO30B LBAT. [MopToKansT AaBa
LUMTPYCOBU HOTKMK, @ KapamdunbT TOMb,
NUKaHTeH apomar.

Sicilian Summer

JlInmoHoBa Kkopa, 6ocunek n MeHTta. JIMMOHBLT
AaBa HaCUTEH, NTEKO ropYMB LUTPYCOB BKYC.
BocunekbT fo6aBs OUMNKOBU HOTKU C HIOAHCU
Ha aHacoOH 1 NMNep, a MeHTaTa CBex
3aBbpLUEK.

KakBo pa noarorsurte

Bogaka, uncta ctbkneHa 6yTtunka ¢ kanadka,
WHCTPYMEHT 3a HaTpoLLaBaHe Ha nnogoserTe,
dyHUS, Leaka unv ountbp N eTUKET.
M3nonaeante pacTUTENHUTE CbCTaBKU OT
KOMMIeKTa, npegHa3Ha4YeHn 3a HanuTKu.

BAXHO: OpuruHansT He nocoyBa obema
BoAKa 3a egHa gosa. [NpoBepeTe ro Ha
ornakoBKaTta unv npu goctaBymka.
OpuruHanHa gosuposka: 1/2 ot egHo
nakeT4ye nnogoBe OT XBOWHa n 1/2 ot
€eaHo nakeTye n3bpaHa cmec.

GIN MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

an/IFOTBFlHe CTbIMKa No CTbIKa

1. HatpoweTe 1/2 oT egHO nakeTye nnogose
OT XBOWHA U 1 cuneTe B ByTunkaTa.
Hob6aBeTe NPOBEPEHOTO KONMNYECTBO
BOJKa U 3aTBOpeTe.

2. lNMocTaBeTe B xnNagunHUK N ocTaBeTe aa ce
Hakucea 1 cegmuua.

3. B cbuwarta HacTonka gobasete 1/2 oT
e[Ho naketye nsbpaHa cmec. 3a
No-HacuUTEH BKYC MOXe npeaBapuTenHo aa
HaTpoLunTe NognpaBKnTe.

OcTtaBeTe owe 1 ceamuua B XNagauiHuK.

dunTpupanTe BCUYKN pacTUTENHU
CbCTaBKM M MOCTaBeTE ETUKET Ha
oyTunkaTa.

6. ManonseanTte apoMaTnU3MpaHus 4XXuUH B
KOKTenn no naodop.

MpenBunoete obLio 2 ceamuum B
xnagunHuk. XsomHaTta He ce comnTtpupa
npegun gobaBsaHe Ha CMecCTa;
UNTPUpaHETO € YaK Hakpasi.

PeuenTtu 3a KokTennu

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml gxuH Harvest Moon ¢ 60 ml
noptokanos cok * 30 ml 3axapeH cupon, no
XenaHwue ¢ xmbuckyc * 60 ml rasupaHa Boaa *
1 peseH nopTokan ¢ neg

HanbnHeTe oxnageHa yawa c neq. obaseTte
OKWHa, MOPTOKaNoBUs COK 1 cupona.
Hanente rasmpaHata Boga, pasbbpkante
BHMMAaTEIHO U yKpaceTe C pe3eHa noprokar.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml gxuH Sicilian Summer ¢ 30 ml niMMoHOB
COK * TOHMK 32 JONMBaAHE * 2 pe3eHa JIMMOH *
5 nucrta 6ocunek ¢ nen

HanbnHeTe Bucoka 4awa c nen. Hanente
[>KMHA U NTMMOHOBUS COK. [lombnHEeTe C TOHUK
n nobaBeTe pe3eHNTe NMMMOH U NucTaTa
oocunek.

Camo 3a Bb3pacTHu. KoHCyMupanTe ankoxon
OTrOBOPHO.



EAANVIKA
2 €T TTAPAOKEUNG TOIV PE EKXUAION

To Gin Making Kit apwpartiel BéTKa YE
KOAPTTOUG apKEUBOU Kal QUTIKA CUCTATIKA.
MpokerTal yia eKXUAION O€ £TOIMO OAKOOA, OxI
yla atrooTagn. ETAEETE TO pouTwdES

Harvest Moon r} To dpooepd Sicilian Summer.

H Baon tng yeuong: dpkeubog

O1 kapTTOi TNG KOIVAG apkeUBou (Juniperus
communis) divouv Tn XOpPOKTNPIOTIKK
pNTIVWON, EAAPPWG TTIKPN YEUON.
OpPUPPATIOTE TOUG TIPIV ATTO TNV EKXUAION.

Meiypata ekxUAIONG

Harvest Moon

IBiokog, @AOUdA TTOPTOKAAIOU KAl YaPIQaAO.
O 1Biokog divel ppouTwdn, EAAPPWS EIvN
yeuon kal atraAd pol xpwpua. To TTOPTOKAAI
TTPOOOETEI VOTEG EOTTEPIOOEIDWV KAl TO
yapi@aAo CeaTo, TTIKAVTIKO dpwia.

Sicilian Summer

®Aouda Aepoviou, BAcIAIKOG Kal pévta. To
AePOVI Bivel EvTovn, EAAPPWG TTIKPNA YeUon
eoTrePId0EIdWVY. O BACIAIKOG TTPOCBETEI
BoTavikéG vOTEG UE YAUKAVIOO Kal TTITTEPI, N
MEVTa dpoaepn €TTiyEUON.

Ti Oa xpelaoTeiTE

Botka, kaBapd yudAIvO UTTOUKAAI JE TTWHQ,
epyaAeio yia BpuppaTiopd Twv KAPTTWY, XWVi,
OouUpWTNPI | GIATPO KAl ETIKETA.
XpNOIYOTTOINOTE TA QUTIKA OUCTATIKA TOU OET
TTOU TTPOOopICovTal yia TTOTA.

2HMANTIKO: To mmpwTtoTUTIO d€EV OpicEl
Oyko BoOTKag avda TrapTida. EmBeRaiwoTe
TOV OTN CUCKEUATIa ] UE TOV TTPOPNBEUTH.
ApxIkA docoAoyia: 1/2 evdg pakéAou
KAPTTWV apkeUBou Kai 1/2 evdg pakéAou
ETTIAEYMEVOU UEIYUATOG.

GIN MAKING KIT « MULTILINGUAL MANUAL

Mapaokeun BAKa TTpog BAKA

1. OpuppaTioTte 1/2 evog @AKENOU KAPTTWV
apPKeUBOU Kal BAATE TOUG OTO PUTTOUKAAL.
MpooBéoTe TNV emPBeRaiwpévn TTOOOTATA
BOTKOG Kal KAEIOTE.

2. BdAte 01O Wuyeio Kal apAOTE va EKXUMNIOTEI
yia 1 eBdopada.

3. 210 id10 eKXUANIOpa TTpooBEéaTe 1/2 evdg
@akéAou eTTIAeypéVOU peiypaTog. MNa
EVTOVOTEPN YEUON, MTTOPEITE vVa
BPUUMOTIOETE TTPWTA TA UTTAXOPIKA.

4. ApnroTte akoun 1 eBdoudda oTo Wuyeio.

5. OIATpapeTe OAQ TA QUTIKG CUCTATIKA Kal
TOTTOBETAOTE ETIKETA OTO UTTOUKAAL.

6. XpnOIYOTIOINOTE TO APWUATIOUEVO TEIV O€
KOKTEIN TNG €TTIAOYNG OQG.

YT1roAoyioTe ouvoAIka 2 BOouadeS OTO
wuyeio. H dpkeuBog dev @IATpdpETal TTPIV
TTPOOTEDEI TO PEiyua- TO QIATPAPIOUO
yivetal 010 TEAOG.

2UVTOYEG KOKTEIA

Hibiscus Orange Gin Cooler

60 ml 1¢iv Harvest Moon « 60 ml xupo
TTopTOKaAIOU * 30 ml o1pdTI Chxapng,
TTPOAIPETIKA UE 1BioKo * 60 ml avBpakouxo
VEPO * 1 QETA TTOPTOKAAIOU * TTAYO

epioTe éva kpuo TToTAPI e TTayo. MNpooBéaTe
TCIv, XUUO TTOPTOKOAIOU Kal O1pdTTI. PigTe TO
avlpakouUxo vepd, AVOKATEWTE ATTOAG Kal
YOPVIPETE PE TN QETA TTOPTOKAAIOU.

Gin Lemon Basil Spritz

60 ml t¢iv Sicilian Summer « 30 ml xuuod
AEPOVIOU * TOVIK VIO CUUTTANPWHA * 2 QETEG
Agpoviou ¢ 5 @UAAa BaciAIKoOU * TTAyo

epioTe éva wnAo TToThpI hE TTayo. Pigre TQIv
Kal XUUO AgPoVIOU. ZUUTTANPWOTE PE TOVIK Kal
TIPOCBECTE TIG PETEG AEPOVIOU KOl T UAAQ
BaaoiAikou.

Movo yia evrAikes. KatavaAwveTe AAKOOA
uTTEUBUVA.



