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Slovencina
DO YOUR WHISKY - sada na ochutenie whisky

Obsah sady a zlozenie

6 skumaviek dubovych Stiepok v 3 variantoch:
American Sweetheart, Dark Chocolate a Vanilla
Dream. Dal$ich 6 skimaviek obsahuje kavové
zrna, chilli Bird’s Eye, Skoricu, chai zmes, kakaoveé
bbby a pomarancovu koru.

Chai zmes: rooibos, zazvor, Skorica, aroma, ruzové
bobule, kardamom, korenie, vanilka a kvety
nevadze.

Pomdcky: 2 sklenené flaSe s korkovymi zatkami, 6
chladiacich kociek z nehrdzavejucej ocele, 2
papieroveé filtre, popisovatelné etikety a brozura.
Alkohol nie je sucastou balenia.

Doplrite 700 ml nevyzretej whisky na dve davky po
350 ml. Volitelne pouzite vlastny lievik a maziar.
Sada sluzi na luhovanie v hotovom alkohole, nie na
destilaciu.

Doélezité: M6ze obsahovat stopy orechov a
arasSidov. Prisady su iba na luhovanie v
alkohole. Malé Casti predstavuju riziko
zadusenia; uchovavajte mimo dosahu deti a
zvierat. Pred pitim odfiltrujte vSetky Stiepky a
rastlinné Casti.

Priprava s drevenymi stiepkami

1. Pripravte Cisté flaSe a pomocky. Vyberte Stiepky
podla receptu alebo vytvorte vlastni kombinaciu.
2. Do jednej flase nalejte 350 ml nevyzretej whisky
(white whisky / white dog) a pridajte Stiepky. Ffasu
neplfite az po okraj, aby sa dala uzavriet. Ak
pouzivate hotovu vyzretu whisky, Stiepky mozete
vynechat’ a prejst’ k ochucovaniu.

3. Podla podrobnej brozury nechajte stiepky
l[hovat najmenej 4 tyzdne. Cim dlhSie zostanu v
napoji, tym vyraznejSia bude chut.

4. Stiepky odfiltrujte cez papierovy filter, pripadne s
vlastnym lievikom, do druhej Cistej flase.
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Ochutenie a dokoncenie

5. Vybrané prisady podrvte a pridajte do whisky.
Zmes ulozte na dalSi tyzden do chladnicky.

6. Po tyzdni odfiltrujte vSetky prisady spat do prvej,
vopred vycistenej flaSe. Na etiketu napiste zlozenie
a datum pripravy.

7. Kovové chladiace kocky vychladte v mrazniCke a
pouzite pri podavani. Kocky nie su uréené na
konzumaciu.

Rozdiel v podkladoch: Obal uvadza Stiepky 2-4
tyzdne a dalSie prisady cez noc. Podrobna
brozura uvadza najmenej 4 tyZdne a potom 1
tyzden v chladnicke. VySsie uvedeny postup
vychadza z brozury.

Tri recepty na 350 ml zakladu

Kazdy recept je na jednu flasu. CL = ajova lyzi¢ka.
Najprv pouzite Stiepky, po ich odfiltrovani pridajte
ostatné prisady.

HOT SUMMER: 1 CL stiepok Vanilla Dream.
Potom 1 VCL pomarancovej kéry, V2 papriCky Bird’'s
Eye a 1 CL kakaovych bbdbov.

CAFFEINE KICK: 1 CL stiepok Dark Chocolate.
Potom 1 CL ké&vovych zfn a 1 CL kakaovych bébov.

CHAI CHARMER: 1 CL &tiepok American
Sweetheart. Potom % CL $korice a 1 CL chai
zZmesi.

Chilli Bird’'s Eye je velmi Stipfavé. Pouzivajte ho
opatrne, zabrarite kontaktu s o€ami a po
manipulacii si umyte ruky.

Vyber chuti a skladovanie

American Sweetheart doda jemnu sladkost; Dark
Chocolate intenzivny prazeny a korenisty ton;
Vanilla Dream vanilkové, ovocné a krémoveé tony.
Ide o nazvy variantov dubovych Stiepok.

Prisady uchovavajte na chladnom, suchom mieste
mimo priameho sInka. Pred pouZitim si precitajte
navod. Len pre dospelych; alkohol konzumujte
zodpovedne.

Vyrobca: luv3 GmbH, NaunynstralRe 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Cestina
DO YOUR WHISKY - sada na ochuceni whisky

Obsah sady a slozeni

6 zkumavek dubovych Stépek ve 3 variantach:
American Sweetheart, Dark Chocolate a Vanilla
Dream. DalSich 6 zkumavek obsahuje kavova zrna,
chilli Bird’s Eye, skofici, chai smés, kakaové boby a
pomerancéovou kuru.

Chai smés: rooibos, zazvor, skofice, aroma, rlizové
bobule, kardamom, pepf, vanilka a kvéty chrpy.

Pomducky: 2 sklenéné lahve s korkovymi zatkami, 6
chladicich kostek z nerezové oceli, 2 papirové filtry,
popisovatelné etikety a brozura. Alkohol neni
soucasti baleni.

Doplrite 700 ml nevyzralé whisky na dvé davky po
350 ml. Volitelné pouzijte vlastni trychtyf a hmozdift.
Sada slouzi k louhovani v hotovém alkoholu, nikoli
k destilaci.

Dulezité: Mize obsahovat stopy ofechl a
arasidu. Prisady jsou pouze k louhovani v
alkoholu. Malé €asti predstavuiji riziko uduseni;
uchovavejte mimo dosah déti a zvirat. Pred
pitim odfiltrujte vSechny Stépky a rostlinné ¢asti.

Pfriprava s drevénymi stépkami
1. Pfipravte Cisté lahve a pomucky. Vyberte Stépky
podle receptu nebo vytvofte vlastni kombinaci.

2. Do jedné lahve nalijte 350 ml nevyzralé whisky
(white whisky / white dog) a pfidejte stépky.
Neplite lahev az po okraj, aby Sla uzavrfit.
Pouzivate-li hotovou vyzralou whisky, mizete
Stépky vynechat a pfejit k ochucovani.

3. Podle podrobné brozury nechte Stepky louhovat
nejméné 4 tydny. Cim déle zistanou v napoji, tim
vyraznéjsi bude chut.

4. Stépky odfiltrujte pfes papirovy filtr, pfipadné s
vlastnim trychtyfem, do druhé Cisté lahve.
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Ochuceni a dokoncéeni

5. Vybrané pfisady podrtte a pfidejte do whisky.
Smés ulozte na dalSi tyden do chladnicky.

6. Po tydnu odfiltrujte vSechny pfisady zpét do
prvni, pfedem vycisténé lahve. Na etiketu napiste
slozeni a datum pfipravy.

7. Kovoveé chladici kostky vychladte v mraznicce a
pouZijte pfi podavani. Kostky nejsou uréeny ke
konzumaci.

Rozdil v podkladech: Obal uvadi stépky 2-4
tydny a dalSi pfisady pfes noc. Podrobna
broZura uvadi nejméné 4 tydny a poté 1 tyden v
chladni€ce. VySe uvedeny postup vychazi z
brozury.

T¥i recepty na 350 ml zakladu

Kazdy recept je na jednu lahev. CL = &ajova Izitka.
Nejprve pouzijte stépky, po jejich odfiltrovani
pfidejte ostatni pfisady.

HOT SUMMER: 1 CL $tépek Vanilla Dream. Poté 1
CL pomerancove kury, %z papricky Bird's Eye a 1
CL kakaovych bobd.

CAFFEINE KICK: 1 CL $tépek Dark Chocolate.
Poté 1 CL kavovych zrn a 1 CL kakaovych bobd.

CHAI CHARMER: 1 CL &tépek American
Sweetheart. Poté %4 CL skofice a 1 CL chai smési.

Chilli Bird’'s Eye je velmi palivé. Pouzivejte
opatrné, zabrarite kontaktu s o¢ima a po
manipulaci si umyijte ruce.

Vybér chuti a skladovani

American Sweetheart doda jemnou sladkost; Dark
Chocolate intenzivni prazeny a kofenity tén; Vanilla
Dream vanilkové, ovocné a krémové tony. Jde o
nazvy variant dubovych Stépek.

Pfisady uchovavejte v chladu a suchu mimo pfimé
slunce. Pfed pouZzitim si pfec¢téte navod. Pouze pro
dospélé; alkohol konzumujte zodpovédné.

Vyrobce: luv3 GmbH, Naunynstrale 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Magyar

DO YOUR WHISKY - whiskyizesit6 keszlet

A készlet tartalma és osszetevoi

6 kémcso tolgyfaforgacs, 3 valtozatban: American
Sweetheart, Dark Chocolate és Vanilla Dream.
Tovabbi 6 kémcs6ben kavébab, Bird’s Eye chili,
fahéj, chai keverék, kakadbab és narancshéj
talalhato.

Chai keverék: rooibos, gyéombér, fahéj, aroma,
rézsabors, kardamom, bors, vanilia és buzavirag.

Eszkdzok: 2 parafa dugos Uvegpalack, 6
rozsdamentes acél hitékocka, 2 papirsz(r6,
feliratozhato cimkék és flzet. A készlet alkoholt
nem tartalmaz.

Két 350 ml-es adaghoz 700 ml érleletlen whisky
szikséges. Sajat tdlcsér és mozsar hasznalata
valaszthat6. A készlet kész alkoholban valé
aztatasra szolgal, nem leparlasra.

Fontos: Nyomokban dioféléket és féldimogyorot
tartalmazhat. Az dsszetevék csak alkoholban
aztathatok. Az apré részek fulladasveszélyesek;
gyermekektdl és allatoktdl tartsa tavol.
Fogyasztas el6tt minden faforgacsot és noévényi
részt sz{rjon ki.

El6készités faforgaccsal

1. Készitsen el6 tiszta palackokat és eszkdzoket.
Valassza ki a faforgacsot a recept szerint, vagy
készitsen sajat keveréket.

2. Ontson 350 ml érleletlen whiskyt (white whisky /
white dog) az egyik palackba, és adja hozza a
forgacsot. Ne toltse szinlltig, hogy lezarhaté
legyen. Kész, érlelt whisky hasznalatakor a
faforgacs elhagyhato; folytassa az izesitéssel.

3. A részletes flizet szerint legalabb 4 hétig aztassa
a forgacsot. Minél tovabb marad az italban, annal
er6sebb lesz az ize.

4. Papirszlrével, szikség esetén sajat tolcsérrel
szlrje at a masik tiszta palackba, eltavolitva a
faforgacsot.
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izesités és befejezés

5. Torje 6ssze a valasztott 6sszetevdket, és adja a
whiskyhez. A keveréket tegye tovabbi egy hétre
hitészekrénybe.

6. Egy hét utan szlrje ki az 6sszes Osszetevét az
el6z6leg megtisztitott elsé palackba. Irja a cimkére
az Osszetételt és a készités datumat.

7. A fém hitékockakat hitse le a fagyasztéban,
majd hasznalja talalaskor. A kockak nem ehetdk.

Eltéré id6ék: A doboz a faforgacshoz 2-4 hetet, a
tobbi 6sszetev6hdz egy éjszakat ir. A részletes
fuzet legalabb 4 hetet, majd 1 hetet ir a
hitében. A fenti eljaras a flzetet kdveti.

Harom recept 350 ml alaphoz

Minden recept egy palackhoz valé. tk. = teaskanal.
El6szor a faforgacsot hasznalja; csak annak
kiszlrése utan adja hozza a tdbbi 6sszetevét.

HOT SUMMER: 1 tk. Vanilla Dream faforgacs.
Ezutan 1 tk. narancshéj, /2 Bird’s Eye chilipaprika
és 1 tk. kakaobab.

CAFFEINE KICK: 1 tk. Dark Chocolate faforgacs.
Ezutan 1 tk. kavébab és 1 tk. kakadbab.

CHAI CHARMER: 1 tk. American Sweetheart
faforgacs. Ezutan 'z tk. fahéj és 1 tk. chai keverék.

A Bird’s Eye chili nagyon csip&s. Ovatosan
hasznalja, ne kerlljon a szemébe, és érintése
utan mosson kezet.

izek és tarolas

Az American Sweetheart lagy édességet; a Dark
Chocolate erételjes, porkolt, fiszeres izt; a Vanilla
Dream vanilias, gyumolcsos, krémes jegyeket ad.
Ezek tolgyfaforgacs-valtozatok nevei.

Az OsszetevOket hiivos, szaraz, kozvetlen
napfénytdl védett helyen tarolja. Hasznalat el6tt
olvassa el az utmutatot. Csak felnétteknek;
fogyasszon alkoholt felelésséggel.

Gyarto: luv3 GmbH, Naunynstrafte 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Romana

DO YOUR WHISKY - set pentru aromatizarea
whiskyului

Continut si ingrediente

6 eprubete cu aschii de stejar, in 3 variante:
American Sweetheart, Dark Chocolate si Vanilla
Dream. Alte 6 eprubete contin boabe de cafea,
ardei Bird’s Eye, scortisoara, amestec chai, boabe
de cacao si coaja de portocala.

Amestec chai: rooibos, ghimbir, scortisoara, aroma,
boabe de piper roz, cardamom, piper, vanilie si flori
de albastrele.

Accesorii: 2 sticle cu dopuri de pluta, 6 cuburi de
racire din otel inoxidabil, 2 filtre de hartie, etichete
inscriptionabile si brosura. Alcoolul nu este inclus.

Adaugati 700 ml de whisky nematurat pentru doua
portii de 350 ml. Optional, folositi o palnie si un
mojar proprii. Setul este pentru macerare in alcool
gata preparat, nu pentru distilare.

Important: Poate contine urme de fructe cu
coaja lemnoasa si arahide. Ingredientele sunt
doar pentru macerare in alcool. Piesele mici
prezinta pericol de sufocare; nu lasati la
indeména copiilor si animalelor. Filtrati toate
aschiile si partile vegetale inainte de consum.

Prepararea cu aschii de lemn

1. Pregatiti sticle si ustensile curate. Alegeti aschiile
conform retetei sau creati propria combinatie.

2. Turnati 350 ml de whisky nematurat (white
whisky / white dog) intr-o sticla si adaugati aschiile.
Nu umpleti pana la margine, pentru a putea inchide
sticla. Daca folositi whisky deja maturat, puteti
omite aschiile si trece direct la aromatizare.

3. Conform brosurii detaliate, lasati aschiile la
macerat cel putin 4 saptamani. Cu cat raman mai
mult Tn bautura, cu atat gustul devine mai intens.

4. Filtrati aschiile prin filtrul de hartie, folosind
optional propria palnie, in a doua sticla curata.
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Aromatizarea si finalizarea

5. Zdrobiti ingredientele alese si adaugati-le in
whisky. Pastrati amestecul inca o saptamana la
frigider.

6. Dupa o saptamana, filtrati toate ingredientele
fnapoi in prima sticla, curatata in prealabil. Notati
pe eticheta ingredientele si data prepararii.

7. Raciti cuburile metalice in congelator si folositi-le
la servire. Cuburile nu sunt comestibile.

Durate diferite: Cutia indica 2-4 saptamani
pentru aschii si o noapte pentru celelalte
ingrediente. Brosura detaliata indicad minimum 4
saptamani, apoi 1 saptamana la frigider.
Procedura de mai sus urmeaza brosura.

Trei retete pentru 350 ml de baza

Fiecare reteta este pentru o sticla. Linguritele sunt
de ceai. Folositi intai aschiile; adaugati celelalte
ingrediente numai dupa filtrarea lor.

HOT SUMMER: 1 linguritad de aschii Vanilla Dream.
Apoi 1 lingurita de coaja de portocala, %2 ardei
Bird’'s Eye si 1 linguritd de boabe de cacao.

CAFFEINE KICK: 1 linguritad de aschii Dark
Chocolate. Apoi 1 lingurita de boabe de cafea si 1
linguritd de boabe de cacao.

CHAI CHARMER: 1 linguritad de aschii American
Sweetheart. Apoi %2 lingurita de scortisoara si 1
linguritd de amestec chai.

Ardeiul Bird’s Eye este foarte iute. Folositi-l cu
atentie, evitati contactul cu ochii si spalati
mainile dupa manipulare.

Arome si pastrare

American Sweetheart ofera o dulceata delicata;
Dark Chocolate, note intense, prajite si
condimentate; Vanilla Dream, note de vanilie,
fructate si cremoase. Acestea sunt denumiri ale
variantelor de aschii de stejar.

Pastrati ingredientele la loc racoros si uscat, ferit de
soare. Cititi instructiunile inainte de utilizare. Numai
pentru adulti; consumati alcool responsabil.

Producator: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Polski

DO YOUR WHISKY - zestaw do aromatyzowania
whisky

Zawartosc¢ i sklad

6 probdéwek z widrkami debowymi w 3 wariantach:
American Sweetheart, Dark Chocolate i Vanilla
Dream. Kolejnych 6 probéwek zawiera ziarna
kawy, chili Bird’s Eye, cynamon, mieszanke chai,
ziarna kakao i skérke pomaranczows.

Mieszanka chai: rooibos, imbir, cynamon, aromat,
rézowe jagody pieprzowe, kardamon, pieprz,
wanilia i kwiaty chabra.

Akcesoria: 2 szklane butelki z korkami, 6 kostek
chtodzgcych ze stali nierdzewnej, 2 filtry
papierowe, etykiety do opisania i broszura. Alkohol
nie jest dotgczony.

Przygotuj 700 ml niestarzonej whisky na dwie
porcje po 350 ml. Opcjonalnie uzyj wtasnego lejka i
mozdzierza. Zestaw stuzy do maceracji w gotowym
alkoholu, nie do destylaciji.

Wazne: Moze zawiera¢ sladowe ilosci orzechow
i orzeszkéw ziemnych. Sktadniki stuzg
wytgcznie do maceracji w alkoholu. Mate czesci
grozg zadtawieniem; trzymac z dala od dzieci i
zwierzat. Przed wypiciem odfiltruj wszystkie
wiorki i czesci roslin.

Przygotowanie z wiérkami

1. Przygotuj czyste butelki i przybory. Wybierz
widrki wedtug przepisu lub stworz wiasng
kombinacje.

2. Wlej 350 ml niestarzonej whisky (white whisky /
white dog) do jednej butelki i dodaj wiodrki. Nie
napetniaj po brzeg, aby mozna byto zamkngc¢
butelke. Uzywajgc gotowej, starzonej whisky,
mozesz poming¢ wiorki i przejs¢ do
aromatyzowania.

3. Wedtug szczegotowej broszury maceruj wiorki
przez co najmniej 4 tygodnie. Im diuzej pozostang
w napoju, tym intensywniejszy bedzie smak.

4. Odfiltruj widrki przez filtr papierowy, opcjonalnie
z wtasnym lejkiem, do drugiej czystej butelki.
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Aromatyzowanie i wykonczenie

5. Rozgnie¢ wybrane skfadniki i dodaj do whisky.
Wstaw mieszanke do lodowki na kolejny tydzieh.

6. Po tygodniu odfiltruj wszystkie sktadniki z
powrotem do pierwszej, uprzednio umytej butelki.
Na etykiecie zapisz skfad i date przygotowania.

7. Schtodz metalowe kostki w zamrazarce i uzywaj
podczas podawania. Kostki nie sg przeznaczone
do jedzenia.

Rézne czasy: Opakowanie podaje 2-4 tygodnie
dla wiérkéw i jedng noc dla pozostatych
skfadnikow. Szczegdtowa broszura podaje co
najmniej 4 tygodnie, a potem 1 tydzien w
lodéwce. Powyzsza procedura opiera sie na
broszurze.

Trzy przepisy na 350 ml bazy

Kazdy przepis jest na jedng butelke. Lyzeczka =
tyzeczka do herbaty. Najpierw uzyj wiorkow;
pozostate sktadniki dodaj po ich odfiltrowaniu.

HOT SUMMER: 1 tyzeczka wiorkéw Vanilla Dream.
Nastepnie 1 tyzeczka skérki pomaranczowej, V2
papryczki Bird’'s Eye i 1 tyzeczka ziaren kakao.

CAFFEINE KICK: 1 tyzeczka wiorkéw Dark
Chocolate. Nastepnie 1 tyzeczka ziaren kawy i 1
tyzeczka ziaren kakao.

CHAI CHARMER: 1 tyzeczka wiorkow American
Sweetheart. Nastepnie % tyzeczki cynamonu i 1
tyzeczka mieszanki chai.

Chili Bird’s Eye jest bardzo ostre. Uzywaj
ostroznie, unikaj kontaktu z oczami i umyj rece
po dotykaniu papryczki.

Smaki i przechowywanie

American Sweetheart daje delikatng stodycz; Dark
Chocolate intensywne, prazone i korzenne nuty;
Vanilla Dream nuty waniliowe, owocowe i
kremowe. Sg to nazwy wariantow wiorkow
debowych.

Sktadniki przechowuj w chtodnym, suchym miejscu
bez bezposredniego storca. Przed uzyciem
przeczytaj instrukcje. Tylko dla dorostych; pij
alkohol odpowiedzialnie.

Producent: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Slovenscina

DO YOUR WHISKY - komplet za aromatiziranje
viskija

Vsebina in sestavine

6 epruvet hrastovih sekancev v 3 razliCicah:
American Sweetheart, Dark Chocolate in Vanilla
Dream. Drugih 6 epruvet vsebuje kavna zrna, €ili
Bird’s Eye, cimet, meSanico chai, kakavova zrna in
pomarancno lupino.

MeSanica chai: rooibos, ingver, cimet, aroma,
roznate jagode, kardamom, poper, vanilja in cvetovi
plavice.

Pripomocki: 2 steklenici s plutovinastima
zamaskoma, 6 hladilnih kock iz nerjavnega jekla, 2
papirnata filtra, nalepke za oznacevanije in broSura.
Alkohol ni priloZen.

Pripravite 700 ml nezorjenega viskija za dva
odmerka po 350 ml. Po Zelji uporabite lasten lijak in
moznar. Komplet je za namakanje v ze
pripravljenem alkoholu, ne za destilacijo.

Pomembno: Lahko vsebuje sledi oreSkov in
araSidov. Sestavine so samo za namakanje v
alkoholu. Majhni deli predstavljajo nevarnost
zadusSitve; hranite zunaj dosega otrok in Zivali.
Pred pitjem odfiltrirajte vse sekance in rastlinske
dele.

Priprava z lesnimi sekanci

1. Pripravite Ciste steklenice in pripomocke. Izberite
sekance po receptu ali ustvarite lastno kombinacijo.

2.V eno steklenico nalijte 350 ml nezorjenega
viskija (white whisky / white dog) in dodajte
sekance. Ne napolnite do roba, da jo lahko zaprete.
Ce uporabite Ze zorjen viski, lahko sekance
izpustite in nadaljujete z aromatiziranjem.

3. Po podrobni broSuri sekance namakajte najmanj
4 tedne. Dlje ko ostanejo v pijaci, izrazitejSi bo
okus.

4. Sekance odfiltrirajte skozi papirnati filter, po
potrebi z lastnim lijakom, v drugo &isto steklenico.
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Aromatiziranje in zakljuéek

5. Izbrane sestavine zdrobite in dodajte viskiju.
MeS&anico postavite v hladilnik za dodaten teden.

6. Po enem tednu odfiltrirajte vse sestavine nazaj v

prvo, predhodno ocis€eno steklenico. Na nalepko
zapiSite sestavo in datum priprave.

7. Kovinske hladilne kocke ohladite v
zamrzovalniku in jih uporabite pri postrezbi. Kocke
niso uzitne.

Razli¢ni ¢asi: Embalaza navaja 2-4 tedne za
sekance in eno no¢ za druge sestavine.
Podrobna broSura navaja najmanj 4 tedne, nato
1 teden v hladilniku. Zgornji postopek sledi
broSuri.

Trije recepti za 350 ml osnove

Vsak recept je za eno steklenico. Zlicka = &ajna
ZliCka. Najprej uporabite sekance; druge sestavine
dodajte Sele po njihovem filtriranju.

HOT SUMMER: 1 Zlicka sekancev Vanilla Dream.
Nato 1 zlicka pomarancne lupine, V% Cilija Bird’s Eye
in 1 Zlicka kakavovih zrn.

CAFFEINE KICK: 1 Zlicka sekancev Dark
Chocolate. Nato 1 Zlicka kavnih zrn in 1 Zlicka
kakavovih zrn.

CHAI CHARMER: 1 Zlicka sekancev American
Sweetheart. Nato V% Zlicke cimeta in 1 Zlicka
mesSanice chai.

Cili Bird’s Eye je zelo peko&. Uporabljajte
previdno, preprecite stik z o€mi in si po
rokovanju umijte roke.

Okusi in shranjevanje

American Sweetheart doda nezno sladkost; Dark
Chocolate intenzivne prazene in zaCimbne note;
Vanilla Dream vaniljeve, sadne in kremaste note.
To so imena razliic hrastovih sekancev.

Sestavine hranite na hladnem in suhem mestu,
zascCitene pred neposrednim soncem. Pred
uporabo preberite navodila. Samo za odrasle;
alkohol uzivajte odgovorno.

Proizvajalec: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Hrvatski

DO YOUR WHISKY - komplet za aromatiziranje
viskija

Sadrzaj i sastojci

6 epruveta hrastove sjeCke u 3 varijante: American
Sweetheart, Dark Chocolate i Vanilla Dream. JoS 6
epruveta sadrzi zrna kave, Cili Bird’s Eye, cimet,
chai mjeSavinu, zrna kakaa i narancinu koru.

Chai mjeSavina: rooibos, dumbir, cimet, aroma,
ruziCaste bobice, kardamom, papar, vanilija i
cvjetovi razlicka.

Pribor: 2 staklene boce s plutenim ¢epovima, 6
rashladnih kockica od nehrdajuéeg ¢elika, 2
papirnata filtra, etikete za oznacavanije i broSura.
Alkohol nije prilozen.

Pripremite 700 ml neodlezanog viskija za dvije

doze po 350 ml. Po zelji koristite vlastiti lijevak i
muzar. Komplet sluzi za maceraciju u gotovom
alkoholu, ne za destilaciju.

Vazno: Moze sadrzavati tragove orasastih
plodova i kikirikija. Sastojci sluze samo za
maceraciju u alkoholu. Sitni dijelovi
predstavljaju opasnost od guSenja; drzite izvan
dohvata djece i Zivotinja. Prije konzumacije
filtrirajte svu sjecku i biljne dijelove.

Priprema s drvenom sjeckom

1. Pripremite Ciste boce i pribor. Odaberite sjecku
prema receptu ili napravite vlastitu kombinaciju.

2. Ulijte 350 ml neodlezanog viskija (white whisky /
white dog) u jednu bocu i dodajte sjecku. Ne punite
do vrha kako biste mogli zatvoriti bocu. Ako
koristite gotov odlezani viski, mozete izostaviti
sjecCku i prije¢i na aromatiziranje.

3. Prema detaljnoj broSuri, sjeCku macerirajte
najmanje 4 tiedna. Sto dulje ostane u napitku, okus
¢e biti intenzivniji.

4. Filtrirajte sjeCku kroz papirnati filtar, po potrebi
vlastitim lijevkom, u drugu Cistu bocu.

DO YOUR WHISKY - MULTILINGUAL MANUAL

Aromatiziranje i zavrsetak

5. Zdrobite odabrane sastojke i dodajte ih viskiju.
MijeSavinu stavite u hladnjak na jo$ jedan tjedan.

6. Nakon tjedan dana filtrirajte sve sastojke natrag
u prvu, prethodno ociS¢enu bocu. Na etiketu
napiSite sastav i datum pripreme.

7. Metalne rashladne kockice ohladite u
zamrzivacu i koristite pri posluZivanju. Kockice nisu
jestive.

Razli¢ita vremena: Ambalaza navodi 2-4 tjedna
za sjeCku i jednu no¢ za ostale sastojke.
Detaljna broSura navodi najmanje 4 tjedna,
zatim 1 tjedan u hladnjaku. Gornji postupak
slijedi broSuru.

Tri recepta za 350 ml baze

Svaki recept namijenjen je jednoj boci. Zligica =
Cajna zliCica. Najprije koristite sjeCku; ostale
sastojke dodajte tek nakon njezina filtriranja.
HOT SUMMER: 1 Zli¢ica sjeCke Vanilla Dream.
Zatim 1 Zli¢ica narancine kore, %2 papriCice Bird’s
Eye i 1 ZliCica zrna kakaa.

CAFFEINE KICK: 1 ZliCica sjeCke Dark Chocolate.
Zatim 1 Zli¢ica zrna kave i 1 Zli¢ica zrna kakaa.

CHAI CHARMER: 1 Zli¢ica sjeCke American
Sweetheart. Zatim % Zlidice cimeta i 1 zliica chai
mjeSavine.

Cili Bird’s Eye vrlo je ljut. Koristite oprezno,
izbjegavajte dodir s o€ima i nakon rukovanja
operite ruke.

Okusi i €uvanje

American Sweetheart daje blagu slatko¢u; Dark
Chocolate intenzivne przene i zacinske note;
Vanilla Dream note vanilije, vo¢a i kremaste arome.
To su nazivi varijanti hrastove sjecCke.

Sastojke Cuvajte na hladnom i suhom mjestu,
zasti¢ene od izravnog sunca. Prije uporabe
procitajte upute. Samo za odrasle; alkohol
konzumirajte odgovorno.

Proizvodac: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYW - EAN 4270000079382



Bbbnrapcku

DO YOUR WHISKY - komMnnekT 3a OBKyCcABaHe Ha
YUCKN

CbAabpXaHue U CbCTaBKU

6 enpyBeTkM ¢ AbOOB vMnc B 3 BapmnaHTa: American
Sweetheart, Dark Chocolate u Vanilla Dream. Owie
6 enpyBeTKM CbAbpXaT kKade Ha 3bpHa, Ynnm
Bird’s Eye, kaHena, cMmec chai, kakaoBu 3bpHa n
nopToKanosa Kopa.

Cwmec chai: pornboc, pKuHoKMGU, KaHena,
apomMaTu3aHT, PO30BM 3bpHAa, KapAaMoH, nunep,
BaHUNUSA U LBETOBE OT MeTNn4nHa.

MpWHaONeXHoCTU: 2 CTbKNEeHU GYTUIMKM C KOPKOBW
Tanu, 6 oxnaxgawm ky6yeTa oT HepbXxaaema
cToMaHa, 2 xapTueHn unTbpa, eTUKETU 3a
HagnuceaHe n Gpoluypa. ANKOXONbT He e
BKITHOYEH.

Ocurypete 700 ml HeoTnexano ynckn 3a ase 4osu
no 350 ml. No enaHne n3anon3sanTe cobcTeeHa
dyHNA n xaBaH4ye. KOMNMEKTLT € 3a HaKMCBaHe B
roTOB arikoxorl, He 3a AecTunauus.

BaxHo: Moxe fa cbabpa cneguy oT Sk m
dbeTbUN. ChCTaBKNTE Ca CaMo 3a HakUCBaHE B
ankoxon. MankuTte YyacTu HOCAT PUCK OT
3apaBsiHe; naseTe OT Aeua 1 XXnBoTHU. Mpean
nueHe unNTpupanTe Lenus AbpBECEH YUMC U
BCUYKM PACTUTENHN YacTu.

anIrOTBﬂHe C AbpBeCeH 4Yunc

1. MpuroTBeTe YNCTM BYTUIKN U NPUHAANEKHOCTHL.
M3bepeTe unnca no peuenTara unu cbagante
cobcTBEHA KOMOMHAaLUA.

2. Hanente 350 ml HeoTnexano yucku (white
whisky / white dog) B egHaTta 6ytunka n gjobasete
yunca. He nbnHeTe fo pbba, 3a Aa MOXe da ce
3aTBOpU. [pKn roTOBO OTNEXANO YUCKN MOXe Aa
nponycHeTe yunca v ga npemMuHeTe KbM
OBKYCSIBaHe.

3. Cnopen nogpobHaTta Gpoluypa HakucHeTe vmnca
3a noHe 4 cegmuum. Konkoto no-gbnro octaHe B
HanuTKaTa, TOMKOBa NO-CUMEH LLe € BKYCbT.

4. OTCcTpaHeTe umnca Ypes xapTueHnsa omntbp, nNo
XernaHue cbc cobcTBeHa yHUs1, BbB BTOpaTa
yucta ByTunka.

DO YOUR WHISKY - MULTILINGUAL MANUAL

OBKyCﬂBaHe n 3aBbpLiBaHe

5. CuykaviTe nsbpaHuTe CbCTaBkM 1 rm gobaeeTte
KbM ynckuTo. [locTaBeTe cMecTa B XMaguIHuK 3a
olle egHa ceamuua.

6. Cnepn cegmuua omnTpupanTe BCUYKM CbCTaBKU
obpaTHO B MbpBaTa, NpeaBapuUTESIHO NOYUCTEHA
OyTunka. 3anvweTe cbCTaBa 1 faTarta Ha
NpUroTBsiHE BbPXY eTUKeTa.

7. OxnageTe mMeTanHuTe kybyeTta BbB hpusepa u
v usnonasawTe npu cepeupaHe. KyGyeTaTa He ca
3a sifieHe.

PasnnyHum cpokoBe: OnakoBkaTa noco4sa 2-4
ceaMuLM 3a Ymnca U egHa HoL 3a oCcTaHanuTe
cbcTaBku. MogpobHaTa OpoLuypa nocoyvBa NoHe
4 cegMmunumn, nocne 1 cegMmuua B XNaaunHuK.
"opHMaT meToa cnefBa Gpollypara.

Tpu peuentu 3a 350 ml ocHoBa

Bcsika peuenTta e 3a egHa OyTunka. 4.n. = yaeHa
nbxunyka. MNbpBoO M3non3eanTe vnnca; gobasete
Opyrute CbCTaBkKM clnef OTCTPpaHABaAHETO MY.

HOT SUMMER: 1 u.n. ynnc Vanilla Dream. Nocne
1 4.n. nopToKanoBa kopa, ¥z ntoTa yyLka Bird’s
Eye 1 1 4.n. kakaosu 3bpHa.

CAFFEINE KICK: 1 4y.n. yunc Dark Chocolate.
Mocne 1 4.n. kage Ha 3bpHa 1 1 4Y.N. Kakaoswu
3bpHa.

CHAI CHARMER: 1 y.n. yunc American
Sweetheart. Mocne %2 y.n. kaHena u 1 4.n. cmec
chai.

Yunuto Bird’s Eye e mHoro ntoTo. Msanonseante
BHMMaTerHo, n3barsanTe KOHTaKT C o4mTe U
nsMumnTe pbLeTe crneq paboTa ¢ Hero.

BKycose n CbXpaHeHue

American Sweetheart gaBa genukaTtHa cnagocrT;
Dark Chocolate - NHTEH3MBHM NpeneyeHn u
nMkaHTHW HOTKK; Vanilla Dream - BaHunoBwy,
nnoaoBu 1 kpeMoobpasHM HOTKK. ToBa ca MMeHa
Ha BapunaHTK obOOB ymnc.

CobxpaHsaBaKnTe CbCTaBKNTE Ha XNagHoO U Cyxo,
Janed o1 npsiko cnbHue. NpoyeTeTe ynbTBaHETO
npegun ynotpeba. Camo 3a Bb3pacTHY;
KOHCYMUpanTe ankoxon OTrOBOPHO.

Mpownssoauten: luv3d GmbH, Naunynstrale 68, D-10997 Berlin.
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EAANVIKA

DO YOUR WHISKY - 0€T apwpaTIOPOU OUIOKI

MepiexOpeva Kal CUCTATIKA

6 ocwAnvapia pe Koppatakia dpudg o€ 3
TapaAAayEg: American Sweetheart, Dark
Chocolate kai Vanilla Dream. AANa 6 cwAnvapia
TTEPIEXOUV KOKKOUG Ka@é, TaiAl Bird’s Eye, kavéAa,
Meiypa chai, KOkkoug Kakdo kal @Aouda
TTOPTOKAAIOU.

Meiyua chai: poiptog, 1¢iviep, KaVEAQ, GPWHATIK
UAn, pol mimrépl, Kapdapo, TméEpI, Bavihia kar aven
KEVTaUPIAG.

EEOTTAIONOG: 2 YUBAIVEG QIAAES e PEANOUG, 6
avoéeidwTol KUBoI wuéng, 2 XapTiva QIATpa, ETIKETEG
yia avaypaqgr kar QUAAGSIo. Aegv TrepiAapBaveral
QAKOOA.

MNpoaBéate 700 ml pn TTOAQIWPEVOU OUIOKI yia dUo
060¢1g Twv 350 ml. MNpoalpeTiKG XPNOIYOTTOINOTE
OIKO oag Xwvi kal youdi. To o€t gival yia eKxUAION
o€ £TOIMO OAKOOA, OxI yio atrooTaén.

2nUavTIKG: MTTopEi va TTepIEXEl iXvn Enpwv
KAPTTWV Kal apaxidwyv. Ta ouoTaTIKA ival pévo
yia ekxUAIon o€ aAKOOA. Ta pikpd pépn evéxouv
KivOuvo TTvIyhoU: QUAGETE pakpid atrd Taidid
Kal wa. MNpiv meiTe, QIATPAPETE OAa Ta
KOMMaTAKIO EUAOU Kal Ta QUTIKA PEPN.

MposToipacia pe SUAO dpudg

1. EToiydoTe kabapég QIaNeg kal epyaleia. ETTIAESTE
TA KOPMUATAKIO EUAOU CUPQWVA PE TN OUVTAYA N
OnuioupynoTe dIKG 0OG CUVOUOCUO.

2. Pigre 350 ml un raAaiwpévou ouioki (white
whisky / white dog) otn pia @IGAn kai TTpocBEaTe TO
€UN0. Mn yepiCeTe wg TO XEIAOG, yia va KAEivel n
®IGAN. Mg étoipo TTaAaiwpévo OUIOKI JTTOPEITE Va
TTapaAEiYPeTE TO EUAO KAl VA TTPOXWPNOETE OTOV
APWHATIOUO.

3. ZUpowva pe 10 avaAuTiké QUAAGSIO, aproTe TO
€UAo yia TouldyioTov 4 gBdopadeg. Ooo
TTEPICCOTEPO PEVEI OTO TTOTO, TOCO EVTOVOTEPN
yiveTal n yeuon.

4. ApaipéaTe TO EUAO PE XAPTIVO QIATPO,
TTPOQIPETIKA PE DIKO 0AG XWVi, METAPEPOVTAG TO
ToT6 07N OeUTEPN KOBapr QIAAN.
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ApwpaTiopdg Kal oOAoOKARpwon

5. OpupuaTioTe Ta ETMIAEYUEVA OUCTATIKG Kal
TTPOOBEaTE Ta OTO ouioKl. BAATE TO peiypa oTo
wuyeio yia aAAn pia eBdopada.

6. MeTd atro pia eBOopdada QIATPAPETE OAQ Ta
ouoTaTIKA, ETIOTPEPOVTAG TO TTOTO OTNV TTPWTN
@IGAN, a@ou Tnv KaBapioeTe. PAYWTE OTNV ETIKETA
TA CUCTATIKA KOl TNV NUEPOUNVIQ TTAPACTKEUNAG.

7. WiETe Toug PeTOAAIKOUG KUBOUG GTNV KATAWUEN
KQl XPNOIPOTTOINOTE TOUug 0TO oepBipiopa. O kuBol
dev TpwyovTal.

Ala@opeTikoi xpovol: H cuokeuaaoia avagépel
2-4 ¢BOOPAdES yia To EUAO Kal Pia vOXTa yia Ta
dA\a cuoTaTiKd. To avaAuTiké QUAAGSIO
avaeépel TouldyioTov 4 efdouadeg, Emmerta 1
eBdopada oTo Yuyeio. H mapamdvw uEBodog
aKoAouBei To UAAGDIO.

Tpeig ouvrayég yia 350 ml Baong

KaBe ouvtayn gival yia pia @IGAn. K.y. = KOUTOAGKI
TOU YAUKoU. MNpwTa XpNoIUOTIoINCoTE TO EUAO-
TTPOCBECTE TA UTTOAOITTA CUCTATIKG aQOU TO
AQAIPECETE.

HOT SUMMER: 1 k.y. koppatdkia Vanilla Dream.
‘Etreita 1 K.y. @AOUdQ TTOPTOKAAIOU, Y2 TTITTEPIA
Bird’s Eye kai 1 K.y. KOKKOI KOKAO.

CAFFEINE KICK: 1 k.y. koppatakia Dark
Chocolate. ‘Etreita 1 K.y. KOKKOI KO@QE Kal 1 K.y.
KOKKOI KOKAO.

CHAI CHARMER: 1 K.y. KoppoTdkia American
Sweetheart. 'ETreita 2 K.y. KavéAa ka1 K.y. heiyua
chai.

To 1oiAI Bird’s Eye €ivail TTOAU kauTepo.
XPNOIUOTIOINOTE TO TIPOCEKTIKA, ATTOPUYETE
ETTAPI WE TA PATIO KT TTAUVETE TA XEPIA HETA TOV

XEIPIONO.

Mevoeig Kal atrofRKeuon

To American Sweetheart divel atraAr yAukUTnTa:- 10
Dark Chocolate évtoveg kapoupdiouéveg,
mKAVTIKEG VOTEG: TO Vanilla Dream voTteg Baviliag,
@poUTWV Kal Kpéuag. Eival ovopaaoieg mapariaywyv
gUAou dpudg.

QuUAGETE TO GUCTATIKG O€ OPOaEPD, ENPO PEPOG,
MakpI& aT1rd AAI0. AloBAcoTe TIG 0dnyieg TTpIv TN
xpnon. Mévo yia evAAIKEG: KATAVAAWVETE AAKOOA
utreUBuva.

KataokeuaoTtng: luv3 GmbH, NaunynstraRe 68, D-10997 Berlin.
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