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Slovencina

Sada na pripravu ochuteného rumu

DO YOUR RUM sluzi na ochutenie hotového rumu
drevenymi Stiepkami, ovocim a koreninami. Nejde o
vyrobu alkoholu kvasenim ani destilaciou. Alkohol nie
je sucastou balenia; na prvy pokus vyrobca odporuca
lahky biely rum, idealne nezrety.

Sada obsahuje 3 druhy dubovych Stiepok (American
Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla Dream), 9 prisad
(pomarancova kéra, ananas, muskatovy oriesSok,
hrozienka, pekanové orechy, Skorica, ¢ereSne, jablko a
vanilkovy cukor), 2 sklenené flaSe, sitko, popisovatelné
etikety a priru¢ku s receptami. Davky receptov su
ur¢ené na jednu 350 ml ffasu.

ALERGENY: Obsahuje $krupinové plody -
pekanové orechy. MézZe obsahovat’ stopy araSidov.
Pred pouzitim skontrolujte aj etiketu konkrétneho
balenia.

Bezpecnost’ a skladovanie

Pred pouzitim si precitajte navod. Rastlinné prisady su
ur€ené len na luhovanie. Sada obsahuje malé Casti s
rizikom zadusenia; uchovavajte ju mimo dosahu deti a
domacich zvierat. Skladujte na chladnom, suchom
mieste mimo priameho slnka.

Pred pitim dokladne odfiltrujte vSetky Stiepky a
rastlinné Casti, vratane ovocia, semien a drobnych
kuskov korenia. Do hotového napoja nepatria
pevné Casti.

1. Vyber drevenych Stiepok

Vanilla Dream - jemna vanilkova aréma dubu, ovocny a
krémovy charakter. Dark Chocolate - intenzivnejSie
prazené a korenisté tony francuzskeho dubu s
vyraznejsimi trieslovinami. American Sweetheart -
jemnejSia sladkost amerického bieleho dubu, menej
trieslovin a hladSia chut. Ide o nazvy drevnych zmesi,
nie o ¢okoladu ¢i samostatnu vanilkovu prisadu.

2. Luhovanie na dreve

1. Do jednej sklenenej flaSe nasypte priblizne 1/4
skumavky Stiepok. Mézete pouzit jeden druh alebo
zmes. Pridajte biely rum a flasu uzavrite. Pracujte s
Cistymi flfaSami a pomockami.

2. Nechajte luhovat. Orientacny Cas je 4 tyzdne;
prvykrat ochutnajte priblizne po 2 tyzdnoch. DIhsi
kontakt so Stiepkami znamena vyraznejSiu chut.
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3. Ak vam chut vyhovuje, Stiepky odfiltrujte. Inak
pokracuijte a kontrolujte chut kazdé 3-5 dni. Pri pouziti
uz hotového tmavého rumu tento krok nie je
nevyhnutny.

3. Ochutenie ovocim a koreninami

1. Vyberte recept alebo vlastnd kombinaciu. Uvedené
mnozstva prisad su na jednu 350 ml ffadu bieleho Ci
tmavého rumu, kipeného alebo ochuteného na dreve.

2. Pridajte prisady do rumu. Vacsie kusky mozete
nasekat alebo nastruhat - vacsi styény povrch
zintenzivni chut. FlaSu uzavrite a podla podrobnej
priru¢ky nechajte lihovat aspon 1 tyzden.

3. Potom priebezne kontrolujte voriu a chut. Ked
dosiahnu pozadovanu intenzitu, napoj cez sitko prelejte
do druhej Cistej flaSe a odstrarite vietky pevné Casti.
Flasu oznacte vlastnou etiketou.

ROZDIEL V PODKLADOCH: Stru¢ny postup na
obale uvadza luhovanie ovocia a korenin cez noc,
podrobna prirucka aspon tyzden. Tento navod
vychadza z podrobnej prirucky; intenzitu sledujte
podla vlastnej chuti.

Styri recepty na jednu 350 ml flasu

MALAGALICIOUS! - tmavy rum; 1/4 Cajovej lyzicky
Skorice, 1/2 skimavky hrozienok, Stipka muskatového
orieSka a 1 €ajova lyZi€ka vanilkového cukru.

FRUIT BASKET - biely rum; po 1/2 skimavky
pomarancovej kbéry, ananasu a jablka, Stipka Skorice.

OLD ORCHARD - tmavy rum; 1/2 skumavky Ceresni,
2-3 malé drevené Stiepky a 1 Cajova lyZicka
vanilkového cukru.

NUTCRACKER - tmavy rum; 3-4 pekanové orechy, 1/2
skumavky hrozienok a 1 €ajova lyzi¢ka vanilkového
cukru.

Mnozstva v skiumavkach oznacuju podiel obsahu
skumavky dodanej v sade, nie univerzalnu hmotnost.
Postupuijte podla ¢asti o ochuteni a pred podavanim
vSetko dékladne precedte. Hotovy rum mézete pouzit
aj do oblubeného koktailu.

ZlozZenie a udaje z obalu

Vanilkovy cukor (95 % trstinovy cukor, 5 % mleta
bourbon vanilka), dubové Stiepky, hrozienka (99,5 %
hrozienka, 0,5 % slnec¢nicovy olej), rezana Skoricova
kéra, celé pekanové orechy, mlety muskatovy orieSok,
pomarancova kora, lyofilizovany ananas, jablko a
lyofilizované Ceresne.

Vyrobca: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin, Nemecko.
www.craftly.com. Kéd: EU-DE-DYR-EAN; EAN 4260680270261.



Cestina
Sada na pfipravu ochuceného rumu

DO YOUR RUM slouzi k ochuceni hotového rumu
dfevénymi Stépkami, ovocem a kofenim. Nejde o
vyrobu alkoholu kvasenim ani destilaci. Alkohol neni
soucasti baleni; pro prvni pokus vyrobce doporucuje
lehky bily rum, idealné nezrajici.

Sada obsahuje 3 druhy dubovych Stépek (American
Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla Dream), 9 pfisad
(pomerancova kura, ananas, muskatovy ofisek,
rozinky, pekanové ofechy, skofice, tfeSné, jablko a
vanilkovy cukr), 2 sklenéné lahve, sitko, popisovatelné
etikety a pfFirucku s recepty. Davky receptu jsou uréeny
na jednu 350 ml lahev.

ALERGENY: Obsahuje skorapkové plody -
pekanové ofechy. Mize obsahovat stopy arasid.
Pfed pouzitim zkontrolujte také etiketu konkrétniho
baleni.

Bezpecnost a skladovani

Pfed pouzitim si pfe¢téte navod. Rostlinné pfisady jsou
urCeny pouze k louhovani. Sada obsahuje malé ¢asti s
rizikem uduseni; uchovavejte ji mimo dosah déti a
domacich zvifat. Skladujte na chladném, suchém misté
mimo pFimé slunce.

Pred pitim ddkladné odfiltrujte vSechny $tépky a
rostlinné ¢asti, véetné ovoce, semen a drobnych
kousku korfeni. Pevné ¢asti do hotového napoje
nepatfi.

1. Vybér dievénych stépek

Vanilla Dream - jemna vanilkova vlané dubu, ovocny a
krémovy charakter. Dark Chocolate - intenzivné&jsi
prazené a kofenité tony francouzského dubu s
vyraznéjsimi tfislovinami. American Sweetheart -
jemnéjSi sladkost amerického bilého dubu, méné
tfislovin a hladsi chut. Jde o nazvy dfevnich smési,
nikoli ¢okoladu ¢i samostatnou vanilkovou pfisadu.

2. Louhovani na drevé

1. Do jedné sklenéné lahve nasypte pfiblizné 1/4
zkumavky Stépek. MlZete pouzit jeden druh nebo
smés. PFidejte bily rum a lahev uzaviete. Pracujte s
¢istymi lahvemi a pomUckami.

2. Nechte louhovat. Orientacni doba je 4 tydny; poprvé
ochutnejte pfiblizné po 2 tydnech. DelSi kontakt se
Stépkami znamena vyrazngjsi chut.
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3. Pokud vam chut vyhovuje, stépky odfiltrujte. Jinak
pokracuijte a kontrolujte chut kazdé 3-5 dni. PFi pouziti
hotového tmavého rumu tento krok neni nezbytny.

3. Ochuceni ovocem a korenim

1. Vyberte recept nebo vlastni kombinaci. Uvedena
mnozstvi pfisad jsou na jednu 350 ml lahev bilého Ci
tmavého rumu, koupeného nebo ochuceného na dreveé.

2. Pridejte pfisady do rumu. Vétsi kousky muzete
nasekat nebo nastrouhat - vétsi sty¢na plocha
zintenzivni chut. Lahev uzavfete a podle podrobné
priru¢ky nechte louhovat alespon 1 tyden.

3. Poté priibézné kontrolujte vani a chut. Jakmile
dosahnou pozadované intenzity, napoj pres sitko
prelijte do druhé Cisté lahve a odstrarite vSechny pevné
Casti. Lahev oznacte vlastni etiketou.

ROZDIL V PODKLADECH: Struény postup na
obalu uvadi louhovani ovoce a kofeni pfes noc,
podrobna pfiru¢ka alespori tyden. Tento navod
vychazi z podrobné prirucky; intenzitu sledujte
podle vlastni chuti.

Ctyfi recepty na jednu 350 ml lahev

MALAGALICIOUS! - tmavy rum; 1/4 Cajové Izicky
skofice, 1/2 zkumavky rozinek, Spetka muskatového
ofiSku a 1 Cajova IziCka vanilkového cukru.

FRUIT BASKET - bily rum; po 1/2 zkumavky
pomerancové klry, ananasu a jablka, Spetka skofice.

OLD ORCHARD - tmavy rum; 1/2 zkumavky tfesni, 2-3
malé dfevéné Stépky a 1 €ajova Izicka vanilkového
cukru.

NUTCRACKER - tmavy rum; 3-4 pekanové ofechy, 1/2
zkumavky rozinek a 1 €ajova IZi¢ka vanilkového cukru.

Mnozstvi ve zkumavkach oznacuje podil obsahu
zkumavky dodané v sadé, nikoli univerzalni hmotnost.
Postupuijte podle ¢asti o ochuceni a pfed podavanim
vSe dlikladné pfecedte. Hotovy rum muzete pouzit také
do oblibeného koktejlu.

Slozeni a udaje z obalu

Vanilkovy cukr (95 % trtinovy cukr, 5 % mleta bourbon
vanilka), dubové stépky, rozinky (99,5 % rozinky, 0,5 %
slunecnicovy olej), fezana skoficova kilra, celé
pekanové ofechy, mlety muskatovy ofisek,
pomerancova kura, lyofilizovany ananas, jablko a
lyofilizované tfesné.

Vyrobce: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin, Némecko.
www.craftly.com. Kéd: EU-DE-DYR-EAN; EAN 4260680270261.



Magyar

Készlet izesitett rum készitéséhez

A DO YOUR RUM kész rum izesitésére szolgal
faforgaccsal, gyimolcsokkel és fliszerekkel. Nem
erjesztésre vagy alkohol leparlasara val6. A csomag
nem tartalmaz alkoholt; elsé probalkozashoz a gyarto
koénny( fehér rumot javasol, lehetdleg érlelés nélkilit.

A készletben 3 tolgyfaforgacs-keverék (American
Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla Dream), 9 izesit6
(narancshéj, ananasz, szerecsendié, mazsola,
pekandio, fahéj, cseresznye, alma és vanilias cukor), 2
Uvegpalack, szlr6, feliratozhaté cimkék és receptflizet
talalhato. A receptek egy 350 ml-es palackhoz szdlnak.

ALLERGENEK: Diéfélét - pekandiot - tartalmaz.
Nyomokban féldimogyorét tartalmazhat. Hasznalat
el6tt ellendrizze a sajat csomag cimkéjét is.

Biztonsag és tarolas

Hasznalat el6tt olvassa el az utmutatot. A névényi
Osszetevok kizardlag aztatasos izesitésre valdk. A
készlet apro részei fulladasveszélyt jelenthetnek;
gyermekektdl és haziallatoktdl elzarva tartandé. Hvos,
szaraz, kdzvetlen napfénytdl védett helyen tarolja.

Fogyasztas el6tt gondosan szlrje ki az 6sszes
faforgacsot és névényi részt, a gyimolcsoket,
magokat és apro fliszerdarabokat is. A kész italban
ne maradjon szilard anyag.

1. A faforgacs kivalasztasa

Vanilla Dream - a tolgy lagy vanilias illata, gyimdlcsos
és krémes jelleg. Dark Chocolate - intenzivebb porkalt,
fliszeres jegyek francia tolgybdl, erételjesebb
tanninokkal. American Sweetheart - amerikai fehér
tolgy, finom édesség, kevesebb tannin és lagyabb iz.
Ezek a fakeverékek nevei, nem csokoladét vagy kilon
vanilia-adalékot jeldInek.

2. Aztatas faforgaccsal

1. Szdrjon korilbelll 1/4 kémcsényi faforgacsot az
egyik Uvegpalackba. Hasznalhat egyfélét vagy
keveréket. Adjon hozza fehér rumot, és zarja le. Tiszta
palackokkal és eszkd6zokkel dolgozzon.

2. Hagyja azni. Az iranyado id6 4 hét; el6szor korilbell
2 hét utan kostolja meg. Minél tovabb érintkezik a rum
a faforgaccsal, annal er6sebb lesz az ize.
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3. Ha megfelel§ az iz, szlrje ki a faforgacsot.
Egyébként folytassa, és 3-5 naponta ellenérizze. Kész
sotét rum hasznalatakor ez a 1épés nem feltétlen(l
szikséges.

3. izesités gyiimolcsokkel és fliszerekkel

1. Valasszon receptet vagy sajat kombinaciot. Az
izesiték megadott mennyisége egy 350 ml-es palack
fehér vagy sotét rumhoz vald, akar vasarolt, akar
otthon faforgaccsal izesitett rumrél van szoé.

2. Tegye az 0sszeteviket a rumba. A nagyobb
darabokat aprithatja vagy reszelheti - a nagyobb
érintkezési felllet intenzivebb izt ad. Zarja le a
palackot, és a részletes flizet szerint legalabb 1 hétig
aztassa.

3. Ezutan rendszeresen ellendrizze az illatot és az izt.
A kivant intenzitas elérésekor szlrén at téltse a masik
tiszta palackba, és tavolitsa el az 6sszes szilard részt.
Lassa el sajat cimkével.

ELTERES A FORRASOKBAN: A csomag révid
utmutatéja egy éjszakas gyumolcs- és
flszeraztatast ir, a részletes flzet legalabb egy
hetet. Ez az utmutato a részletes flizetet kdveti; az
intenzitast sajat izlése szerint ellendrizze.

Négy recept egy 350 ml-es palackhoz

MALAGALICIOUS! - sotét rum; 1/4 teaskanal fahéj,
1/2 kémcsé mazsola, egy csipet szerecsendio és 1
teaskanal vanilias cukor.

FRUIT BASKET - fehér rum; 1/2-1/2 kémcs6
narancshéj, ananasz és alma, egy csipet fahé;.

OLD ORCHARD - sétét rum; 1/2 kémcs6 cseresznye,
2-3 kis darab faforgacs és 1 teaskanal vanilias cukor.

NUTCRACKER - s¢tét rum; 3-4 pekandio, 1/2 kémcsé
mazsola és 1 teaskanal vanilias cukor.

A kémcsében megadott mennyiség a készlethez
mellékelt kémcsd tartalmanak hanyadat jelenti, nem
altalanos tomegmerték. Kovesse az izesités lépéseit,
és talalas el6tt mindent alaposan sz(irjon le. A kész rum
kedvenc koktéljahoz is hasznalhato.

Osszetevék és csomagolasi adatok

Vanilias cukor (95 % nadcukor, 5 % 6rélt bourbon
vanilia), télgyfaforgacs, mazsola (99,5 % mazsola, 0,5
% napraforgdolaj), vagott fahéjkéreg, egész pekandio,
Orolt szerecsendid, narancshéj, fagyasztva szaritott
ananasz, alma és fagyasztva szaritott cseresznye.

Gyarto: luv3 GmbH, Naunynstraflie 68, D-10997 Berlin,
Németorszag. www.craftly.com. Koéd: EU-DE-DYR-EAN; EAN
4260680270261.



Romana

Set pentru prepararea romului aromatizat

DO YOUR RUM serveste la aromatizarea romului deja
produs, cu aschii de lemn, fructe si condimente. Nu
este un set pentru fermentarea sau distilarea alcoolului.
Alcoolul nu este inclus; pentru prima incercare,
producéatorul recomanda un rom alb usor, de preferat
nematurat.

Setul contine 3 amestecuri de aschii de stejar
(American Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla
Dream), 9 ingrediente (coaja de portocala, ananas,
nucsoara, stafide, nuci pecan, scortisoara, cirese, mar
si zahar vanilat), 2 sticle de sticla, o strecuratoare,
etichete personalizabile si o brosura cu retete.
Cantitatile din retete sunt pentru o sticla de 350 ml.

ALERGENI: Contine fructe cu coaja lemnoasa -
nuci pecan. Poate contine urme de arahide.
Verificati si eticheta propriului ambalaj inainte de
utilizare.

Siguranta si pastrare

Cititi instructiunile inainte de utilizare. Ingredientele
vegetale sunt destinate numai infuzarii. Setul contine
piese mici cu risc de sufocare; nu il Iasati la indemana
copiilor si animalelor de companie. Pastrati intr-un loc
racoros si uscat, ferit de lumina directa a soarelui.

Tnainte de consum, filtrati atent toate aschiile si
ingredientele vegetale, inclusiv fructele, semintele
si bucatile mici de condimente. Bautura finala nu
trebuie sa contina parti solide.

1. Alegerea aschiilor de lemn

Vanilla Dream - aroma delicata de vanilie a stejarului,
caracter fructat si cremos. Dark Chocolate - note mai
intense, prajite si condimentate, de stejar francez, cu
taninuri mai pronuntate. American Sweetheart -
dulceata fina a stejarului alb american, mai putine
taninuri si gust mai catifelat. Acestea sunt denumiri ale
amestecurilor de lemn, nu ciocolatd sau un ingredient
separat de vanilie.

2. Infuzarea cu lemn

1. Puneti aproximativ 1/4 de eprubeta de aschii intr-una
dintre sticle. Puteti folosi un singur tip sau un amestec.
Adaugati rom alb si Tnchideti sticla. Lucrati cu sticle si
ustensile curate.

2. Lasati la infuzat. Durata orientativa este de 4
saptamani; gustati prima datd dupa aproximativ 2
saptamani. Un contact mai lung cu aschiile produce un
gust mai intens.
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3. Daca gustul va place, filtrati aschiile. Altfel, continuati
si verificati gustul la fiecare 3-5 zile. Daca folositi un
rom inchis la culoare deja preparat, acest pas nu este
obligatoriu.

3. Aromatizarea cu fructe si condimente

1. Alegeti o reteta sau propria combinatie. Cantitatile
indicate sunt pentru o sticla de 350 ml de rom alb sau
inchis la culoare, cumparat sau aromatizat cu lemn
acasa.

2. Adaugati ingredientele in rom. Puteti toca sau rade
bucatile mai mari - suprafata de contact mai mare
intensifici aroma. Inchideti sticla si, conform brosurii
detaliate, Iasati la infuzat cel putin 1 saptamana.

3. Apoi verificati periodic mirosul si gustul. Cand ating
intensitatea doritd, turnati prin strecurétoare in a doua
sticla curata si indepartati toate partile solide.
Personalizati sticla cu o eticheta.

DIFERENTA INTRE SURSE: Instructiunile scurte
de pe cutie indica infuzarea fructelor si
condimentelor peste noapte, iar brosura detaliata
cel putin o saptamana. Acest ghid urmeaza brosura
detaliata; controlati intensitatea dupa gust.

Patru retete pentru o sticla de 350 ml

MALAGALICIOUS! - rom inchis la culoare; 1/4 lingurita
de scortisoara, 1/2 eprubeta de stafide, un varf de cutit
de nucsoara si 1 linguritd de zahar vanilat.

FRUIT BASKET - rom alb; cate 1/2 eprubeta de coaja
de portocald, ananas si mar, un varf de cutit de
scortisoara.

OLD ORCHARD - rom inchis la culoare; 1/2 eprubeta
de cirese, 2-3 aschii mici de lemn si 1 linguritéd de zahar
vanilat.

NUTCRACKER - rom inchis la culoare; 3-4 nuci pecan,
1/2 eprubeté de stafide si 1 linguritéd de zahar vanilat.

Cantitatile exprimate in eprubete reprezintd o parte din
continutul recipientului furnizat in set, nu o greutate
universala. Urmati sectiunea despre aromatizare si
strecurati bine Tnainte de servire. Romul final poate fi
folosit si Tn cocktailul preferat.

Ingrediente si date de pe ambalaj

Zahar vanilat (95 % zahar din trestie, 5 % vanilie
bourbon macinata), aschii de stejar, stafide (99,5 %
stafide, 0,5 % ulei de floarea-soarelui), scoarta de
scortisoara taiata, nuci pecan intregi, nucsoara
macinata, coaja de portocala, ananas liofilizat, mar si
cirese liofilizate.

Producator: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin,
Germania. www.craftly.com. Cod: EU-DE-DYR-EAN; EAN
4260680270261.



Polski

Zestaw do przygotowania rumu smakowego

DO YOUR RUM stuzy do aromatyzowania gotowego
rumu zrebkami drewna, owocami i przyprawami. Nie
stuzy do produkcji alkoholu przez fermentacje ani
destylacje. Alkohol nie jest dotgczony; na pierwszg
probe producent zaleca lekki biaty rum, najlepiej
niestarzony.

Zestaw zawiera 3 mieszanki zrebkéw debowych
(American Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla
Dream), 9 dodatkow (skérka pomaranczowa, ananas,
gatka muszkatotowa, rodzynki, orzechy pekan,
cynamon, czeresnie, jabtko i cukier waniliowy), 2
szklane butelki, sitko, etykiety do opisania i ksigzeczke
z przepisami. llosci w przepisach dotyczg jednej butelki
350 ml.

ALERGENY: Zawiera orzechy - orzechy pekan.
Moze zawiera¢ sladowe ilosci orzeszkéw ziemnych.
Przed uzyciem sprawdz takze etykiete swojego
opakowania.

Bezpieczenstwo i przechowywanie

Przed uzyciem przeczytaj instrukcje. Sktadniki roslinne
sg przeznaczone wytgcznie do maceracji. Zestaw
zawiera mate czesci grozgce zadtawieniem;
przechowuj poza zasiegiem dzieci i zwierzat.
Przechowuj w chtodnym, suchym miejscu, z dala od
bezposredniego stonca.

Przed wypiciem doktadnie odfiltruj wszystkie zrebki
oraz czesci roslinne, w tym owoce, nasiona i
drobne kawatki przypraw. W gotowym napoju nie
mogg pozostaé czesci state.

1. Wybér zrebkéw drewna

Vanilla Dream - delikatny waniliowy aromat debu,
owocowy i kremowy charakter. Dark Chocolate -
intensywniejsze prazone i korzenne nuty francuskiego
debu, z wyrazniejszymi taninami. American Sweetheart
- subtelna stodycz amerykanskiego biatego debu, mnie;j
tanin i tagodniejszy smak. Sg to nazwy mieszanek
drewna, a nie czekolada lub osobny dodatek wanilii.

2. Maceracja ze zrebkami

1. Wsyp okoto 1/4 probowki zrebkoéw do jednej szklanej
butelki. Mozesz uzy¢ jednego rodzaju lub mieszanki.
Dodaj biaty rum i zamknij butelke. Uzywaj czystych
butelek i przybordw.

2. Pozostaw do maceraciji. Orientacyjny czas to 4
tygodnie; sprobuj po raz pierwszy po okoto 2
tygodniach. Dtuzszy kontakt z drewnem oznacza
intensywniejszy smak.
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3. Jezeli smak Ci odpowiada, odfiltruj zrebki. W
przeciwnym razie kontynuuj i sprawdzaj smak co 3-5
dni. Przy uzyciu gotowego ciemnego rumu ten etap nie
jest konieczny.

3. Aromatyzowanie owocami i przyprawami

1. Wybierz przepis lub wiasne potgczenie. Podane
ilosci dodatkdw sg przeznaczone na jedng butelke 350
ml biatego lub ciemnego rumu, kupionego lub
aromatyzowanego drewnem w domul.

2. Dodaj sktadniki do rumu. Wieksze kawatki mozna
posiekac lub zetrze¢ - wieksza powierzchnia kontaktu
wzmachnia smak. Zamknij butelke i zgodnie ze
szczegotowg ksigzeczkg pozostaw na co najmniej 1
tydzien.

3. Nastepnie regularnie sprawdzaj zapach i smak. Po
uzyskaniu odpowiedniej intensywnosci przelej przez
sitko do drugiej czystej butelki i usun wszystkie czesci
state. Opisz butelke wtasng etykieta.

ROZNICA W ZRODEACH: Skrécona instrukcja na
opakowaniu zaleca maceracje owocow i przypraw
przez noc, szczegotowa ksigzeczka co najmniej
tydzien. Niniejszy poradnik opiera sie na
ksigzeczce; kontroluj intensywnos¢ zgodnie z
wiasnym smakiem.

Cztery przepisy na jedng butelke 350 ml

MALAGALICIOUS! - ciemny rum; 1/4 tyzeczki
cynamonu, 1/2 probowki rodzynek, szczypta gatki
muszkatotowej i 1 tyzeczka cukru waniliowego.

FRUIT BASKET - biaty rum; po 1/2 probéwki skorki
pomaranczowej, ananasa i jabtka, szczypta cynamonu.

OLD ORCHARD - ciemny rum; 1/2 probéwki czeresni,
2-3 mate zrebki drewna i 1 tyzeczka cukru waniliowego.

NUTCRACKER - ciemny rum; 3-4 orzechy pekan, 1/2
probdéwki rodzynek i 1 tyzeczka cukru waniliowego.

llosci podane w probdéwkach oznaczajg czes$¢
zawartosci probowki dotgczonej do zestawu, a nie
uniwersalng mase. Postepuj wedtug czesci o
aromatyzowaniu i doktadnie przecedz przed podaniem.
Gotowy rum mozna tez wykorzystaé¢ w ulubionym
koktajlu.

Sklad i dane z opakowania

Cukier waniliowy (95 % cukru trzcinowego, 5 %
mielonej wanilii bourbon), zrebki debowe, rodzynki
(99,5 % rodzynek, 0,5 % oleju stonecznikowego), cieta
kora cynamonu, cate orzechy pekan, mielona gatka
muszkatotowa, skérka pomaranczowa, liofilizowany
ananas, jabtko i liofilizowane czeresnie.

Producent: luv3 GmbH, NaunynstralRe 68, D-10997 Berlin, Niemcy.
www.craftly.com. Kod: EU-DE-DYR-EAN; EAN 4260680270261.



Slovenscina

Komplet za pripravo aromatiziranega ruma

DO YOUR RUM je namenjen aromatiziranju ze
izdelanega ruma z lesnimi sekanci, sadjem in
zaCimbami. Ne gre za izdelavo alkohola s fermentacijo
ali destilacijo. Alkohol ni priloZen; za prvi poskus
proizvajalec priporoCa lahek beli rum, po mozZnosti
nestaran.

Komplet vsebuje 3 mesanice hrastovih sekancev
(American Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla
Dream), 9 dodatkov (pomarancna lupina, ananas,
muskatni ore$cek, rozine, pekanovi orehi, cimet,
¢esnje, jabolko in vaniljev sladkor), 2 steklenici, cedilo,
etikete za oznaCevanje ter knjiZico z recepti. Koli¢ine v
receptih veljajo za eno 350 ml steklenico.

ALERGENI: Vsebuje oreske - pekanove orehe.
Lahko vsebuje sledi arasidov. Pred uporabo
preverite tudi etiketo svojega pakiranja.

Varnost in shranjevanje

Pred uporabo preberite navodila. Rastlinski dodatki so
namenjeni samo namakanju. Komplet vsebuje majhne
dele, ki predstavljajo nevarnost zadusitve; hranite ga
zunaj dosega otrok in domacih zivali. Shranjujte na
hladnem in suhem mestu, zas€itenem pred neposredno
soncno svetlobo.

Pred pitiem temeljito odstranite vse sekance in
rastlinske dele, vklju¢no s sadjem, semeni ter
drobnimi kos¢ki za€imb. V konéni pijaci ne sme biti
trdnih delcev.

1. Izbira lesnih sekancev

Vanilla Dream - neZna vaniljeva aroma hrasta, sadni in
kremni znacaj. Dark Chocolate - intenzivnejSe prazene
in zaimbne note francoskega hrasta z izrazitejSimi
tanini. American Sweetheart - nezna sladkost
ameriSkega belega hrasta, manj taninov in mehkejsi
okus. To so imena lesnih meSanic, ne ¢okolada ali
lo€en vaniljev dodatek.

2. Namakanje z lesom

1.V eno steklenico vsujte priblizno 1/4 epruvete
sekancev. Uporabite lahko eno vrsto ali meSanico.
Dodaijte beli rum in zaprite. Delajte s Cistimi
steklenicami in pripomocki.

2. Pustite namakati. Okvirni ¢as je 4 tedne; prvic
poskusite po priblizno 2 tednih. DaljSi stik s sekanci
pomeni izrazitejSi okus.
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3. Ce vam okus ustreza, sekance odcedite. Sicer
nadaljujte in okus preverjajte vsakih 3-5 dni. Pri uporabi
Ze pripravljenega temnega ruma ta korak ni nujen.

3. Aromatiziranje s sadjem in zaimbami

1. Izberite recept ali svojo kombinacijo. Navedene
koli€¢ine dodatkov so za eno 350 ml steklenico belega
ali temnega ruma, kupljenega ali doma aromatiziranega
z lesom.

2. Dodaijte sestavine rumu. Vecje kose lahko nasekljate
ali naribate - vecja sticna povrsina okrepi okus.
Steklenico zaprite in po podrobni knjizici namakajte
najmanj 1 teden.

3. Nato redno preverjajte vonj in okus. Ko dosezeta
zeleno intenzivnost, precedite v drugo Cisto steklenico
ter odstranite vse trdne dele. Steklenico oznacite z
lastno etiketo.

RAZLIKA MED VIRI: Kratka navodila na embalaZi
navajajo namakanje sadja in za¢imb €ez noc,
podrobna knjizica pa najmanj en teden. Ta navodila
sledijo podrobni knjiZici; intenzivnost spremljajte po
svojem okusu.

Stirje recepti za eno 350 ml steklenico

MALAGALICIOUS! - temni rum; 1/4 €ajne Zlicke
cimeta, 1/2 epruvete rozin, S¢epec muskatnega
oredcka in 1 €ajna Zlicka vaniljevega sladkorja.

FRUIT BASKET - beli rum; po 1/2 epruvete
pomaranc¢ne lupine, ananasa in jabolka, $€epec cimeta.

OLD ORCHARD - temni rum; 1/2 epruvete ¢eSenj, 2-3
majhni lesni sekanci in 1 ¢ajna Zlicka vaniljevega
sladkorja.

NUTCRACKER - temni rum; 3-4 pekanovi orehi, 1/2
epruvete rozin in 1 ¢ajna zlicka vaniljevega sladkorja.

KoliCine v epruvetah pomenijo delez vsebine epruvete
iz kompleta, ne univerzalne mase. Sledite poglavju o
aromatiziranju in pred postrezbo vse temeljito
precedite. Pripravljeni rum lahko uporabite tudi v
najljubSem koktajlu.

Sestavine in podatki z embalaze

Vaniljev sladkor (95 % trsnega sladkorja, 5 % mlete
burbonske vanilje), hrastovi sekanci, rozine (99,5 %
rozin, 0,5 % soncni¢nega olja), rezana cimetova skorja,
celi pekanovi orehi, mleti muskatni orescek,
pomaranc¢na lupina, liofiliziran ananas, jabolko in
liofilizirane ¢esnje.

Proizvajalec: luv3 GmbH, Naunynstrafl3e 68, D-10997 Berlin,

Nemcija. www.craftly.com. Koda: EU-DE-DYR-EAN; EAN
4260680270261.



Hrvatski

Komplet za pripremu aromatiziranog ruma

DO YOUR RUM sluzi za aromatiziranje gotovog ruma
drvenim sjeCkama, vo¢em i zainima. Nije namijenjen
proizvodnji alkohola fermentacijom ili destilacijom.
Alkohol nije uklju€en; za prvi pokuSaj proizvodac
preporucuje lagani bijeli rum, po moguénosti
neodlezani.

Komplet sadrzi 3 mjeSavine hrastovih sjecki (American
Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla Dream), 9
dodataka (narancina kora, ananas, muskatni orascic,
grozdice, pekan orasi, cimet, tresSnje, jabuka i vanilin
Secer s prirodnom vanilijom), 2 staklene boce, cjedilo,
etikete za oznaCavanje i knjiZicu s receptima. Koli€ine u
receptima odnose se na jednu bocu od 350 ml.

ALERGENI: Sadrzi oraSaste plodove - pekan
orahe. MoZe sadrzavati tragove kikirikija. Prije
uporabe provjerite i etiketu vlastitog pakiranja.

Sigurnost i Cuvanje

Prije uporabe procitajte upute. Biljni sastojci
namijenjeni su samo namakanju. Komplet sadrzi sitne
dijelove koji predstavljaju opasnost od gusenja; drzite
ga izvan dohvata djece i kuénih ljubimaca. Cuvajte na
hladnom i suhom mjestu, zasticenom od izravnog
sunca.

Prije konzumacije temeljito uklonite sve sjecke i
biljne dijelove, uklju€ujuci voée, sjemenke i sitne
komadic¢e zacina. U gotovom napitku ne smiju ostati
Cvrsti dijelovi.

1. Odabir drvenih sjecki

Vanilla Dream - njeZna aroma vanilije iz hrasta, vocni i
kremasti karakter. Dark Chocolate - intenzivnije przene
i zacinske note francuskog hrasta s izrazenijim
taninima. American Sweetheart - blaga slatko¢a
americkog bijelog hrasta, manje tanina i meksi okus. To
su nazivi drvenih mjeSavina, a ne ¢okolada ili zaseban
dodatak vanilije.

2. Namakanje s drvom

1. U jednu staklenu bocu uspite priblizno 1/4 epruvete
sjecCki. Mozete koristiti jednu vrstu ili mjeSavinu. Dodajte
bijeli rum i zatvorite bocu. Radite s Cistim bocama i
priborom.

2. Ostavite da se namace. Okvirno vrijeme je 4 tjedna;
prvi put kusajte nakon otprilike 2 tjedna. Dulji kontakt sa
sjeCkama daje intenzivniji okus.
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3. Ako vam okus odgovara, procijedite sjecke. U
suprotnom nastavite i provjeravajte okus svakih 3-5
dana. Ako koristite gotovi tamni rum, ovaj korak nije
nuzan.

3. Aromatiziranje vo¢em i za€inima

1. Odaberite recept ili vlastitu kombinaciju. Navedene
koli€¢ine dodataka odnose se na jednu bocu od 350 ml
bijelog ili tamnog ruma, kupljenog ili kod kuc¢e
aromatiziranog drvom.

2. Dodajte sastojke u rum. Vece komade mozete
nasjeckati ili naribati - ve¢a dodirna povrSina pojacava
okus. Zatvorite bocu i prema detaljnoj knjizici namacite
najmanje 1 tjedan.

3. Zatim redovito provjeravajte miris i okus. Kad
postignu Zeljeni intenzitet, procijedite u drugu Cistu
bocu i uklonite sve CEvrste dijelove. Oznacite bocu
vlastitom etiketom.

RAZLIKA U IZVORIMA: Kratke upute na pakiranju
navode namakanje voc¢a i zacina preko noci, a
detaljna knjizica najmanje tjedan dana. Ove upute
slijede detaljnu knjiZicu; intenzitet pratite prema
vlastitom ukusu.

Cetiri recepta za jednu bocu od 350 ml

MALAGALICIOUS! - tamni rum; 1/4 €ajne ZliCice
cimeta, 1/2 epruvete grozdica, prstohvat muskatnog
orascCi¢a i 1 €ajna zliCica Secera s vanilijom.

FRUIT BASKET - bijeli rum; po 1/2 epruvete narancine
kore, ananasa i jabuke, prstohvat cimeta.

OLD ORCHARD - tamni rum; 1/2 epruvete treSanja,
2-3 male drvene sjeCke i 1 €ajna ZliCica SecCera s
vanilijom.

NUTCRACKER - tamni rum; 3-4 pekan oraha, 1/2
epruvete grozdica i 1 €ajna zliCica Secera s vanilijom.

Koli€ine u epruvetama oznacavaju dio sadrzaja
epruvete prilozene u kompletu, a ne univerzalnu masu.
Slijedite dio o0 aromatiziranju i prije posluzivanja sve
temeljito procijedite. Gotovi rum mozete koristiti i u
omiljenom koktelu.

Sastojci i podaci s pakiranja

Secer s vanilijom (95 % Secera od trske, 5 % mljevene
bourbon vanilije), hrastove sjecke, grozdice (99,5 %
grozdica, 0,5 % suncokretova ulja), rezana kora cimeta,
cijeli pekan orasi, mljeveni muskatni oras¢ic, narancina
kora, liofilizirani ananas, jabuka i liofilizirane tresnje.

Proizvodac: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin,
Njemacka. www.craftly.com. Kod: EU-DE-DYR-EAN; EAN
4260680270261.



Bbnrapcku

Komnnekr 3a npuroTBAHe Ha apomMmaTn3npaH pom

DO YOUR RUM cnyxu 3a apomaTusvpaHe Ha rotoB
POM C ObPBECHM CTbProTMHUW, N040BE N NOSNPaBKN.
He e npegHasHayeH 3a NPoM3BOACTBO Ha arkoXos
upe3 pepMeHTauna unu gectunaums. AnkKoxonbsT He €
BKIMIOYEH; 32 MbPBU ONUT NPON3BOAUTENAT NpenopbyBa
nek 651 pomM, N0 Bb3MOXHOCT HeoTnexarl.

KomnnekTbT cbabpka 3 cMecu oT 4b60BU CTHProTUHU
(American Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla
Dream), 9 nobaBku (mopTokanoBa kopa, aHaHac,
WHOWACKO Opexye, cTaduam, NekaHOBM Opexu, kKaHena,
Yyepeluu, A6bKa U BaHUNOBA 3axap), 2 CTbKIEHM
OyTUNKK, ueaka, eTMKeTU 3a HaANMCBaHE U KHUXKKA C
peuenTn. KonnyecteaTa B peLenTuTe ca 3a egHa
6yTunka ot 350 ml.

AJNIEPTEHW: Cbabprka 4epynkoBu NrogoBe -
nekaHoBu opexn. Moxe ga cbabpka cnegu ot
dbvcTbUKM. [Mpeomn ynotpeba npoBepeTe n eTukeTa
Ha cobcTBEeHaTa onakoBKa.

BesonacHocT U cbxpaHeHue

MpoyeTeTe ykasaHusATa npeau ynotpeba.
PactutenHuTe cbCcTaBky ca camo 3a HakucBaHe.
KoMnnekTbT cbAabpka ApebHU YacTu ¢ onacHoCT oT
3afaBsHe; naseTe oT Jella M AoMaLUHU NioGuMuK.
CbXxpaHsiBanTe Ha XrnaaHo 1 CyX0 MACTO, Aarney ot
npsika clbHYeBa CBETNMHA.

Mpean nueHe npeleneTe BHUMATENHO BCUYKM
ObPBECHU U PACTUTENMHUN YacTu, BKIMHOYUTENHO
nrnoaoBe, cCeMeHa 1 ApebHM napyeHLa NoAnpaBKu.
B roToBaTa HanuTka He TpsiGBa Aa ocTaeaT TBbpaU
4yacTu.

1. U360p Ha gbpBecHa cmec

Vanilla Dream - HexXeH BaHWUNOB apomaT Ha Ab0a,
nnogoB v kpemoobpaseH xapaktep. Dark Chocolate -
NO-UHTEH3MBHW MPEeneYvyeHn N NMKaHTHU HOTKM Ha
dpeHckn abb ¢ No-n3paseHn TaHnHKU. American
Sweetheart - HexxHa crnagocT Ha amepuKkaHckn 65
Ob0, No-manko TaHMHKU 1 NO-MeK BKyc. ToBa ca MMeHa
Ha ObpPBECHU CMECWU, a He LLIoKonag, Unv oTaenHa
BaHMnoBa gobaska.

2. HakncBaHe ¢ obpBecuHa

1. CuneTte npnbnuantTenHo 1/4 enpyBeTka CTbProTUHA
B efHa CTbkreHa bytunka. Moxe ga usnonssaTe eguH
BuA unu cmec. [lobaeeTte 6511 pom 1 3aTBOpETE.
PaboTeTe ¢ unCcTy BYTUNKM U MPUHALNEXHOCTMU.

2. OcrtaBeTe ga ce HakucBa. OpUEHTUPOBBYHUAT CPOK
e 4 cegMmunum; onuTanTe 3a NbPBU MNbT crnen okono 2
ceamuun. Mo-obNrMsT KOHTaKT C AbpBecrHaTa gaBa
MO-CUNEH BKYC.
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3. AKko BKyCbT B/ Aonaga, otueaeTe CTbProTUHUTE.
MHauve npoabikeTe u nposepsaBanTte npes 3-5 gHu.
[Mpn n3nonaseaHe Ha roToB TbMEH POM TO3U eTarn He e
3a0bMKUTENEH.

3. ApomaTusupaHe c nnogose v noarnpaBku

1. N3bepeTe peuenta nnm cobctBeHa KOMOUHaALMS.
MocoueHuTe KonnyecTBa AobaBku ca 3a egHa OyTunka
oT 350 ml 6an nnn TbMeH poMm, KyneH unm
apomMaTu3vpaH ¢ AbpBecuHa y Aoma.

2. [lobaBeTe cbcTaBkMTE B poma. [No-ronemute
napyeTa MoXe [a HapexeTe UInun HacTbpXeTe -
no-ronsiMaTa KOHTaKTHa MOBbPXHOCT 3acunBa BKyca.
3aTBopeTe OyTunkaTta u cnopeq nogpobHaTa KHmKKa
ocTaBeTe noHe 1 cegmuua.

3. Cnepn ToBa NpoBepsiBanTe pefoBHO apomMara u
Bkyca. Korato gocTurHart »xenaHata cuna, npenemnTe
npes ueakaTta BbB BTopaTa uncTa 0yTunka u
OTCTpaHeTe BCMYKM TBbpAM YacTu. Hagnuwete
CODOCTBEH eTuKeT.

PASJIMKA B UBTOYHUNLINTE: KpaTkute ykazaHusi
Ha onakoBKaTa NMoco4yBaT HakMCBaHe Ha NIoL40BE U
NoAnpaBky 3a efHa HoLL, a nogpobHaTa KHMKKa -
noHe cegmuua. To3n HapbYHKK crieaBa
noapobHaTa KHUXKKA; criejeTe MHTEH3UBHOCTTA
cnopep BKyca cu.

YeTupu peuenTtn 3a egHa 6ytunka ot 350 ml

MALAGALICIOUS! - TbmeH pom; 1/4 yaeHa nbxuyka
kaHena, 1/2 enpyseTka ctacdumau, Wunka MHOUNCKO
opexye 1 1 YaeHa NbXM4Ka BaHWUIOBa 3axap.

FRUIT BASKET - 6an pom; no 1/2 enpyseTka
rnopTokarnoBa kopa, aHaHac ¥ 6bka, Wunka kaHena.

OLD ORCHARD - TbMeH pom; 1/2 enpyBeTka vepeLuu,
2-3 Mankun ObpBECHUN CTbProTUHU 1 1 YaeHa NbXxuyka
BaHWMOBa 3axap.

NUTCRACKER - TbmeH powm; 3-4 nekaHoBu opexa, 1/2
enpyseTka ctTaduan 1 1 YaeHa NMbXnyka BaHWUoBa
3axap.

KonunuecTtBaTa B enpyBeTKu/ 03Ha4aBaT YacT OT
CbObPXXaHWETO Ha enpyBeTkaTa B KOMMJIEKTa, a He
yHMBepcarHo Terno. CrneapanTe pasgena 3a
apomaTuaupaHe 1 npeuenete gobpe npean
cepBupaHe. [0TOBMAT poM MOXe Aa ce U3noni3sa u B
noBUM KOKTENn.

CbcTaB M gaHHU OT onakoBKaTa

Banunoea 3axap (95 % TpbcTukoBa 3axap, 5 %
cmnsiHa 6ypboHcka BaHUNNSA), bOOBM CTHProTUHM,
ctacpmam (99,5 % craduam, 0,5 % cnbHYOrNe[oBo
Macro), Hapsi3aHa KaHeneHa Kopa, Lienv nekaHosu
OpexM, CMIIsIHO MHAMINCKO opexye, NopTokanosa Kopa,
nvodunmuanpaH aHaHac, a6bnka 1 nMouIManpaHm
YyepeLuu.

Mpownssoauten: luv3d GmbH, Naunynstrale 68, D-10997 Berlin,
epmanus. www.craftly.com. Koa: EU-DE-DYR-EAN; EAN
4260680270261.



EAANVIKA

2 €T TTAPACKEUNG OPWHATIOPEVOU POUUIOU

To DO YOUR RUM T1rpoopileTal yia TOV GpwUaTIoHO
£ToIgou poupiol Pe pokavidia EUAou, ppouTa Kal
pTTaXapIKA. Agv TTapdyel aAKoOA pe COpwon A
ammoéoTagn. To aAkooA dev TrepIAauBaveTal yia TNV
TTPWTN BOKIUA O KATOOKEUAOTAG TTPOTEIVEI EAAPPU
AgUKS poUul, KaTA TTPOTIMNON XWEIg TTaAaiwon.

To o€t TTepIEXEl 3 peiypaTa pokavidiwy dpuog
(American Sweetheart, Dark Chocolate, Vanilla
Dream), 9 mpooBeta (@Aouda TTopTOKAAIOU, avavd,
MOOXOKAPUDO, OTAPIOEG, TTEKAV, KAVEAQ, KEPATIA, UAAO
kai {axapn Baviliag), 2 yudAiveg @IGAEG, GoupwTrpl,
ETIKETEG VIO ONUEIWOEIG KAl QUAAGSIO cuvTaywy. Ol
TTOOOTNTEG TWV CUVTAYWY AQOopoUV pia @iadAn 350 ml.

AANANEPTIOIONA: Mepiéxel kapTroUg pe KEAUQOG -
ekav. M1ropei va repiéxel ixvn apayxidwv. Mpiv
atrd TN XPnon eAEYETE Kal TNV ETIKETA TNG BIKAG OOG
OUOKEUOOIaG.

Ac@dAsia kal atrofnikeuon

AloBdoTe TIg 0dnyieg TTpIv atd TN Xprion. Ta QuTIKA
ouoTatiké TTpoopifovtal Pévo yia ekxUNIoN. To oeT
TTEPIEXEI MIKPA PEPN PE KiIVOUVO TTVIYUOU- QUAGCOETAI
MokpId atré TTaidId Kal KaTtolkidia. ATroBnkeloTe o€
Opoaepd, ENPod PEPOG, XWPIG APeETO NAIOKS Qwd.

[piv TIEITE, APAIPEDTE PE TTPOOEKTIKO COUPWHA OAQ
Ta pokavidla Kal Ta QUTIKA pépn, padi ue epouTa,
OTTOPOUG KOl PIKPG KOUMATIO ITTOXAPIKWY. ZTO
TENIKO TTOTO OEV TTPETTEI VA EIVOUV OTEPEA PEPN.

1. ETiAoyn pokavidiwv

Vanilla Dream - ammaAf apwuaTikA voTa Bavihiag Tng
OpUOBG, PPOUTWONG KAl KPENWDONG XapakTipag. Dark
Chocolate - eviovoTepes KaBoupdIoUEVES Kal TTIKAVTIKEG
vOTEG YOANIKNG OpUBG, YE TTIO €VTOVEG TaviveG. American
Sweetheart - dIaKPITIKF YAUKUTNTA QPEPIKAVIKAG AEUKAG
Opudg, ANIyOTEPEG TAVIVEG KAl TTIO ATTaAr yeuon.
MpodkerTal yia ovopaoieg pelyudtwy UAou, o1 yia
OOKOAdTa 1) EEXWPIOTO TTPOCOETO Baviliag.

2. EKxUAion pe §UAo

1. Ba&ATe Trepitrou 1/4 SoKIHaAOTIKOU CWAAVA pokavidia
o€ Pia yudAivn @iaAn. MTTopeite va XpnoILOTTOINCETE
éva €idog N peiypa. MpoobEaTte Acukd poupl Kal KAgioTE
TN @IGAN. XpnaoidoTroleite KabBapég PIGAEG Kal Epyalcia.

2. ApAaTe va ekXUAIoTEl. O evOEIKTIKOG XpOvog gival 4
€BOOPABEG: DOKINACTE TTPWTN QOPA PETA OTTO TTEPITTOU
2 €Boouadeg. H peyaAlTtepn etragn pe 1o EUAO divel
EVTOVOTEPN YEUOT.

DO YOUR RUM - MULTILINGUAL MANUAL

3. Av 00G apéael n yeuon, COUpwWaoTE Ta pokavidia.
Alo@opeTiKG ouvexioTe Kal EAEyXETE KAOE 3-5 nuépeg.
Av XpnOoIUOTTOIEITE £TOINO GKOUPO POUMI, TO BN auTtd
Oev gival atrapaitnTo.

3. ApWHATIOHOG HE @POUTA KOl PTTAXOPIKA

1. EmA£ETE ouvTayn f 81k6 oag ouvduaauo. Ol
TTOOOTNTEG TWV TTPOCBETWV gival yia pia @IdAn 350 ml
AEUKOU 1} OKOUPOU POUMIOU, OYOPACHEVOU 1
apwHaTIoUEVOU PE EUAO GTO OTTITI.

2. MNpooBéoTe Ta ouoTatik@ oTo poUpl. MTTopEiTE va
WIAOKOWETE 1 va TPIYETE TA JEYOAUTEPO KOMMATION - N
MEYOAUTEPN ETIQAVEIQ ETTAQPNG EVIOXUEI TN yeUON.
KAgioTe TN @IGAN Kai, CUPPWVA PE TO AVAAUTIKO
QUAANGDIO, agprioTe TouldxioTov 1 eBdoudda.

3. Emeita eAEyxETE TAKTIKA TO ApwHa Kai TR yeuon.
Otav @Trdocouv oTnV €mMOUUNTA £vTaon, TTEPACTE aTTO TO
goupwThpl aTn deUTEPN KaBapn QIAAN Kal aQalpéoTe
OAa Ta oTeped pépn. MpooBéaTe Tn dIKA 0OG ETIKETA.

AIAOOPA XTIZ NHIEZX: O1 aUvToueg odnyieg TNG
OUOKEUOOIOG ava@EéPOUV ekXUAION @POUTWYV Kal
MTTaXAPIKWY Yia dia vUXTa, EVW TO AVOAUTIKO
@UAAGSIO TouAGxIoTOV pia eBdoudda. O TTapwyv
00nyo6G akoAoUBEi TO QUAAGDIO: EAEYXETE TNV évTaan
avaAloya e Tn yeuon oaG.

Téooepig ouvTayég yia pia @IdAn 350 ml
MALAGALICIOUS! - okoUpo poUpi- 1/4 KOUTaAdKI
KavéAa, 1/2 cwAAva oTaideg, pia TTpéda JOOXOKAPUDO
ka1 1 koutaAdki ¢ayapn BaviAiag.

FRUIT BASKET - Acukd poUpi- ato 1/2 cwAiva
@AoUda TTOPTOKAAIOU, avavd Kal Ao, pia TTpeda
KavéAa.

OLD ORCHARD - okoUpo pouul- 1/2 cwAnva Kepdaia,
2-3 JIKPA pokavidia {uAou Kal 1 KouTaAdki axapn
Bavihiag.

NUTCRACKER - okoUpo pouul- 3-4 trekdv, 1/2
OwAnva oTaQideg kai 1 kouTaAdki (ayapn Baviliag.

O1 TTo06TNTEG € CWAAVEG GNUAIVOUV PEPOG TOU
TTEPIEXOPEVOU TOU CWARVA TTOU TTAPEXETAI OTO OET, OXI
KOBOAIKO UETPOo BApoug. AKOAOUBROTE TNV EVOTNTA
APWHATICUOU KAl COUPWOTE TTPOCEKTIKA TTPIV
oepPipete. To £TOIMO pOUMI UTTOPEI va XpnaolpoTToInBEi
KOl OTO AyQaTTNUEVO OAG KOKTEIA.

ZUOTOTIKA KOl OTOIXEIO OUCKEUATIiOg

Zayapn Bavihiag (95 % Caxapn atré {axapokaGAauo, 5
% aheouévn Bavilia bourbon), pokavidia dpudg,
oT1a®ides (99,5 % oTa@ideg, 0,5 % nAiEAaio), KOuuévog
@A016G KavEAaG, OAOKANPQ TTEKAV, AAECUEVO

Moo xoKApudo, @AoUda TTOPTOKAAIOU, AUOPIAIWUEVOG
avavag, uAAo Kai Auo@iAiwpéva Kepdaoia.

KaraokeuaoTng: luv3 GmbH, NaunynstralRe 68, D-10997 Berlin,
eppavia. www.craftly.com. Kwdikog: EU-DE-DYR-EAN- EAN
4260680270261.



