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Slovencina Tri zmesi na lihovanie

DO YOUR GIN - sada na pripravu ginu The Spirited: 17~ skumavky borievok; 1 tobolka
zeleného kavrdamému; 3 bobule kubébov?ho
Obsah sady korenia; %2 CL koriandrovych semien; 2 CL

bobkového listu; 10 bobul ruzového korenia.
10 prisad: borievky, kubébové korenie, koriandrové

semena, koren sladkého drievka, kvety ibiSteka,
ruzove korenie, pomarancova kéra, bobkovy list,
kardamom a kvety levandule.

The Traditional: 2 skumavky borievok; 2 tobolky
zeleného kardamému; ¥ CL sladkého drievka; %
CL koriandrovych semien; % CL pomaranéovej

2 sklenené flaSe, lievik z nehrdzavejucej ocele, 2 kory.
papieroveé filtre, popisovatelné etikety a navod s
receptami. Alkohol nie je su€astou balenia. Ide o
[ihovanie v hotovom alkohole, nie o destilaciu.

The Colourful: 1 skimavka borievok; 1 tobolka
zeleného kardamému; V4 CL koriandrovych semien;
%, CL pomarandovej kory; $tipka kvetov levandule;
1 CL kvetov ibisteka.

Dolezité: MoZe obsahovat stopy orechov a Koktaily z hotového ginu
arasidov. Prisady su uréené iba na luhovanie.
Obsahuje malé €asti - uchovavajte mimo
dosahu deti a zvierat. Pred pitim odfiltrujte
v8etky rastlinné Casti vratane bobul a semien.
Hrozi nebezpecenstvo zadusenia.

Bramble: 40 ml ginu, 10 ml cukrového sirupu, 15
ml Cerstvej citronovej stavy, 15 ml ernicového
likéru a drveny lad. Pohar naplrite fadom, pridajte
gin, Stavu a sirup. Likér nalejte krizivym pohybom.
Ozdobte ¢ernicami a platkom citréna.

Gin Fizz: 45 ml ginu, 10 ml cukrového sirupu,
Postup pripravy stava z Y citréna, soda a lad. Gin, $tavu a sirup
premiesajte s ladom, nalejte do pohara a dolejte

1. Pouzite Cisté flase a pomocky. Ako zaklad zvolte sédou. Ozdobte platkom citréna.

neutralny alkohol, napriklad kvalitnu vodku.
Odmerajte 350 ml na jednu zmes podla receptu. French 75: 30 ml ginu, 15 ml Cerstvej citronovej
Stavy, 2 streknutia cukrového sirupu a 60 ml
Sampanského. Gin, Stavu a sirup pretrepte a
precedte do flautového pohara. Az potom pridajte
Sampanské, jemne premieSajte a ozdobte
citrénovou kérou.

2. Borievky mierne podrvte a pridajte do vodky.
Nechajte luhovat 24-48 hodin (karticka uvadza
aspon 24 hodin, obal 1-2 dni). Potom borievky
precedte.

3. Pridajte ostatné prisady vybranej zmesi. Bobule
a semena mozete pred pouzitim podrvit, aby lahSie
uvolnili ardomu. Nechajte luhovat’ dalSich 24 hodin.

Vesper: 60 ml ginu, 15 ml vodky, 7,5 ml Lillet
Blonde. Pretrepte a precedte do vychladeného
koktailového pohara. Ozdobte Spiralou citronove;j

4. Cez lievik s papierovym filtrom prefiltrujte do kory.
druhej Cistej flase. Na rozvinutie chuti nechajte
aspon 12 hodin v chladniCke. Napoj sa znovu Skladovanie

nedestiluje, preto si zachova prirodzené sfarbenie. Prisady uchovévajte na chladnom a suchom mieste

mimo priameho sIinka. Pred pouzitim si precitajte
Recepty niZSie su vzdy na 350 ml vodky. navod. Len pre dospelych; alkohol konzumujte
»~Skumavka“ znamena odmeranie v skimavke zodpovedne.
zo sady; CL = &ajova lyzi¢ka. Levandulu
pouzivaijte striedmo. Dal$ie suroviny na koktaily
nie su sucastou sady.

Vyrobca: luv3 GmbH, Naunynstrale 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYG - EAN 4270000079306
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Cestina
DO YOUR GIN - sada na pfipravu ginu

Obsah sady

10 pfisad: jalov&inky, kubébovy pepf, semena
koriandru, kofen lékofice, kvéty ibisku, rizovy pepf,
pomerancéova kura, bobkovy list, kardamom a kvéty
levandule.

2 sklenéné lahve, nerezovy trychtyf, 2 papirové
filtry, popisovatelné etikety a navod s recepty.
Alkohol neni soucasti baleni. Jde o louhovani v
hotovém alkoholu, nikoli o destilaci.

Dulezité: Mize obsahovat stopy ofecht a
arasidu. Prisady jsou uréeny pouze k louhovani.
Obsahuje malé &asti - uchovavejte mimo dosah
déti a zvifat. Pfed pitim odfiltrujte vSechny
rostlinné ¢asti vCetné bobuli a semen. Hrozi
nebezpedi uduseni.

Postup pripravy

1. Pouzijte Cisté lahve a pomUcky. Zvolte neutrailni
alkohol, napfiklad kvalitni vodku. Odmérfte 350 ml
na jednu smés podle receptu.

2. Jalov¢€inky lehce podrtte a pfidejte do vodky.
Louhujte 24-48 hodin (kartiCka uvadi alespon 24
hodin, obal 1-2 dny). Poté jalov€inky precedte.

3. Pfidejte ostatni pfisady vybrané smési. Bobule a
semena muzete pfed pouzitim podrtit, aby snaze
uvolnily aroma. Louhujte dalSich 24 hodin.

4. Pres trychtyf s papirovym filtrem prefiltrujte do
druhé Cisté lahve. Pro rozvinuti chuti nechte
alespori 12 hodin v chladnice. Napoj se znovu
nedestiluje, a proto si zachovava pfirozené
zbarveni.

Kazdy recept niZe je na 350 ml vodky.
»Zkumavka“ znamena odméreni ve zkumavce
ze sady; CL = &ajova Izi¢ka. Levanduli
pouzivejte stfidmé. DalSi suroviny na koktejly
nejsou soucasti sady.
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Tri smési k louhovani

The Spirited: 172 zkumavky jalovCinek; 1 tobolka
zeleného kardamomu; 3 bobule kubébového pepre;
% CL semen koriandru; ¥4 CL bobkového listu; 10
bobuli riZového pepre.

The Traditional: 2 zkumavky jalovCinek; 2 tobolky
zeleného kardvamomu; Y4 CL |ékorice; ¥2 CL semen
koriandru; %2 CL pomerancové kury.

The Colourful: 1 zkumavka jalov¢&inek; 1 tobolka
zeleného kardamomu; % CL semen koriandru; %%
CL pomerandéové kary; $petka kvétd levandule; 1
CL kvétu ibisku.

Koktejly z hotového ginu

Bramble: 40 ml ginu, 10 ml cukrového sirupu, 15
ml Cerstvé citronové stavy, 15 ml ostruzinového
likéru a drceny led. Sklenici naplrite ledem, pridejte
gin, Stavu a sirup. Likér nalijte krouzivym pohybem.
Ozdobte ostruzinami a platkem citronu.

Gin Fizz: 45 ml ginu, 10 ml cukrového sirupu,
Stava z ¥4 citronu, soda a led. Gin, stavu a sirup
promichejte s ledem, nalijte do sklenice a dolijte
sodou. Ozdobte platkem citronu.

French 75: 30 ml ginu, 15 ml Cerstvé citronove
stavy, 2 stfiky cukrového sirupu a 60 ml
Samparnského. Gin, §tavu a sirup protrepejte a
precedte do flétnové sklenice. Teprve poté pridejte
Sampariské, jemné promichejte a ozdobte
citronovou kurou.

Vesper: 60 ml ginu, 15 ml vodky, 7,5 ml Lillet
Blonde. Protfepejte a pfecedte do vychlazené
koktejlové sklenice. Ozdobte spiralou citronové
kary.

Skladovani

Prisady uchovavejte v chladu a suchu mimo pfimé
slunce. Pfed pouzitim si pfectéte navod. Pouze pro
dospélé; alkohol konzumujte zodpovédné.

Vyrobce: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYG - EAN 4270000079306



Magyar

DO YOUR GIN - hazi ginkészit6 készlet

A készlet tartalma

10 6sszetevd: bordkabogyd, kubebabors,
koriandermag, édesgydker, hibiszkuszvirag,
rézsabors, narancshéj, babérlevél, kardamom és
levendulavirag.

2 Uvegpalack, rozsdamentes acéltdlcsér, 2
papirsziré, feliratozhaté cimkék és receptes
utmutaté. A készlet alkoholt nem tartalmaz. Kész
alkohol izesitésére szolgal, nem leparlasra.

Fontos: Nyomokban dioféléket és féldimogyorot
tartalmazhat. A névényi 6sszetevék kizarolag
aztatasra valok. Apro részeket tartalmaz -
gyermekektdl és allatoktdl tartsa tavol.
Fogyasztas el6tt minden névényi részt, igy a
bogydkat és magokat is szirje ki.
Fulladasveszély.

Elkészités

1. Tiszta palackokat és eszkdzodket hasznaljon.
Alapnak semleges alkoholt, példaul j6 min6ség
vodkat valasszon. Egy recepthez 350 ml vodkat
mérjen Ki.

2. Enyhén torje meg a borokabogyokat, és tegye a
vodkaba. Aztassa 24-48 oran at (a kartya legalabb
24 6rat, a doboz 1-2 napot ir). Ezutan szlrje ki a
borokat.

3. Adja hozza a valasztott keverék tdbbi
Osszetevojét. A bogyok és magok megtorése segiti
az aromak kioldédasat. Aztassa tovabbi 24 6ran at.

4. Papirszirével bélelt tdlcséren szlirje a masik
tiszta palackba. Az izek kibontakozasahoz tegye
legalabb 12 6rara hiitébe. Az italt nem paroljuk le
Ujra, ezért megbrzi természetes szinét.

Az alabbi receptek egyenként 350 ml vodkahoz
valok. A ,kémcs6” a készletben 1évd kémcsdvel
meért mennyiség; tk. = teaskanal. Levendulabol
keveset hasznaljon. A koktélok tovabbi
hozzavaldi nincsenek a készletben.
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Harom aztatasi keverék

The Spirited: 172 kémcsé bordkabogyo; 1 zéld
kardamomtok; 3 szem kubebabors; V4 tk.
koriandermag; %2 tk. babérlevél; 10 szem
rézsabors.

The Traditional: 2 kémcsé bordkabogyé; 2 zdld
kardamomtok; %4 tk. édesgydkeér; 7% tk.
koriandermag; V2 tk. narancshéj.

The Colourful: 1 kémcs6 borokabogyo; 1 zold
kardamomtok; ¥4 tk. koriandermag; "2 tk.
narancshéj; egy csipet levendulavirag; 1 tk.
hibiszkuszvirag.

Koktélok a kész ginnel

Bramble: 40 ml gin, 10 ml cukorszirup, 15 ml friss
citromlé, 15 ml szederlik8r és tort jég. TOltse meg a
poharat jéggel, adja hozza a gint, a citromlevet és a
szirupot. Korkordsen Ontse ra a likdrt. Diszitse
szederrel és citromkarikaval.

Gin Fizz: 45 ml gin, 10 ml cukorszirup, ¥z citrom
leve, szddaviz és jég. Keverje 0ssze a gint, a
citromlevet és a szirupot jéggel, 6ntse poharba,
majd toltse fel szodaval. Diszitse citromkarikaval.

French 75: 30 ml gin, 15 ml friss citromlée, 2
I6ttyintés cukorszirup és 60 ml champagne. Razza
0ssze a gint, a citromlevet és a szirupot, majd
szlrje pezsgbspoharba. Csak ezutan adja hozza a
champagne-t, 6vatosan keverje meg, és diszitse
citromhéjjal.

Vesper: 60 ml gin, 15 ml vodka, 7,5 ml Lillet
Blonde. Razza Ossze, és szlirje hitott
koktélospoharba. Diszitse citromhéjspirallal.

Tarolas

Az 0sszetevOket hiivos, szaraz, kozvetlen
napféenytdl védett helyen tartsa. Hasznalat el6tt
olvassa el az utmutatét. Csak feln6tteknek;
fogyasszon alkoholt felel6sséggel.

Gyartd: luv3 GmbH, Naunynstral3e 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYG - EAN 4270000079306



Romana
DO YOUR GIN - set pentru prepararea ginului

Continutul setului

10 ingrediente: boabe de ienupar, piper cubeb,
seminte de coriandru, radacina de lemn-dulce, flori
de hibiscus, piper roz, coaja de portocala, foi de
dafin, cardamom si flori de lavanda.

2 sticle din sticla, palnie din otel inoxidabil, 2 filtre
de hartie, etichete inscriptionabile si ghid cu retete.
Alcoolul nu este inclus. Setul permite macerarea in
alcool gata preparat, nu distilarea.

Important: Poate contine urme de fructe cu
coaja lemnoasa si arahide. Ingredientele
vegetale sunt destinate doar macerarii. Contine
piese mici - nu |asati la indeméana copiilor si
animalelor. inainte de consum, filtrati toate
partile vegetale, inclusiv boabele si semintele.
Pericol de sufocare.

Mod de preparare

1. Folositi sticle si ustensile curate. Alegeti un
alcool neutru, de exemplu o vodca de calitate.
Masurati 350 ml pentru fiecare reteta.

2. Zdrobiti usor ienuparul si adaugati-l in vodca.
Lasati la macerat 24-48 de ore (fisa indica
minimum 24 de ore, cutia 1-2 zile). Apoi strecurati
ienuparul.

3. Adaugati celelalte ingrediente ale amestecului
ales. Puteti zdrobi boabele si semintele inainte de
utilizare pentru a elibera mai usor aromele.
Macerati inca 24 de ore.

4. Filtrati prin palnia cu filtru de hartie in a doua
sticla curata. Pentru dezvoltarea aromei, pastrati
cel putin 12 ore la frigider. Bautura nu se
redistileaza, deci isi pastreaza culoarea naturala.

Fiecare reteta de mai jos este pentru 350 ml de
vodca. ,Eprubeta” inseamna cantitatea
masurata cu eprubeta din set; linguritele sunt de
ceai. Folositi putina lavanda. Ingredientele

suplimentare pentru cocktailuri nu sunt incluse.
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Trei amestecuri pentru macerare

The Spirited: 1%z eprubete de ienupar; 1 pastaie
de cardamom verde; 3 boabe de piper cubeb; V2
lingurita de coriandru; %2 lingurita de dafin; 10
boabe de piper roz.

The Traditional: 2 eprubete de ienupar; 2 pastai
de cardamom verde; %4 linguritd de lemn-dulce; V2
lingurita de coriandru; %2 lingurité de coaja de
portocala.

The Colourful: 1 eprubeta de ienupar; 1 pastaie de
cardamom verde; "4 lingurita de coriandru; %2
lingurita de coaja de portocald; un praf de flori de
lavanda; 1 lingurita de flori de hibiscus.

Cocktailuri cu ginul preparat

Bramble: 40 ml gin, 10 ml sirop de zahar, 15 ml
suc proaspat de lamaie, 15 ml lichior de mure si
gheata zdrobita. Umpleti paharul cu gheats,
adaugati ginul, sucul si siropul. Turnati lichiorul
circular. Decorati cu mure si o felie de lamaie.

Gin Fizz: 45 ml gin, 10 ml sirop de zahar, sucul de
la %2 lamaie, apa carbogazoasa si gheata.
Amestecati ginul, sucul si siropul cu gheata, turnati
in pahar si completati cu apa carbogazoasa.
Decorati cu lamaie.

French 75: 30 ml gin, 15 ml suc proaspat de
lamaie, 2 stropi de sirop de zahar si 60 ml
sampanie. Agitati ginul, sucul si siropul, apoi
strecurati intr-un pahar flute. Abia apoi adaugati
sampania, amestecati usor si decorati cu coaja de
lamaie.

Vesper: 60 ml gin, 15 ml vodca, 7,5 ml Lillet
Blonde. Agitati si strecurati intr-un pahar de cocktail
racit. Decorati cu o spirala de coaja de lamaie.

Pastrare

Pastrati ingredientele la loc racoros si uscat, ferit de
soare. Cititi instructiunile Tnainte de utilizare. Numai
pentru adulti; consumati alcool responsabil.

Producator: luv3 GmbH, Naunynstralle 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYG - EAN 4270000079306



Polski

DO YOUR GIN - zestaw do przygotowania ginu

Zawartos¢ zestawu

10 skfadnikow: jagody jatowca, pieprz kubeba,
nasiona kolendry, korzen lukrecji, kwiaty hibiskusa,
rézowy pieprz, skorka pomaranczowa, lis¢ laurowy,
kardamon i kwiaty lawendy.

2 szklane butelki, lejek ze stali nierdzewnej, 2 filtry
papierowe, etykiety do opisania i instrukcja z
przepisami. Alkohol nie jest dotgczony. Zestaw
stuzy do maceracji w gotowym alkoholu, nie do
destylaciji.

Wazne: Moze zawiera¢ sladowe ilosci orzechow
i orzeszkow ziemnych. Sktadniki roslinne sg
przeznaczone wytgcznie do maceracji. Mate
czesci - trzymac z dala od dzieci i zwierzat.
Przed wypiciem odfiltrowa¢ wszystkie czesci
roslin, w tym owoce i nasiona. Ryzyko
zadtawienia.

Przygotowanie

1. Uzyj czystych butelek i przyborow. Wybierz
neutralny alkohol, np. dobrej jakosci wodke.
Odmierz 350 ml na jeden przepis.

2. Lekko rozgniec¢ jagody jatowca i dodaj do wodki.
Maceruj przez 24-48 godzin (karta podaje minimum
24 godziny, opakowanie 1-2 dni). Nastepnie
odcedz jatowiec.

3. Dodaj pozostate sktadniki wybranej mieszanki.
Owoce i nasiona mozna wczesniej rozgnies¢, aby
tatwiej uwalniaty aromat. Maceruj przez kolejne 24
godziny.

4. Przefiltruj przez lejek z filtrem papierowym do
drugiej czystej butelki. Dla rozwiniecia smaku
wstaw do lodéwki na co najmniej 12 godzin. Napg;j
nie jest ponownie destylowany, dlatego zachowuje
naturalny kolor.

Kazdy przepis ponizej jest na 350 ml wodki.
.Probéwka” oznacza ilos¢ odmierzong
probéwkg z zestawu; tyzeczka = tyzeczka do
herbaty. Lawendy uzywaj oszczednie.
Dodatkowe skfadniki koktajli nie sg dotgczone.
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Trzy mieszanki do maceracji

The Spirited: 172 probowki jatowca; 1 strgk
zielonego kardamonu; 3 ziarna pieprzu kubeba; 72
tyzeczki nasion kolendry; V2 tyzeczki liscia
laurowego; 10 ziaren r6zowego pieprzu.

The Traditional: 2 probowki jatowca; 2 straki
Zielonego kardamonu; V4 tyzeczki lukreciji; 72
tyzeczki nasion kolendry; V2 tyzeczki skorki
pomaranczowe;j.

The Colourful: 1 probowka jatowca; 1 strgk
zielonego kardamonu; V4 tyzeczki nasion kolendry;
V2 tyzeczki skorki pomaranczowej; szczypta
kwiatow lawendy; 1 tyzeczka kwiatéw hibiskusa.

Koktajle z gotowego ginu

Bramble: 40 ml ginu, 10 ml syropu cukrowego, 15
ml Swiezego soku z cytryny, 15 ml likieru
jezynowego i kruszony |6d. Napetnij szklanke
lodem, dodaj gin, sok i syrop. Wiej likier okreznym
ruchem. Udekoruj jezynami i plasterkiem cytryny.

Gin Fizz: 45 ml ginu, 10 ml syropu cukrowego, sok
z 2 cytryny, woda sodowa i lod. Wymieszaj gin,
sok i syrop z lodem, przelej do szklanki i dopetnij
wodg sodowg. Udekoruj cytryna.

French 75: 30 ml ginu, 15 ml Swiezego soku z
cytryny, 2 chlusty syropu cukrowego i 60 ml
szampana. Wstrzagsnij gin, sok i syrop, przecedz do
kieliszka typu flute. Dopiero potem dodaj
szampana, delikatnie zamieszaj i udekoruj skorkg
cytryny.

Vesper: 60 ml ginu, 15 ml wodki, 7,5 ml Lillet
Blonde. Wstrzasnij i przecedz do schtodzonego
kieliszka koktajlowego. Udekoruj spiralg skorki
cytryny.

Przechowywanie

Sktadniki przechowuj w chtodnym, suchym miejscu
bez bezposredniego stonca. Przed uzyciem
przeczytaj instrukcje. Tylko dla dorostych; pij
alkohol odpowiedzialnie.

Producent: luv3 GmbH, Naunynstrafl3e 68, D-10997 Berlin.
www.craftly.com - EU-DE-DYG - EAN 4270000079306



Slovenscina
DO YOUR GIN - komplet za pripravo gina

Vsebina kompleta

10 sestavin: brinove jagode, kubebov poper,
koriandrova semena, korenina sladkega korena,
cvetovi hibiskusa, roznati poper, pomarancna
lupina, lovorjev list, kardamom in cvetovi sivke.

2 steklenici, lijak iz nerjavnega jekla, 2 papirnata
filtra, nalepke za oznacevanje in navodila z recepti.
Alkohol ni prilozen. Komplet je namenjen
namakanju v ze pripravljenem alkoholu, ne
destilaciji.

Pomembno: Lahko vsebuje sledi oreskov in
arasidov. Rastlinske sestavine so namenjene
samo namakanju. Majhni deli - hranite zunaj
dosega otrok in zZivali. Pred pitjem odstranite
vse rastlinske dele, tudi jagode in semena, s
filtriranjem. Nevarnost zadusitve.

Postopek priprave

1. Uporabite Ciste steklenice in pripomocke. Izberite
nevtralen alkohol, na primer kakovostno vodko. Za
en recept odmerite 350 ml.

2. Brinove jagode rahlo zdrobite in jih dodajte vodki.
Namakajte 24-48 ur (kartica navaja vsaj 24 ur,
embalaza 1-2 dni). Nato brin precedite.

3. Dodajte druge sestavine izbrane mesSanice.
Jagode in semena lahko pred uporabo zdrobite, da
laZje sprostijo aromo. Namakajte Se 24 ur.

4. Skozi lijak s papirnatim filtrom prefiltrirajte v
drugo Cisto steklenico. Za razvoj okusa pustite vsaj
12 ur v hladilniku. Pijae ne destilirate znova, zato
ohrani naravno barvo.

Vsak spodniji recept je za 350 ml vodke.
~Epruveta“ pomeni koli¢ino, odmerjeno s
priloZzeno epruveto; Zlicka = €ajna zlicka. Sivko
uporabljajte zmerno. Dodatne sestavine za
koktajle niso prilozene.
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Tri meSanice za namakanje

The Spirited: 1'% epruvete brinovih jagod; 1 strok
zelenega kardamoma; 3 zrna kubebovega popra;
2 ZliCke koriandrovih semen; % Zlicke lovorjevega
lista; 10 zrn roznatega popra.

The Traditional: 2 epruveti brinovih jagod; 2 stroka
zelenega kardamoma; 4 Zlicke sladkega korena; 2
zlicke koriandrovih semen; 2 zlicke pomarancne
lupine.

The Colourful: 1 epruveta brinovih jagod; 1 strok
zelenega kardamoma; ¥4 Zlicke koriandrovih
semen; 2 zlicke pomaranéne lupine; S€epec cvetov
sivke; 1 Zlitka cvetov hibiskusa.

Koktajli s pripravljenim ginom

Bramble: 40 ml gina, 10 ml sladkornega sirupa, 15
ml svezega limonovega soka, 15 ml robidovega
likerja in zdrobljen led. Kozarec napolnite z ledom,
dodajte gin, sok in sirup. Liker vlijte s kroZnim
gibom. Okrasite z robidami in rezino limone.

Gin Fizz: 45 ml gina, 10 ml sladkornega sirupa, sok
Y2 limone, soda in led. Gin, sok in sirup zmesajte z
ledom, nalijte v kozarec in dolijte sodo. Okrasite z
rezino limone.

French 75: 30 ml gina, 15 ml sveZega limonovega
soka, 2 brizga sladkornega sirupa in 60 ml
Sampanijca. Gin, sok in sirup pretresite ter precedite
v visok kozarec za $ampanjec. Sele nato dolijte
Sampanjec, nezno premesSajte in okrasite z
limonovo lupino.

Vesper: 60 ml gina, 15 ml vodke, 7,5 ml Lillet
Blonde. Pretresite in precedite v ohlajen koktajl
kozarec. Okrasite s spiralo limonove lupine.

Shranjevanje

Sestavine hranite na hladnem in suhem mestu,
zascitene pred neposrednim soncem. Pred
uporabo preberite navodila. Samo za odrasle;
alkohol uzivajte odgovorno.
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Hrvatski
DO YOUR GIN - komplet za pripremu gina

Sadrzaj kompleta

10 sastojaka: bobice borovice, kubeb papar,
sjemenke korijandra, korijen sladi¢a, cvjetovi
hibiskusa, ruzi¢asti papar, narancina kora, lovorov
list, kardamom i cvjetovi lavande.

2 staklene boce, lijevak od nehrdajuceg Celika, 2
papirnata filtra, etikete za oznaCavanje i upute s
receptima. Alkohol nije prilozen. Komplet sluzi za

maceraciju u gotovom alkoholu, a ne za destilaciju.

Vazno: Moze sadrzavati tragove orasastih
plodova i kikirikija. Biljni sastojci namijenjeni su
samo maceraciji. Sadrzi sitne dijelove - drzite
izvan dohvata djece i zivotinja. Prije
konzumacije filtriranjem uklonite sve biljne
dijelove, uklju€ujuci bobice i sjemenke.
Opasnost od gusenja.

Postupak pripreme

1. Koristite Ciste boce i pribor. Odaberite neutralan
alkohol, primjerice kvalitetnu votku. Odmijerite 350
ml za jedan recept.

2. Lagano zdrobite bobice borovice i dodajte ih
votki. Macerirajte 24-48 sati (kartica navodi
najmanje 24 sata, ambalaza 1-2 dana). Zatim
procijedite borovicu.

3. Dodajte ostale sastojke odabrane mjeSavine.
Bobice i siemenke mozete prethodno zdrobiti radi
lakSeg otpustanja arome. Macerirajte jo$ 24 sata.

4. Kroz lijevak s papirnatim filtrom filtrirajte u drugu
Cistu bocu. Za razvoj okusa ostavite u hladnjaku
najmanje 12 sati. Napitak se ponovno ne destilira
pa zadrzava prirodnu boju.

Svaki recept u nastavku namijenjen je za 350
ml votke. ,Epruveta“ oznacava koli¢inu
odmijerenu epruvetom iz kompleta; Zli¢ica =
Cajna zli¢ica. Lavandu koristite Stedljivo.
Dodatni sastojci za koktele nisu prilozeni.

DO YOUR GIN - MULTILINGUAL MANUAL

Tri mjesavine za maceraciju

The Spirited: 1%z epruvete bobica borovice; 1
mahuna zelenog kardamoma; 3 zrna kubeb papra;
2 ZliCice sjemenki korijandra; 2 Zli€ice lovorova
lista; 10 zrna ruzicastog papra.

The Traditional: 2 epruvete bobica borovice; 2
mahune zelenog kardamoma; V4 ZliCice sladi¢a; V2
ZliCice sjemenki korijandra; 7% Zli€ice narancine
kore.

The Colourful: 1 epruveta bobica borovice; 1
mahuna zelenog kardamoma; "4 ZliCice sjemenki
korijandra; "% zli€ice narancine kore; prstohvat
cvjetova lavande; 1 Zli€ica cvjetova hibiskusa.

Kokteli s pripremljenim ginom

Bramble: 40 ml gina, 10 ml Se¢ernog sirupa, 15 ml
svjezeg limunova soka, 15 ml likera od kupina i
drobljeni led. Napunite ¢asu ledom, dodajte gin, sok
i sirup. Kruznim pokretom ulijte liker. Ukrasite
kupinama i kriSkom limuna.

Gin Fizz: 45 ml gina, 10 ml Secernog sirupa, sok %z
limuna, soda-voda i led. PomijeSajte gin, sok i sirup
s ledom, ulijte u ¢a8u i dopunite soda-vodom.
Ukrasite kriSkom limuna.

French 75: 30 ml gina, 15 ml svjeZeg limunova
soka, 2 mala mlaza Secernog sirupa i 60 ml
Sampanjca. Protresite gin, sok i sirup te procijedite
u usku ¢asu za Sampanjac. Tek zatim dodajte
Sampanjac, njezno promijeSajte i ukrasite
limunovom korom.

Vesper: 60 ml gina, 15 ml votke, 7,5 ml Lillet
Blonde. Protresite i procijedite u ohladenu
koktel-Casu. Ukrasite spiralom limunove kore.

Cuvanje

Sastojke Cuvajte na hladnom i suhom mjestu,
zasti¢ene od izravnog sunca. Prije uporabe
procitajte upute. Samo za odrasle; alkohol
konzumirajte odgovorno.
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Bbbnrapcku

DO YOUR GIN - koMmnneKkT 3a NpuroTBsiHE Ha
DPKUH

C'b,q'bpx(al-me Ha KOMMNJIeKTa

10 cbCTaBKKU: NNOOOBE OT XBOWHA, nunep Kybeba,
CeMeHa OT KopuMaHabp, KOPEH OT KEHCKo bure,
LBETOBE OT XMbuMCKyc, pO30B NuMep, NopTokanosa
kopa, A4adMHOB NUCT, KAPAAMOH 1 NlaBaH4y10BU
LIBETOBE.

2 CTbKNeHu ByTUnKuK, yHUs OT HepbXaaema
CTOMaHa, 2 xapTueHun unTbpa, eTUKEeTH 3a
HaanucBaHe N ynbTBaHe C peuenTu. ANKOXONbT He
e BKntoyeH. KoMnnekTsbT e 3a HakuceBaHe B roToB
ankoxor, He 3a AecTunauusi.

BaxHo: Moxe ga cbabpxka cnegm ot 94k u
dbCTbUN. PacTntenHute cbCTaBku ca camo 3a
HaknMcBaHe. CbabpKa Marnky 4yacTu - naseTe oT
neua n kuBoTHU. [Npean nueHe duntpupante
BCUYKM PACTUTENHM YaCTW, BKIIOYNTENHO
nnogoseTe U cemeHata. OnacHocCT OT
3agaBsiHe.

HaunH Ha npuroTBsiHe

1. M3anonssante 4nictun 6yTumnku u
npuHagnexHocTn. 3bepeTe HeyTpaneH ankoxon,
Hanpumep kadvecTBeHa Bogka. OTmepeTte 350 ml 3a
efHa peuenrTa.

2. Jleko cuykanTe NnogoBeTe OT XBOWHA U U
nobaBeTe kbM BoakaTa. HakucHeTe 3a 24-48 yaca
(kapTaTa nocoyea NoHe 24 yaca, onakokaTa 1-2
aHn). Cnep ToBa npeLegeTe xBoHaTa.

3. [lobaBeTe ocTaHanuTe CbCTaBkM OT n3bpaHaTa
cmec. Moxe npegBapuTenHo aa cdykarte
nnogoBeTe N ceMeHaTa 3a MNo-NecHO OTAENSHE Ha
apomaTta. HakucHete 3a owe 24 yaca.

4. dunTtpupanite npes yHuUsTa ¢ XapTueH PuUnTbp
BbB BTOpara uucTta 6ytunka. 3a pa3suTue Ha BKyca
ocTaBeTe noHe 12 yaca B xnagunHuk. Hanutkarta
He ce JecTunupa NOBTOPHO M 3ana3Ba
€CTECTBEHUS CU LBAT.

Bcsika peuenTta no-gony e 3a 350 ml Boaka.
,ENpyBeTKa“ o3Ha4yaBa KONM4eCTBO, OTMEPEHO
C enpyBeTKkaTa OT KOMMMEKTA; Y.J1. = YaeHa
nbXnyka. Misnonssante manko naBaHgyna.
[JonbnHUTENHNTE CbCTaBKN 3a KOKTEUITUTE HE
ca BKITHOYEHMU.

DO YOUR GIN - MULTILINGUAL MANUAL

TpVI cMecu 3a HaKucsaHe

The Spirited: 1% enpyBeTkun nnogose OT XBOWHA; 1
LWyLIyrKa 3efeH KapAaMoH; 3 3bpHa nunep Kybeba;
Y52 4.11. ceMeHa oT KopuaHabp; Y2 4.n. gadmHoB
nuct; 10 3bpHa po30B nunep.

The Traditional: 2 enpyBeTkn NnogoBe OT XBOWHA;
2 WyLynkn 3eneH kKapaamoH; ¥a 4.0, XKeHCKo bune;
Y2 4.n. cemeHa OT KopuaHabp; Y2 Y.1. NnopTOKanosa
Kopa.

The Colourful: 1 enpyBeTka nnogose oT XBONHA; 1
LyLIyfKa 3eneH kKapaaMoH; Y4 4.51. cemeHa oT
KopuaHabp; Y2 Y.n. NOpTOKanoBa Kopa; Luumnka
naBaHAynosu uBeToBe; 1 4.n1. UBETOBE OT
XNBUCKyC.

KokTennu c rotoBuUsi oXXUH

Bramble: 40 ml gxxuH, 10 ml 3axapeH cupon, 15 ml
npeceH JIMMOHOB COK, 15 ml KbAMHOB NMKLOP U
HaTpoLleH ref. HanbnHeTe Yawara ¢ neg u
pobaseTe AXuHa, coka u cupona. Hanente
NnVKbOpa C KpbroBo ABWXeHue. YKpaceTe C KbNUHU
N pe3eH NUMOH.

Gin Fizz: 45 ml pxuH, 10 ml 3axapeH cupon, cok oT
Y42 NMMMOH, rasupaHa Boga v nen. Cmecete gxnHa,
COKa 1 cupona c nef, HanenTe B Yalla n gonenTte
rasupaHa Boga. YkpaceTe C pe3eH NIMMOH.

French 75: 30 ml gxwuH, 15 ml npeceH NnMMoOHOB
COK, 2 Marku npbCKu 3axapeH cupon n 60 ml
LWamnaHcko. PasknarteTe gxuHa, Coka 1 cupona u
npeueneTe BbB B1COKA Yalla 3a WamnaHcko. Eaea
ToraBa fobaBeTe LWaMMNaHCKOTO, pa3dbpkanTe
NeKo 1 ykpaceTe C NIMMOHOBA Kopa.

Vesper: 60 ml gpxmH, 15 ml Bogka, 7,5 ml Lillet
Blonde. PasknateTe u npeuenere B oxnageHa
KOKTensiHa Yyawa. YkpaceTe CcbC cnupana ot
NMMOHOBA Kopa.

CbxpaHeHue

CbxpaHsiBaiiTe CbCTaBKUTE Ha XJ1aHO U CyXO
MSICTO, [jaried oT Npsiko cnbHue. MNpoyeTeTe
ynbTBaHeTo npeau ynotpeba. Camo 3a Bb3pacTHU;
KOHCYMMpaiTe arikoxos OTrOBOPHO.
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EAANVIKA

DO YOUR GIN - o€t TTapaoKeung T¢IV

MepiexOpeva Tou OET

10 ouoTaTIKA: KOPTTOi apkeUBou, TITTEPI
KOUUTTEUTT, OTTOPOI KOAIavdpou, pifa yAukopilag,
aven i1Biokou, po TITTEPI, @AOUdA TTOPTOKAAIOU,
QUAAa dapvNG, Kapdapo Kal dven AeBavTac.

2 YUANIVEG QIGAEG, avoEeidwTo Xwvi, 2 XapTiva
QIATPQ, ETIKETEG YIO avaypa®r Kal odnyieg Ue
ouvTayég. Aev repIAauBaveTal aAkooOA. To o€t
TTpoopileTal yia eKXUAION O€ €TOINO OGAKOOA, OXI yIO
amooTagn.

2nUavTIKG: MTTopEi va TrepIEXEl iXvn Enpwv
KAPTTWV Kal apaxidwyv. Ta QUTIKE CUCTATIKA
TTpoopifovTal JOvo yia ekxUAIon. Mikpd pépn -
QUAGETE pakpid atmoé Taidid kai wa. Mpiv TTIEiTE,
QINTPAPETE OAQ TA QUTIKA PéPN, Hadi uE TOUG
KapTToUg Kal Toug oTTopoug. Kivduvog TTviyuou.

Aladikaoia TTapaoKEUNG

1. XpnoigotroioTte KaBapeg QIAAES Kal Epyalcia.
EAEETE OUBETEPO AAKOOA, OTTWG TTOIOTIKN BOTKAL.
MetprioTte 350 ml yia kGBe cuvTayn.

2. 21maoTe eAa@pd Toug KapTToUg apKeUBou Kal
TTPooB£aTe Toug oTN BOTKA. AQAOTE Yia 24-48 wpeg
(n kGpTa ava@Epel TOUAGXIOTOV 24 WPEG, N
ouokeuaaoia 1-2 nuépeg). 'ETTeITa coupwaTe ToV
dpkeubo.

3. MNpooBéoTe Ta uTTOAOITTA CUCTATIKA TOU
peiypaTog. MTTopEiTe va OTTACETE TTPONYOUUEVWG
TOUG KOPTTOUG KOl TOUG OTTOPOUG YIa EUKOAOTEPN
ameAeuBEépwon TWV APWUATWY. APAOTE yia AAAEG
24 Wpeg.

4. QINTPAPETE PE TO XWVi Kal XAPTIVO QIATPO OTN
OcuTepn kabapn @IAAN. MNa va avarmtuxBei n yeuon,
BaATe 01O Wuyeio yia TouhdxioTov 12 wpes. To
TOTO dev atrooTdleTal avd, OTTOTE dlaTNPEi TO
PUOIKO TOU XPWHa.

KaBe Tapakdtw cuvTtayn gival yia 350 ml
BOTKAG. «ZWANVAPIO» onuaivel TToooTNTA
METPNUEVN YE TO CWANVAPIO TOU OET- K.Y. =
KOUTOAGKI TOU YAUKOU. XpnOIUOTIOINOTE Aiyn
AeBavTa. Ta emmITTAEOV UAIKA TwV KOKTEIA OV
TTePIAaUBAavovTal.

DO YOUR GIN - MULTILINGUAL MANUAL

Tpia peiypara ekxUAIoNg

The Spirited: 172 cwAnvdpia KapTTwv apkevBou- 1
AoB6¢ Tpdoivou kapdapou: 3 KOKKOI TTITTEPIOU
KOUUTTEUTTO Y2 K.y. OTTOPOI KOAIOVOpoU- V2 K.y.
0dgvn- 10 kékkol poC TTITTEPIOU.

The Traditional: 2 cwAnvdapia KapTTwy apkeUBou-
2 \ofoi Tpdoivou kapdapou- V4 K.y. YAuUKOpIZa- Yz
K.y. OTTopoI KOAIavOpou- 72 K.y. @AoUda
TTOPTOKAAIOU.

The Colourful: 1 cwAnvapio kapTTwy apkelBou- 1
AoB6g rpdoivou Kapdauou: Vs K.y. OTTOPOI
KOAIavOpou: 72 K.y. @AOUDA TTOPTOKAAIOU: [Ia
mpECa dven Aefdvtag: 1 K.y. dvOn IBiokou.

KokTEIA pe 1O £TOIMO TOIV

Bramble: 40 ml 1¢iv, 10 ml oipdm {axapng, 15 ml
PPECKOG XUMOGS Aepoviou, 15 ml Aikép BaTéuoupou
Kal BpuppaTIoONEVOG TTAYOG. [eioTE TO TTOTAPI PE
mayo, TTPoaBéaTe TIv, XUuO6 Kal o1pdTTl. PigTe TO
Nikép KUKAIKA. apvipeTe pe Batdpoupa Kal gETa
Aepoviou.

Gin Fizz: 45 ml 1Qiv, 10 ml o1p61 {adxapng, XUHOG
Y2 AepovioU, 06da Kail TTayog. Avapeigte T¢IV, XUPO
Kl OIpOTTI JE TTAYO, OEPPRIPETE OE TTOTAPI KOl
OUPTTANPWOTE PE 000a. apvipeTe Pe AePOVI.

French 75: 30 ml 1iv, 15 ml p€0KOG XUPOG
Aepoviou, 2 piIkpég dOOEIS o1poTTioU {axapng Kal 60
ml captrévia. XTutrioTe 11V, XUuo Kal olpdTTl Kal
ooupWOTE o€ YNAOS TTOTAPI capTraviag. MpoobéaTe
TN COUTTAVIO JOVO PETA, AVAKATEWTE ATTAAd Kal
yapvipete pe @Aouda Agpoviou.

Vesper: 60 ml 1¢iv, 15 ml BoTka, 7,5 ml Lillet
Blonde. XTuUTTiOTE KOl COUPWOTE OE TTAYWHEVO
TToTrPI KOKTEIA. apvipete pe otreipa pAoudag
Aepoviou.

ATtroBnkeuon

®uAagTe Ta ouaTaTIKG o€ OPOOEPOD, ENPO PEPOG,
MaKpIG aTrd dpeco AAIo. AlaBaoTe TIG odnyieg TTpIv
TN XPrion. Mévo yia eVvAAIKEG: KATAVAAWVETE AAKOOA
utreUBuva.
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